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HISTORIA DEL CONVENTO
SANTA CATALINA MARTIR

En 1609; el Ayuntamiento autorizé a cuatro monjas del Convento de La Inmaculada
Concepcion de Maria establecer el Convento de Santa Catalina Martir.
Fue el segundo convento para religiosas, fundado en 1613, en la ciudad de Santiago
de los Caballeros. La Iglesia fue inaugurada en 1647.

Debido a los votos que tomaban al ser parte de esa Orden, a las monjas y novicias se
les impedia salir a la calle y ser vistas desde el exterior.

En virtud de ello, en 1693, las monjas solicitaron permiso al Ayuntamiento para
cerrar la calle y asi trasladarse a la propiedad que habian adquirido al otro lado de su
Convento. La autorizacion les fue negada, pero se les autorizé la construccion de un

puente para no dificultar el acceso a la Iglesia de Nuestra Seiora de las Mercedes,
localizada al final de esa misma calle.

En 1694, las religiosas finalizaron la construccion de un puente en forma de arco, con
un corredor cerrado, que les permitia el acceso desde su Convento original hasta el
otro lado de la calle, cumpliendo asi con aquella regla de la clausura.

El Convento de Santa Catalina Martir sufrié dafos por el terremoto ocurrido en 1773.
En la actualidad, y después de su reconstruccion, a este Convento se le conoce por

su arquitectura 'y sus construcciones totalmente originales, siendo destinado para
fines particulares.
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-HUEVOS AL GUSTO-
Huevos al gusto acompanados de
dos guarniciones de su eleccion.

(55.00

-DESAYUNO MOTULENO-
Huevos estrellados, gratinados con queso mozzarella,
bafados en salsa roja, sobre crujientes tortillas de maiz,

frijoles volteados, aguacate, queso fresco y platanitos fritos.

Q65.00

-CHAPIN-
Desayuno tradicional guatemalteco, huevos al gusto,
chorizo o longaniza, frijoles volteados,
platanitos fritos y queso fresco.

(55.00

-DESAYUNO AMERICANO-

Huevos al gusto, tocino y panqueques.
(55.00

-HUEVOS MONTADOS-
Dos huevos estrellados sobre un jugoso lomito al término
de su eleccidn, con chirmol de la casa, acompanado de
dos guarniciones.

Q75.00

-BOWL DE FRUTAS-

Mezcla de frutas de la estacion, yogurt natural y granola.
Q39.00

-AVENA DE LA ABUE-

Avena cocida con leche, aromatizada con canela y pasas,
acompaiiada de fruta de la estacion.

Q25.00

-TOSTADAS MANANERAS-
Crujientes tostadas, untadas con frijol, guacamol, tomate,
huevo revuelto, queso fresco y perejil.

(55.00

-OMELETTE ANTIGUENO-

Nuestra version de omelette al estilo chapin, relleno de frijol, platanitos

y queso fresco, acompaiiado de papitas caseras y fruta de la estacion.
Q65.00

-OMELETTE DEL ARCO-
Omelette relleno de chorizo de la casa, tomate, queso mozzarella,
bafiado en queso cheddar, papitas caseras y fruta de la estacidn.

Q65.00

-OMELETTE PANZA VERDE-
Omelette relleno de aguacate, espinaca, champifiones y
queso mozzarella, papitas caseras y fruta de la estacién.

Q65.00

-TOSTADAS A LA FRANCESA-

Deliciosas y suaves rebanadas de pan con canela y pasa,
bafiadas en aztcar glass, acompafnadas de fruta de la estacion.

055.00

-PANQUEQUES DEL ARCO-

Esponjosos panqueques acompaiiados de fruta de la estacion y
miel de abeja o jarabe de maple.

055.00

Quarniciones Exras

Frijoles volteados, papitas de la casa, platanos,
queso fresco, crema, fruta, pan, tortilla, pan dulce

Q9.00

Tocino.

Q19.00
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-ELOTES LOCOS-
Elotes aderezados con mayonesa, kétchup,
mostaza, y queso seco.

Q25.00 %

-TORTILLAS CON QUESO CHANCOL-
Tortillas de maiz con queso chancol a la parrilla,
acompanadas de chirmol y cebollines.

059.00 &

-ENCHILADAS GUATEMALTECAS-
2 crujientes tostadas con curtido de remolacha, carne,
salsa roja, huevo, queso y perejil.

Q39.00

-TORTILLAS CHAPINAS-
Tortillas de maiz con chorizo o longaniza,
acompaiiadas de frijol, chirmol y cebollines

Q35.00

-TOSTADITAS CHAPINAS-

4 crujientes tostadas guatemaltecas de salsa,
guacamol o frijol, con cebolla, queso y perejil.

Q25.00 &

-NACHOS DEL ARCO-

Nachos acompafiados de aguacate, chili, queso,
pico de gallo, crema.

069.00
Pollo 060.00 | Lomito 085.00

-QUESO FUNDIDO-
Nuestra combinacion casera de quesos, con vino
blanco, ajo y crema, acompafado de nachos de la casa.

Simple Q65.00
Chile Pimiento / Champifiones / Chorizo (Q75.00
Lomito / camarones Q99.00

-TOSTADAS DE CAMARON-
Tostadas con guacamol, lechuga, pico de gallo
con pifia y camarén.

Q79.00
-CARPACCIO DE RES-

Finas rodajas de lomito marinadas con limén, aceite
de oliva y vinagreta especial de pepitoria.
065.00

-CHORIZADA FAMILIAR-
Chorizo argentino a la parrilla, acompaiado de
guacamol, frijol y papitas de la casa.

065.00

-HUMUS DE FRIJOL-
Nuestra version chapina de humus, pure de garbanzos,
frijoles negros, limén, chile cobanero y cilantro, acompafiado
de plataninas.

o~ Gallo
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-ENSALADA DE LA CASA-
Lechugas mixtas, tomate, pepino, semillas de pepitoria
tostada, queso fresco, cebolla morada, aguacate,
servido con un aderezo de pepitoria.

049.00 &
Con Pollo Q059.00
Con Lomito Q69.00
Con Camarones  (085.00

-ENSALADA DE AGUACATE-

Aguacate, cebolla, tomate rostizado y vinagreta de tajin.

Q45.00 &

-ENSALADA CHAPINA-
Curtido de remolacha, coliflor, ejotes, repollo, huevo duro,
queso fresco y perejil, acompafada de plataninas.

Q39.00 &

-ENSALADA THAI-
Lechugas mixtas, zanahoria, albahaca, aguacate, mango,
manias rostizadas, servido con una vinagreta oriental.

Con Lomito Q75.00
Con Camarones  (089.00

-ENSALADA CAPRESSE-
Rodajas de tomate manzano, queso mozzarella sobre una
base de espinaca aderezado con pesto y aceite de oliva.

Q59.00 &%
Con Lomito 089.00

CERVEZA ARTESANAL

EL ZAPIOTE

BREWING COMPANY

-SOPA DE POLLO DE LA CASA-
Tradicional sopa de pollo a base de vegetales
acompaiiado de pollo a la parrilla.

Q45.00

-SOPA DE FRIJOL-
Sopa a base de frijol y tocino acompaiiado de queso,
aguacate y crema, servida con chips de tortilla de maiz.

Q35.00

-SOPA DE TORTILLA-
Rico caldillo de tomate con chips de tortilla frita,
acompanado de crema, queso y aguacate.

Q35.00 &

-SOPA DEL CONQUISTADOR-
Sopa a base de longaniza criolla, crema, tocino, papa, ajo,
cebolla y espinaca, servida con crostinnis de pan

Q45.00
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-PARRILLADA DEL CONVENTO-
Combinacion de puyazo, lomito, pollo y chorizo argentino,
acompaiiado de frijol, guacamol y papa asada.

Q339.00

-PYREX-
1libra Q199.00
1.5 libras 0289.00
2 libras 0389.00

2.5 libras Q479.00
Todos los pyrex van acompaiiados de cebollines,
papa asada y elote.

-DE NUESTRAS CARNES-
Lomito / Puyazo Q115.00

Entrafia Q145.00
Asado de tira Q0239.00

Rib Eye Q249.00
Acompanados de dos guarniciones a su eleccién.

-PICADA DEL ARCO-
Combinacion 2 de 3, de puyazo, pollo o chorizo argentino,
acompaiiado de dos guarniciones a su eleccion.

Q89.00

-STEAK DE LA CASA-
Combinacion de puyazo, lomito y chorizo argentino,
acompaiiado de dos guarniciones a su eleccion.

Q129.00

-PLATO CHAPIN-
Lomito, puyazo o mixto, chorizo o longaniza criolla,
frijol, guacamol, cebollin, queso fresco y arroz.
Q129.00

-COSTILLA DE CERDO-
Costillas de cerdo a la parrilla bafiadas en salsa de barbacoa
de la casa, acompafiado de dos guarniciones a su eleccién.

Q95.00

-VEGETALES ASADOS-
Delicioso antipasto de zanahoria, berenjena, zuccini, papa,
cebolla y chile pimiento a la parrilla sazonado con hierbas y
mantequilla de ajo.

Q39.00 &

-POLLO ASADO-
Medio pollo a la parrilla, acompafado de
dos guarniciones a su eleccion.

Q69.00

-CARNE ADOBADA-
Carne de cerdo a la parrilla, acompafiada de
dos guarniciones a su eleccion.

Q55.00

Quarniciones

Pan con ajo, tortillas, frijol, cebollitas, papa asada, arroz.
Q12.00
Ensalada de la casa, tamalitos de viaje, guacamol, papas
fritas, vegetales salteados, pincho de vegetales, elote.
Q19.00
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-PEPIAN DE POLLO-
Recado a base de pepitoria, ajonjoli, chiles y tomate,
acompaiiado de vegetales, arroz y aguacate.

Q69.00

-JOCON DE POLLO-

Recado a base de miltomate, cilantro y cebolla,
acompafiado de vegetales, arroz y aguacate

069.00

-HILACHAS-
Recado tradicional guatemalteco a base de tomate,
achiote, chile guaque con carne de res desmenuzada,
acompafiado de arroz y aguacate.

Q59.00

-CALDO DE RES-
Caldo tipico guatemalteco a base de carne de res y vegetales,
acompanado de arroz, aguacate, cebolla y cilantro.

065.00

-CALDO DE GALLINA-
Caldo guatemalteco a base de gallina criolla, cilantro,
hiervabuena y vegetales, acompaiiado de arroz y aguacate.

069.00

PILOYADA
Mix de frijoles acompanados de queso fresco, cebolla,
chile pimiento, aguacate, longaniza criolla y chorizo negro,
acompaiado de plataninas.
Q59.00

-ESTOFADO-

Guiso tipico guatemalteco de res y pollo a base de tomates y
chiles secos aromatizados con especies criollas
acompanados de arroz,, curtido y aguacate.

065.00

*Todos los platos incluyen: tortilla o tamalitos de viaje.

-TAPADO-
Guiso de mariscos a base de leche de coco y jengibre con
un toque especial de la casa.

Q99.00

-PLATON TIPICO-
Combinacion de puyazo, carne adobada, chorizo y longaniza,
acompafiado de cebollin, arroz, guacamol y frijoles.

Q99.00

-DEGUSTACIONES-
Para quitarse el antojo, opcion de 3 deliciosos platillos
tipicos para degustar: pepian, jocon, hilachas y piloyada
acompafiados de arroz y mole de platano.
Q89.00
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-LOMITO CON TAMARINDO-
Medallones de lomito sazonados con finas hierbas, banados en
una deliciosa salsa de tamarindo de la casa, pure de papa y
vegetales salteados.

Q129.00
-MAR Y TIERRA-

Combinacion de medallones de lomito y camarén a la parrilla,
acompaiiado de vegetales salteados en mantequilla de ajo.

Q179.00

-FILET MIGNON-
Medallones de lomito envueltos en tocino, bafiados en salsa
cremosa de champifones, pure de papay vegetales salteados.

Q135.00

-STEAK A LA PIMIENTA-
Medallones de lomito marinado, baiiado con una
salsa de pimienta cremosa, pure de papa y
vegetales salteados.

Q129.00

-POLLO COBANERO-

Filete de pollo, sazonado con finas hiervas, ahogado en una
salsa a base de tomate, cebolla y chile cobanero,
arroz blanco y vegetales salteados.

Q75.00
-CEVICHE DE CAMARON-

Tradicional ceviche de camarén, acompanado de
aguacate y chips de tortilla.

Q75.00

-CAMARONES AL AJILLO-
Camarones salteados en mantequilla de ajo, cilantro y vino
blanco, acompaiado de arroz y vegetales salteados.

Q135.00

-CAMARON CON ACHIOTE-

Camarones banados en salsa de achiote, aromatizados
con jengibre, ajo, limon y cilantro, acompafado
de arroz blanco y ejotes.

Q135.00
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-HAMBURGUESA DEL ARCO-

Carne a la parrilla con champifiones, cebollas caramelizadas,
lechuga, tomate y queso americano, acompaiada de papas
fritas o ensalada de la casa.

069.00

-QUESADILLAS-
Tortillas de harina, gratinada con queso mozarella,
acompafiiadas de pico de gallo, guacamol y crema.

Vegetarianos Q65.00
Pollo 069.00
Lomito/camaron 089.00

-PINCHOS-
Deliciosos pinchos marinados con aceite de ajo y especies
aromaticas asados a la parrilla acompaiiados de arroz y ensalada.

Vegetarianos Q49.00
Pollo 065.00
Lomito Q79.00
Camardn Q89.00

-TACOS-
Tacos de la casa (3), acompaiiados de pico de gallo,
y aderezo chipotle.

Pollo/adobado (55.00
Puyazo Q069.00
Camardn Q75.00

-TAQUISA FAMILIAR-
Ideal para compartir, 9 tacos de tu eleccién, acompanados de
pico de gallo, crema y aderezo chipotle.

Q199.00

-FAJITAS-
Tu eleccion de carne salteada con cebolla morada y chiles pimientos,
acompaiiados de guacamol, pico de gallo y frijol.

Pollo Q65.00
Lomito Q75.00
Camarén Q085.00

-SANDWICH PANZA VERDE-
Pollo a la plancha, tocino, aguacate, lechuga y tomates con una
mayonesa italiana, acompafado con papas fritas o ensalada.

069.00

-SANDWICH CHAPIN-

Lomito a la parrilla, frijoles volteados, platanos fritos,
lechuga, tomates y cebolla con una mayonesa de cilantro,
acompaiiado de papas fritas o ensalada.

069.00

-SANDWICH CHORIZO-
Chorizo argentino a la parrilla, sazonado con chimichurri de la
casa, cebollas caramelizadas, espinaca, tomate y queso mozarella
con aderezo de chipotle, acompafiado de papas fritas o ensalada.

Q69.00

-SANDWICH DE HILACHAS-

Pan relleno de hilachas y aguacate, aderezado con mayonesa de
cilantro, lechuga y tomate, acompanado de papas fritas o ensalada.

Q69.00

-SANDWICH DE ESTOFADO-
Pan relleno de estofado bafiado en queso fundido, aderezado
con mayonesa de hierbas, espinaca y zanahoria, acompafado
de papas fritas o ensalada.
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-PASTA POMODORO-
Espagueti o fetuccini con una deliciosa salsa a base de
tomate, albahaca y ajo.

Q49.00
Pollo Q59.00
Lomito Q79.00
Camarones 089.00

-PASTA CON APAZOTE-

Fetuccini con una salsa cremosa a base de apazote,
leche de coco, cilantro y jengibre.

Q59.00
Pollo 069.00
Camarones (89.00

-PASTA ALFREDO-
Espagueti o fetuccini con una salsa blanca cremosa
Y queso parmesano.

Q49.00
Pollo 059.00
Lomito Q79.00
Camarones Q89.00

-PASTA FRUTTI DI MARE-
Espagueti o fetuccini con camarones,
calamares y mejillones, en una salsa roja con vino blanco.

Q105.00

Niios

-DEDITOS DE POLLO-
*Q39.00

-HAMBURGUESA-
*(Q39.00

-PASTA POMODORO-
Q39.00

-PI1Z7ZA-
*Q49.00

-QUESADILLA DE POLLO-
*Q49.00

-LOMITO INFANTIL-
*Q49.00

*Acompaiiados de papas fritas, bebida natural o soda.
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-POSTRES- -CERVEZAS-
Cheesecake Q35.00 Gallo Q25.00

Tirami 35.00
tramis Q Monte Carlo Q29.00
Arroz en leche Q35.00
Cabro Reserva Q29.00
Mousse de horchata  (035.00 Cab 25,00
Flan antigiiefio Q25.00 abro Extra Qzs.

Pie de limén 025.00 Corona 025.00
Pie de elote Q25.00
Pie de manzana Q25.00
Mole de platano Q25.00

Stella Artois Q35.00
Modelo Q29.00
Negra Modelo Q29.00
Dorada Draft Q29.00
Zapote Q39.00

Mix de Chelada Q10.00
-BEBIDAS CALIENTES- Mix de Michelada Q10.00

Café Americano Q10.00 B
Café con leche Q14.00 -COCTELES-

Capuccing Q16.00 Cimarrona Q19.00

Espresso Q10.00 Fruitponch Q25.00

Cortadit.o Q12.00 Jugo de tomate preparado Q25.00
Mocaccino Q16.00 Margarita* 035.00

Espresso doble Q16.00 Pifia colada Q35.00
Frappe moca Q18.00 Mojito* Q29.00
Frapuccino Q18.00 Martini Q55.00
Té de sabores Q10.00 Sangria Q35.00
Té con leche Q12.00 Gin tonic Q39.00
Vaso de leche Q10.00 Carajillo Q55.00
Extra de leche Q 4.00 Caipirifia Q25.00

-BEBIDAS FRIAS- Bloody mary Q35.00
Jade azul Q35.00

Agua pura Q 9.00 Cuba libre Q35.00

Gaseosa Q15.00 Screwdriver Q35.00
Té Lipton Q15.00

. *Sabores: Tradicional, mango y fresa.
Pequefio  Grande

Naranjada Q15.00 Q19.00 _LICORES-
Limonada Q15.00 Q19.00
Horchata Q15.00 Q19.00 SHOT  BOTELLA
Rosa dejamaica Q15.00 Q19.00 Botran 12 afios Q20.00 Q250.00
Jugodenaranja Q15.00 Q19.00 Zacapa Centenario Q45.00 Q575.00
Flor de Caiia 7 afios Q25.00 Q200.00
Johnnie Walker etiquetanegra 045.00 (0575.00

y Conagua - Con Leche Johnnie Walker etiquetaroja ~ 030.00 (0350.00
Frutas de laestacion (15.00 Q19.00 Chivas Regal Q45.00 Q575.00

PICHEL Jack Daniels Q35.00 Q375.00
Naranjada, limonada, horchata, rosa de jamaica Finlandia Q25.00 Q275.00
Q49.00 Tanqueray Q35.00 Q375.00
José Cuervo Q25.00 Q275.00
Amareto Q35.00
Kahlua Q25.00
CERVEZA ARTESANAL Bailey's Q35.00

F{ { W/ I p] q {F{” Ron XL Q20.00
Eil \ Bl (A ﬂ EL 1/2 BOTELLA
Botran 12 afios Q150.00

Johnnie Walker etiquetanegra  0299.00
Johnnie Walker etiquetaroja ~ 0199.00

LICUADOS




