
desde 2005



ANTIPASTI
Mini Panini Napoletano 
Panino relleno de jamón (80 g), queso mozzarella, salsa 
pomodoro con un toque de queso parmesano acompañado 
nuestra salsa arrabbiata.

Rustico di Formaggio 

Pan horneado en horno de piedra; relleno de mezcla de queso 
parmesano y queso Philadelphia con alcachofa, pimientos, 
aceite de oliva extra virgen y orégano.

Arancini 

5 esferas de risotto y jitomate deshidratado; rellenas de queso 
de cabra, acompañadas de salsa arrabbiata y bañadas con 
caponata de pimientos.

Provoletta 50 Friends
Nuestra popular vesión de este platillo: Queso provolone 
ahumado (150 g) fundido con jitomate cherry, aceitunas verdes 
y negras, cubierto con una capa crujiente de pan pizza; con 
rosetas de jamón prosciutto (50 g), aceite de oliva y orégano.

INSALATE/VERDURE
Crujiente mezcla de lechugas de la casa

Insalata di Pistacchio
Aderezadas con una cremosa salsa de pistache y miel; con 
pera mantequilla, sobre un crocante de parmesano y queso 
de cabra ceniza.

Insalata Alessandro
Con de queso de cabra, fresas, arándano, nuez y almendra 
fileteada. Aderezada con coulis de frutos rojos, aceite de oliva 
y vinagre balsámico.

Insalata Mista
Con arúgula aderezadas en vinagre balsámico y aceite de 
oliva extra virgen; decorada con un toque de reducción de 
balsámico, acompañados de jitomate cherry y crutones.

M E N Ú

Precios sujetos a cambios, 50 Friends. Válido al 31 de diciembre 2022 V.22.10
Los gramajes en todos muestros alimentos son aproximados antes de su cocción y/o preparación.

Los alimentos crudos se consumen bajo responsabilidad del comensal.

$225

$210

$210

$240

$225

$235

$175



ZUPPE
Zuppa di Pomodoro Arrosto (250 ml) 
Crema de jitomate rostizado sobre pan rústico elaborado en 
nuestro horno de piedra.

Zuppa Minestrone 50 Friends (250 ml) 
Tradicional sopa italiana, con salsa pomodoro, pasta, alubias, 
mezcla de verduras, queso parmesano y un toque de pesto.

Zuppa di Pollo e Pesto (250 ml)
Sopa con pollo a la plancha (75 g), jitomate cherry y un toque 
de pesto.

Insalata 50 Friends 
Aderezadas con aceite de oliva extra virgen, aceituna negra, 
jitomate cherry, arúgula, láminas de queso parmesano grana 
padano (30 g), reducción de balsámico y pollo a la plancha 
(150   g). Puedes elegir entre el aderezo de ajo y perejil o 
vinagreta de frutos rojos.

Insalata Napoleone
Aderezadas con aceite de oliva extra virgen, queso de cabra, 
finas láminas de manzana y pera; decoradas con nuez y 
reducción de vino tinto. 

Insalata Nizzarda
Con arúgula, aceitunas negras y verdes, espárragos 
blanqueados, corazón de alcachofa, jitomate bola, huevo 
cocido y reducción de vinagre balsámico. Para acompañar 
puedes elegir entre atún (110 g), salmón (100 g) o pollo a 
la plancha (150 g).

Insalata Caprese 
Tradicional ensalada caprese elaborada con queso mozzarella 
fresco (120 g) y rodajas de jitomate, con un toque de pesto, 
reducción de vinagre balsámico y orégano.

Verdure alla Piastra
Finas rodajas de calabaza, berenjena; acompañadas de 
jitomate cherry y espárragos con un toque de orégano, vinagre 
balsámico y aceite de oliva.

M E N Ú

Precios sujetos a cambios, 50 Friends. Válido al 31 de diciembre 2022 V.22.10
Los gramajes en todos muestros alimentos son aproximados antes de su cocción y/o preparación.

Los alimentos crudos se consumen bajo responsabilidad del comensal.

$165

$150 

$150

$235

$230

$255 

$245

$170



CARPACCIO
Finas láminas

Carpaccio di Manzo
De filete de res (100 g) marinado con un toque de jugo de 
limón, sal, pimienta y aceite de oliva extra virgen; acompañado 
de arúgula, láminas de queso grana padano (30 g) y reducción 
de vinagre balsámico.

Carpaccio di Trota Affumicata
De trucha ahumada (80 g); con arúgula, jitomate cherry y 
reducción de vinagre balsámico.

Carpaccio di Salmone
De salmón (100 g) acompañadas de alcaparras italianas, 
pimienta rosa, cebolla morada y un toque de cítricos.

Carpaccio di Tonno
De atún fresco (100 g), hojuela de chile, aceituna negra, cebolla 
morada, jitomate cherry y albahaca acompañado con una 
vinagreta de naranja y limón.

Tris Veneciano
El trío de carpaccio de salmón (50 g), atún (50 g) y trucha (50 g); 
acompañado de alcaparras italianas, pimienta rosa, aceitunas 
verdes, cebolla morada y vinagreta de cítricos.

M E N Ú

Precios sujetos a cambios, 50 Friends. Válido al 31 de diciembre 2022 V.22.10
Los gramajes en todos muestros alimentos son aproximados antes de su cocción y/o preparación.

Los alimentos crudos se consumen bajo responsabilidad del comensal.

$235

$235

$235

$225

$285

libre de Gluten por    +$85,

Pide tu pizza favorita con nuestra

Tradicional Napolitana o Tradicional 
Crujiente de 32 cm (8 rebanadas)



PIZZA CLASSICA
Base de pizza con salsa pomodoro, 
queso mozzarella

Pizza Margherita 
Queso mozzarella y albahaca fresca.

Pizza Pepperoni
Con rebanadas de pepperoni (60 g).

Pizza Tre Funghi
Rebanadas de champiñón, hongo salvaje, hongo portobello y 
orégano.

Pizza Cuaresmeña
Chile cuaresmeño, cebolla blanca, chorizo italiano (80 g) y 
orégano.

Pizza Capricciosa
Corazón de alcachofa, champiñones, aceituna negra y jamón 
cocido (40 g).

Pizza Salame e Pepperoni
Con salame (60 g) y pepperoni (60 g).

Pizza Vegetariana
Con julianas de berenjena, champiñones rebanados, espárragos, 
jitomate cherry y albahaca, con aceite de oliva y orégano.

PIZZA HEALTHY
Base de coliflor (30 cm)

Pizza Autunno
Nueva base de coliflor con salsa pesto y setas salteadas con 
peperoncino; decorada con jitomate deshidratado.

Pizza Verdure alla Piastra
Nueva base de coliflor con salsa arrabbiata, láminas de 
calabaza y berenjena. Decorada con jitomate cherry y julianas 
de albahaca.

M E N Ú

Precios sujetos a cambios, 50 Friends. Válido al 31 de diciembre 2022 V.22.10
Los gramajes en todos muestros alimentos son aproximados antes de su cocción y/o preparación.

Los alimentos crudos se consumen bajo responsabilidad del comensal.

$220

$230

$225

$215

$235

$235

$235

$300

$300



PIZZA SPECIALITÀ
Base de pizza con salsa pomodoro, 
queso mozzarella

Pizza Porcini Burrata Nuovo! 
Tradicional masa de pizza, queso mozzarella; mezcla de 
hongo porcini, portobello y champiñón y burrata fresca (113 
g). Con sal y orégano.
Pizza de Trufa Negra Nuovo! 
Tradicional masa de pizza, salsa pomodoro, queso 
mozzarella; decorada con trufa laminada (30 g) y albahaca 
con un toque de aceite de trufa.
Pizza Hugo
Cebolla blanca, pimientos verdes y filete de res (150 g). 

Pizza Benjamín
Cebolla caramelizada, queso Philadelphia, jamón prosciutto 
(50 g), jitomate deshidratado y orégano.

Pizza Jefe Cinta
Camarones (80 g), champiñón, queso Philadelphia, cebolla 
caramelizada y chile chipotle.

Pizza Sorrento
Jamón proscuitto (50 g), jitomate cherry, láminas de queso 
parmesano grana padano (30 g) y arúgula.

Pizza del Mare
Ostiones ahumados (30 g) y camarones (80 g); con un toque 
de aceite de oliva extra virgen y orégano.

Pizza Víctor 
Chorizo italiano (80 g), pepperoni (50 g), jamón (40 g) y queso 
parmesano.

Pizza Beto
Chorizo italiano (80 g), champiñones, queso de cabra y orégano. 

Pizza ai Tre Formaggi
Con queso parmesano y queso gorgonzola.

Pizza Diavola
Salame (50 g), peperoncino, aceituna negra y mix de pimientos.

M E N Ú

Precios sujetos a cambios, 50 Friends. Válido al 31 de diciembre 2022 V.22.10
Los gramajes en todos muestros alimentos son aproximados antes de su cocción y/o preparación.

Los alimentos crudos se consumen bajo responsabilidad del comensal.

$385

$750

$300
 

$300

$300

$295

$290

$280

$260

$245

$240



PIZZA SPECIALITÀ
Pizza Pazza
Base de pizza con queso mozzarella y gorgonzola; decorada 
con finas rebanadas de pera y manzana.

Pizza Chuchita
Base de pizza con queso mozzarella, chile chipotle, queso 
Philadelphia, queso parmesano, mix de pimientos, chile 
serrano, jamón prosciutto (50 g) y reducción de vinagre 
balsámico.

Pizza Genovés
Base de pizza con salsa pesto, camarones (80 g) salteados con 
un toque picante, setas salteadas y acompañadas de jitomate 
deshidratado y queso parmesano.

Pizza Lucca
Base de pizza con la nueva salsa dulce de chabacano, queso 
mozzarella y queso de cabra ceniza decorados con jamón 
prosciutto (50 g) y reducción de vinagre balsámico.

Pizza Caperucita y los 6 Quesos
Base de pizza; mezcla de queso mozzarella, provolone, 
gorgonzola, parmesano, Philadelphia, queso de cabra y un 
toque de chile chipotle.

RISOTTO
Risotto ai Funghi Porcini
Arroz arborio con hongo porcini, champiñones y queso 
parmesano con un toque de vino blanco.

Risotto al Salmone
Arroz arborio con cubos de salmón (60 g), jitomate cherry y un 
toque de queso parmesano.

M E N Ú

Precios sujetos a cambios, 50 Friends. Válido al 31 de diciembre 2022 V.22.10
Los gramajes en todos muestros alimentos son aproximados antes de su cocción y/o preparación.

Los alimentos crudos se consumen bajo responsabilidad del comensal.

$230

$295

$290

$240

$310

$270

$270



PANINI AL FORNO
Tradicional panino hecho en casa

Panini di Salmone
Relleno de salmón fresco (100 g), alcaparras italianas, queso 
mozzarella con un toque de aceite de oliva y orégano.

Panini di Pollo Parmigian
Relleno de pechuga alla parmigiana (100 g), salsa de pizza, 
queso mozzarella y mezcla de pimientos con un toque de aceite 
de oliva.

Panini Caprese
Relleno de queso mozzarella fresco (120 g) y rodajas de jitomate, 
con un toque de pesto, reducción de vinagre balsámico y 
orégano.

Panini de Prosciutto
Relleno de prosciutto (75 g), arúgula y jitomate deshidratado. 
Aderezado con pesto, aceite de oliva y orégano.

DEL MARE
Salmone Bosco 
Salmón a la plancha (210 g) sobre un puré de papa rústico con 
espárragos; glaseado con reducción de vino tinto.

Salmone Mediterráneo
Salmón a la plancha  (210 g) con salsa de brotes de brócoli, 
acompañado de spaghetti con salsa pomodoro.

Filetto di Tonno  on Verdure alla Griglia
Filete de lomo de atún (220 g) acompañado de verduras al 
grill aderezadas con vinagreta de balsámico.

Gamberetti e Asparagi al Curry
Camarones salteados (100 g) al vino blanco sobre una cama de 
spaghetti, acompañados con aceituna kalamata, espárragos y 
un toque de curry.

M E N Ú

Precios sujetos a cambios, 50 Friends. Válido al 31 de diciembre 2022 V.22.10
Los gramajes en todos muestros alimentos son aproximados antes de su cocción y/o preparación.

Los alimentos crudos se consumen bajo responsabilidad del comensal.

$245

$240

$245

$235

$335

$335

$310

$300



POLLO
Pollo Fiorentina 
Pechuga de pollo (150 g) rellena de queso Philadelphia, con 
champiñones, sobre pasta tagliatelle al olio con peperoncino.

Pollo alla Parmigiana
Pechuga (150 g) empanizada con panko, gratinada con  
queso mozzarella y queso parmesano. Acompañada de pasta 
tagliatelle con salsa pomodoro.

CARNI
Sotto Filetto
Filete de rib eye prime (350 g) con mantequilla de ajo, puré de 
cebolla tatemada, ejotes tiernos salteados y jitomate cherry.

Filetto al Pepe Verde
Filete de res (220 g) bañado en nuestra tradicional salsa de 
pimienta y vino tinto, acompañado de verduras y nuez.

Bife Angosto New York (350 g)

HAMBURGUESAS
Hamburguesa Pulled Pork
Pan rústico de la casa con costilla de cerdo (200 g) cocida en 
horno de piedra con salsa de queso gorgonzola y acompañada 
de bastones fritos de berenjena y un zigzag de reducción de 
vinagre balsámico.

Hamburguesa 50 Friends
Pan rústico de la casa con molida de rib eye (130 g), arúgula, 
queso Philadelphia y queso cheddar fundido. Acompañado 
de papas a la francesa con aceite de trufa y queso parmesano.

M E N Ú

Precios sujetos a cambios, 50 Friends. Válido al 31 de diciembre 2022 V.22.10
Los gramajes en todos muestros alimentos son aproximados antes de su cocción y/o preparación.

Los alimentos crudos se consumen bajo responsabilidad del comensal.

$250

$255

$390

$350

$510

$275

$275



LE NOSTRE PASTE
Lasagne di Spinaci
Láminas de pasta con queso mozzarella y salsa ragú (con 
300 g de carne molida). Acompañada de salsa pomodoro.

Spaghettata Tricolore
Nuestra pasta spaghetti (400 g) tradicional para compartir. 
Acompañada con 3 salsas: pomodoro, pesto y ai formaggi. 
Porción para 2 - 4 personas.

Spaghetti Mediterráneo
Pasta spaghetti integral con jitomate cherry y jitomate 
deshidratado; incorporado con julianas de albahaca.

Penne Toscano
Pasta penne integral acompañado de champiñones, julianas 
de calabaza, espárragos y hongo porcini con un toque de curry.

M E N Ú

Precios sujetos a cambios, 50 Friends. Válido al 31 de diciembre 2022 V.22.10
Los gramajes en todos muestros alimentos son aproximados antes de su cocción y/o preparación.

Los alimentos crudos se consumen bajo responsabilidad del comensal.

$265

$345

$205

$205



SALSA PER PASTA
Rossa

Pomodoro
Nuestra tradicional salsa pomodoro.

Arrabbiata
Nuestra tradicional salsa pomodoro, vino tinto con láminas de 
champiñón y hojuelas de peperoncino.

Ragù
Nuestra tradicional salsa pomodoro, con carne molida de res 
(120 g) y verduras.

Alle Polpette
Nuestra tradicional salsa ragú, de albóndigas de res (250 g) 
con hierbas.

Puttanesca
Nuestra tradicional salsa pomodoro de la casa con aceitunas 
verdes y negras; anchoas (5 g), alcaparras italianas y orégano.

Larga: Spaghetti, Linguine, Tagliatelle
Corta: Penne, Gnocchi, Fusilli • Ripiene: Ravioli

M E N Ú

Precios sujetos a cambios, 50 Friends. Válido al 31 de diciembre 2022 V.22.10
Los gramajes en todos muestros alimentos son aproximados antes de su cocción y/o preparación.

Los alimentos crudos se consumen bajo responsabilidad del comensal.

$215

$215

$215

$215

$190



Bianca

Alfredo 
Nuestra tradicional salsa cremosa con parmesano.

Quattro Formaggi
Salsa de nuestra selección de quesos: parmesano, gorgonzola 
y queso de cabra.

Carbonara
Pancetta italiana (40 g) con nuestra salsa de quesos, un toque 
de vino blanco, yema de huevo y queso parmesano.

Ai Funghi Porcini
Salsa de hongo porcini con hierbas italianas y decorada con 
queso parmesano.

Gratinata

Conchiglioni al Forno
Tradicional pasta conchiglioni rellena de salsa ragú con pancetta 
italiana (45 g), champiñones y jamón (15 g) sobre una salsa de 
quesos. Gratinados en horno de piedra y acompañados de 
nuestro pan con ajo de la casa.

Sorrentina
Nuestra tradicional salsa pomodoro de la casa con queso 
parmesano y mozzarella, gratinados al momento en nuestro 
horno de piedra.

Gratinata
Salsa de quesos, champiñones y jamón (40 g) con un toque 
de vino blanco, gratinados al momento en nuestro horno de 
piedra.

Al olio

Al olio
Aceite de oliva extra virgen, peperoncino y un toque de queso 
parmesano.

Pesto di Basilico
Nuestra tradicional salsa con hojas de albahaca dulce, nuez, 
piñones, aceite de oliva extra virgen y queso parmesano grana 
padano (20 g).

M E N Ú

Precios sujetos a cambios, 50 Friends. Válido al 31 de diciembre 2022 V.22.10
Los gramajes en todos muestros alimentos son aproximados antes de su cocción y/o preparación.

Los alimentos crudos se consumen bajo responsabilidad del comensal.

$200

$215

$215

$245

$235

$205

$205

$190

$215



Del mare

Frutti di Mare 
Nuestra tradicional salsa pomodoro de las casa con mejillones 
(100 g), jitomate cherry, camarones (40 g) y salmón (30 g) 
marinados con un toque de vino blanco y perejil.

Vodka e Salmone
Nuestra tradicional salsa rosé con cubos de salmón (60 g) 
salteados con vodka y un toque de queso parmesano.

DOLCI
Tarta di Mela
Base de galleta rellena de manzana caramelizada con canela; 
acompañada de una bola de helado de tu preferencia, salsa 
de chocolate y decorada con frutos rojos.

Mousse di Nutella
Cremoso mousse de Nutella decorado con almendra tostada 
y galleta soleta.

Volcán Vesubio
Tortino caliente de chocolate semi-amargo con almendra 
fileteada, frambuesa y menta, acompañado de una bola de 
helado de tu preferencia.

Pizza di Nutella
Nuestra tradicional pizza de Nutella (30 cm) acompañada de 
plátano y fresas. Decorada con azúcar glass.

Panna Cotta
Tradicional postre italiano, hecho a base de crema de vainilla 
acompañada con un coulis de frutos rojos, almendra y fresa.

Gelato
Elige entre nuestra selección de helados de temporada.

Tiramisú
Tradicional postre italiano hecho con queso mascarpone, 
galleta soleta, licor de café y amaretto; decorado con salsa de 
chocolate, cocoa y frutos rojos.

M E N Ú

Precios sujetos a cambios, 50 Friends. Válido al 31 de diciembre 2022 V.22.10
Los gramajes en todos muestros alimentos son aproximados antes de su cocción y/o preparación.

Los alimentos crudos se consumen bajo responsabilidad del comensal.

$250

$250

$145

$120

$145

$210

$120

$100

$175



Tutto Cuore, Sangiovese
Un vino de la Toscana clásica, color granate, equilibrado y un 
bouquet característico a notas de cereza y rosas que intercala 
especias mediterráneas. Para acompañar: entradas, platos 
principales, pizza, pescados a la plancha y platos a base de 
salsa de tomate.

Dolce Amore, Chardonnay
Un vino elegante, de color paja, con ribetes dorados, bouquet 
de frutas tropicales (toronja y plátano), envuelto en un concierto 
de frutos secos tostados, de vainilla y cacao blanco ofrecido 
por el roble francés de la barrica. Para acompañar: platos con 
seppia, mejillón, pescado ahumados y pasta ligera como la 
carbonara.

Fiammante, Cabernet Franc
Un vino cercano al estilo francés de Burdeos, pero sin perder sus 
características mediterráneas. Se presenta suave y aterciopelado 
con notas de grosella y arándanos. Para acompañar: pizza con 
embutidos y platos con salsa roja ligeramente condimentada.

Miosogno, Alicante
De color violeta profundo, intenso bouquet de frutos maduros 
y notas de especias, madera y humo. Para acompañar: carne 
y platos con salsas condimentadas.

V I N O S

De Maremma Toscana, Italia. Y elaborados exclusivamente 
para 50 Friends, todos nuestros vinos de la casa logran el 
equilibrio perfecto para acompañar nuestro menú.

Precios sujetos a cambios, 50 Friends. Válido al 31 de diciembre 2022 V.22.10
Los gramajes en todos muestros alimentos son aproximados antes de su cocción y/o preparación.

Los alimentos crudos se consumen bajo responsabilidad del comensal.



VINO TINTO
Autógrafo
Barba Montepulciano
Épico Nero Davola
Fiammante Cabernet Franc
George Merlot
Miosogno Alicante
Tutto Cuore Sangiovese
Cueto Crianza
Beronia Crianza
Chateau Domecq
Reserva Real
Cría Cuervos, Tempranillo
Cune Crianza, Tempranillo
España, Rioja 750 ml 13,5% Alc

Índice Malbec/Cabernet 
Sauvignon México, Querétaro 750 ml 14% Alc 

L.A. Cetto Reserva Privada, Nebbiolo
México, Valle de Guadalupe 750 ml 13,5% Alc

Altos las Hormigas, Malbec 
Argentina, Mendoza 750 ml 13,5% Alc

Índice Reserva
Luigi Bosca Malbec
Maria Tinto
Matarromera
Reserva Magna

V I N O S

Botella
750 ml

Copa
150 ml

Precios sujetos a cambios, 50 Friends. Válido al 31 de diciembre 2022 V.22.10
Los gramajes en todos muestros alimentos son aproximados antes de su cocción y/o preparación.

Los alimentos crudos se consumen bajo responsabilidad del comensal.

$800
$650
$640
$600
$580
$650
$650
$790
$690
$645
$640

$1290
$650

$600

$650

$800

$950
$1000
$1450
$1500
$1600

$170
$140
$135
$125
$120
$130
$130
$165
$140
$130
$135
$265
$135

$135

$150



VINO BLANCO
Diamante, Viura
España, Rioja 750 ml 11,5% Alc

Dolce Amore Chardonnay
Tre Venezie Blanco
Chateau Domecq Blanco
Cría Cuervos, Verdejo

VINO ESPUMOSO
Martini Prosseco
Cinzano Pro-Spritz

V I N O S

Desliza hacia abajo 
para conocer nuestra 
selección de bebidas

Botella
750 ml

Copa
150 ml

Botella
750 ml

Copa
150 ml

Alla 
tua salute

Precios sujetos a cambios, 50 Friends. Válido al 31 de diciembre 2022 V.22.10
Los gramajes en todos muestros alimentos son aproximados antes de su cocción y/o preparación.

Los alimentos crudos se consumen bajo responsabilidad del comensal.

$550

$550
$750
$690
$990

$600
$500

$120

$115
$140
$130
$250

$130
$125



COCTELES 50 FRIENDS
120 ml

Citrus Julep
Smirnoff, jugo de naranja, supremas de mandarina, hojas de 
albahaca, jugo de limón y miel de agave.

Apple Baileys
Baileys, amaretto, jugo de arándano, jugo de manzana y 
manzana verde.

Aperol Spritz
Prosseco Cinzano Spritz, Aperol, naranja y soda.

Baileys Chai
Baileys, leche, una pizca de canela, cardamomo y nuez 
moscada.

Unión Fresh
Mezcal Unión Joven, romero fresco, jengibre, miel de abeja, 
agua mineral y jugo de limón.

Expresso Black
Baileys, JW Black Label, maracuyá y café.

Primavera
Don Julio 70, apio, pepino y jugo de limón.

English Breakfast
Tanqueray Ten, té de frutos rojos, canela, naranja y agua quina.

Mandarin Tonic
Tanqueray Ten, supremas de mandarina, triple sec y agua quina.

Grapefruit Julep
Smirnoff, jugo de toronja, hierbabuena, jugo de limón y miel 
de abeja.

B E B I D A S

Precios sujetos a cambios, 50 Friends. Válido al 31 de diciembre 2022 V.22.10
Los gramajes en todos muestros alimentos son aproximados antes de su cocción y/o preparación.

Los alimentos crudos se consumen bajo responsabilidad del comensal.

$130

$135

$135

$130

$140

$135

$185

$195

$205

$120



COCTELES 50 FRIENDS
120 ml

Mexico Bitter
Mezcal Unión, Aperol y vermouth dulce.

Moscow Mule
Smirnoff, jugo de limón, jengibre, angostura y ginger ale.

150 ml

Tropical Scotch
JW Red Label, maracuyá, jugo de limón, angostura y 
hierbabuena.

Soul Gin
Tanqueray, albahaca, limón, cardamomo y agua quina.

Fresh Tequila
Don Julio 70, pepino, hierbabuena, jarabe de miel, jugo de 
limón y ginger ale.

280 ml

Berries Baileys
Zarzamoras, blueberries, miel de agave, jugo de limón y 
hierbabuena.

300 ml

Twice
Don Julio Reposado, toronja, vino tinto y fruta de temporada. 
¡Ideal para compartir!

B E B I D A S

Precios sujetos a cambios, 50 Friends. Válido al 31 de diciembre 2022 V.22.10
Los gramajes en todos muestros alimentos son aproximados antes de su cocción y/o preparación.

Los alimentos crudos se consumen bajo responsabilidad del comensal.

$110

$120

$130

$150

$190

$135

$155



COCTELES CLÁSICOS
120 ml

Martini 50 Friends
Hpnotiq, Absolut Citron y pepino.

Margaritas
Tamarindo, frutos rojos, maracuyá y mango petacón.

Appletini
Licor de manzana, vodka, limón y jarabe natural.

Cosmopolitan
Jugo de arándano, vodka y licor de naranja.

Daiquiri
Tamarindo, frutos rojos, maracuyá y mango petacón.

Martini Sucio
Gin o Vodka, vermouth seco y aceitunas con salmuera.

Martini de Lychee 50 Friends
Lychee y Absolut Peach.

Martini Seco
Gin o Vodka, vermouth seco y aceitunas.

240 ml

Caipirinha
Cachaça, limón y azúcar.

360 ml

Mojito
Ron, hierbabuena, limón, azúcar y agua mineral.

Piña Colada
Con Midori, amaretto Malibú o Havana Club 7 años ($120).

Sangría
Vino tinto, vodka, limón, jarabe natural y agua mineral.

Bloody Mary
Vodka, jugo de tomate, jugo de limón y salsas.

B E B I D A S

Precios sujetos a cambios, 50 Friends. Válido al 31 de diciembre 2022 V.22.10
Los gramajes en todos muestros alimentos son aproximados antes de su cocción y/o preparación.

Los alimentos crudos se consumen bajo responsabilidad del comensal.

$150

$110

$140

$140

$110

$145

$145

$145

$95

$100

$115

$100

$100



COCTELES SIN ALCOHOL
360 ml

Frescos 50 Friends
Agua Natural con pulpa sabores: maracuyá, manzana verde, 
lychee, frutos del bosque y fresa.

Conga (Fruit Punch)
Jugo de naranja, jugo de piña, jugo de toronja y granadina.

Bora Bora
Jugo de piña, Sprite y granadina.

Piñada
Piña colada sin alcohol.

Pantera Rosa
Piñada colada con granadina.

Smoothies
Fresa, mango, berries y tamarindo.

Soda Italiana
Maracuyá, manzana verde, lychee, frutos del bosque y fresa.

LOS LARGOS
360 ml

Apple Whisky
Licor de manzana, whisky, jugo de limón y ginger ale.

Luces de la Habana

SHOTS
360  ml

Smirnoff XI Tamarindo
Solo y frío, escarchado con Tajín (incluye mezclador).

5 mezcladores (335 ml c/u)
incluidos en la compra de 

una botella cerrada

B E B I D A S

Precios sujetos a cambios, 50 Friends. Válido al 31 de diciembre 2022 V.22.10
Los gramajes en todos muestros alimentos son aproximados antes de su cocción y/o preparación.

Los alimentos crudos se consumen bajo responsabilidad del comensal.

$65

$95

$90

$95

$90

$65

$75

$135

$130

$95



TEQUILA
Don Julio 70 (700 ml)
Don Julio Reposado (700 ml) 
Don Julio Blanco (700 ml) 
Cazadores Añejo (750 ml) 
Cazadores Reposado (750 ml) 
Centenario Plata (700 ml) 
Cuervo 1800 Reposado (700 ml) 
Cuervo Tradicional (950 ml)
Cuervo Tradicional Plata (950 ml)
Herradura Blanco (950 ml) 
Herradura Reposado (750 ml)

VODKA
Smirnoff (750 ml)
Smirnoff Tamarindo (750 ml) 
Absolut (750 ml) 
Azul Stolichnaya (750 ml)

BRANDY
Terry Centenario (700 ml)
Torres 10 (700 ml)

MEZCAL
Unión (700 ml)
Amores Reposado (750 ml)
Zignum Reposado (700 ml)
Zignum Cristalino (700 ml) 
Recuerdo de Oaxaca Joven (750 ml) 
Señorío Joven (750 ml)

B E B I D A S

Botella Copa
60 ml

Botella Copa
60 ml

Botella Copa
60 ml

Botella Copa
60 ml

Precios sujetos a cambios, 50 Friends. Válido al 31 de diciembre 2022 V.22.10
Los gramajes en todos muestros alimentos son aproximados antes de su cocción y/o preparación.

Los alimentos crudos se consumen bajo responsabilidad del comensal.

$2600
$2150
$2150
$1500
$1450
$1400
$1500
$1400
$1500
$1650
$1750

$990
$990

$1250
$1250

$1200
$1350

$1450
$2350
$1200
$1800
$1750
$1550

$205
$160
$130
$125
$95
$95

$140
$110
$115
$155
$165

$95
$95

$105
$115

$115
$120

$120
$190
$130
$210
$170
$150



RON
Zacapa 23 (750 ml)
Zacapa Ámbar (750 ml)
Captain Morgan Spiced (700 ml) 
Capitan Morgan (750 ml) 
Appleton Blanco (950 ml) 
Appleton Special (950 ml) 
Appleton Estate (750 ml)
Bacardí Añejo (980 ml)
Bacardí Blanco (980 ml)
Havana 3 Años (700 ml)
Havana 7 Años (700 ml)
Malibú (750 ml)
Matusalem Clásico (750 ml) 
Matusalem Gran Reserva (750 ml) 
Matusalem Platino (750 ml)

GINEBRA
Tanqueray (750 ml) 
Tanqueray Ten (700 ml) 
Tanqueray Rangpur (750 ml) 
Tanqueray Sevilla (750 ml) 
Beefeater (750 ml)
Bombay Sapphire (750 ml) 
Hendrick’s (750 ml)
Cantera Verde (750 ml)
Mom (700 ml)
London N°1 (700 ml)
Puerto de Indias (750 ml)

JEREZ
Tío Pepe (750 ml)

B E B I D A S

Botella Copa
60 ml

Botella Copa
60 ml

Botella Copa
60 ml

Precios sujetos a cambios, 50 Friends. Válido al 31 de diciembre 2022 V.22.10
Los gramajes en todos muestros alimentos son aproximados antes de su cocción y/o preparación.

Los alimentos crudos se consumen bajo responsabilidad del comensal.

$2700
$2600
$1250
$950

$1000
$1050
$2050

$995
$900
$900

$1400
$1000
$1100
$1500

$950

$1600
$2250
$2250
$1600
$1550
$1650
$2250

$2450
$2650
$1600

$1100

$220
$185
$125
$105
$105
$110
$170
$105
$105
$105
$140
$115
$120
$140
$110

$135
$205
$205
$255
$140
$145
$205

$95
$250
$265
$160

$95



COGNAC
Hennessy VSOP (700 ml) 
Martell VSOP (700 ml) 
Remy Martin VSOP (700 ml)

WHISKY
JW Double Black Label (750 ml) 
JW Black Label (750 ml)
JW Red Label (700 ml) 
Buchanan’s 18 (750 ml) 
Buchanan’s Master (750 ml) 
Buchanan’s 12 (750 ml) 
Cardhu Single Malt (700 ml) 
J&B (solo copeo)
Bushmills Black Bush (750 ml)
Chivas Regal 12 (750 ml) 
Chivas Regal 18 (750 ml) 
Glenfiddich 12 Años (750 ml) 
Dewar’s 12 (750 ml) 
Dewar’s White Label (750 ml)
Jack Daniel’s (700 ml)
Singleton (700 ml)

ANÍS
Sambuca Blanco (solo copeo)
Sambuca Negro (solo copeo)
Anís Las Cadenas (solo copeo) 
Chinchón Dulce (solo copeo)
Chinchón Seco (solo copeo)

B E B I D A S

Botella Copa
60 ml

Botella Copa
60 ml

Botella Copa
60 ml

Precios sujetos a cambios, 50 Friends. Válido al 31 de diciembre 2022 V.22.10
Los gramajes en todos muestros alimentos son aproximados antes de su cocción y/o preparación.

Los alimentos crudos se consumen bajo responsabilidad del comensal.

$3200
$3150
$3150

$2750
$2600
$1350
$4550
$2400
$2600
$3300

$2250
$2600
$4100
$3100
$2600
$1600
$1700
$3800

$250
$235
$235

$270
$240
$140
$410
$250
$230
$255
$115
$185
$220
$430
$260
$215
$115
$160
$250

$100
$110
$80
$70
$70



CERVEZA
Botella de 355 ml

Corona/Corona Light
Victoria
León
Modelo Especial
Negra Modelo
Pacífico Suave o Pacífico Clara
Stella Artois
Michelada
Michelob Ultra
Topo Chico
Fresa, Piña o Limón

Cubana
Con Clamato

LICORES 
Solo copeo, 60 ml

Bailey’s
Amaretto Disaronno
Aperol
Campari
Cinzano Rosso
Fernet Branca
Frangelico
Jagermeister
Kahlúa
Licor 43
Midori
Strega 

B E B I D A S

Precios sujetos a cambios, 50 Friends. Válido al 31 de diciembre 2022 V.22.10
Los gramajes en todos muestros alimentos son aproximados antes de su cocción y/o preparación.

Los alimentos crudos se consumen bajo responsabilidad del comensal.

$65
$65
$55
$70
$70
$65
$90

+$10
$85
$75

+$10
$45

 
$100
$115
$125
$100

$85
$115
$100
$110
$90

$120
$95

$150



JUGOS Y RERESCOS
Refresco (lata de 355 ml)
Coca Cola, Coca Light, Coca sin Azúcar, Delaware Punch, Fanta, 
Fresca, Sidral, Sidral Light o Yoli.

Naranjada o Limonada (360 ml)
Natural o Mineral

Agua Embotellada (600 ml)
Agua Mineral Ciel (355 ml)
Agua San Pellegrino (350 ml)
Agua Perrier (330 ml)
Agua Mineral Topo Chico (355 ml)
Jugo de Arándano o de Manzana (360 ml)
Jugo de Naranja o Toronja (360 ml)
Clamato Preparado (360 ml)
Suero (355 ml)
Sprite o Ginger Ale (355 ml)
Jugo de Tomate (360 ml)

BEBIDAS CALIENTES
Taza de 360 ml

Té (distintos sabores)
Blackcurrant, Jazmine Green, Lemon Lime, Peach, Pure Flowers, 
Raspberry, Vanilla, Earl Grey, Earl Grey Descafeinado, English 
Breakfast, English Breakfast Descafeinado.

Café Americano
o Americano descafeinado

Café Cappuccino
o Cappuccino descafeinado

Cappuccino Baileys
Café Expresso Corto
Café Expresso Doble
o Expresso doble descafeinado

Café con Baileys Shakeado

B E B I D A S

Precios sujetos a cambios, 50 Friends. Válido al 31 de diciembre 2022 V.22.10
Los gramajes en todos muestros alimentos son aproximados antes de su cocción y/o preparación.

Los alimentos crudos se consumen bajo responsabilidad del comensal.

$60

$60

$60
$55
$70
$80
$55
$55
$60
$60
$50

$40

$55

$80

$100
$65
$65

$110


