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É tempo  de  vo l t a r  a  reun i r  todos  à  mesa .  É  t empo  de  ce l ebrar  o  que  não 
ce l ebrámos.  É  t empo  de  vo l t a r  a  s en t i r  a  mag ia  do  Nata l !  E  nada  como uma mesa 

recheada  de  sabore s  au tên t i co s  para  un i r  f amí l i a s  e  amigos  e  c r i a r  memór ia s .

Conheça  o s  menus  do  In te rCont inen ta l  L i sbon . . .

I t ’s  t im e  t o  b r i n g  e v e r yo n e  b a ck  t o  t h e  t a bl e .  I t ’s  t im e  t o  c e l e b ra t e  wha t  w e  d i d n’ t 
c e l e b ra t e .  I t ’s  t im e  t o  f e e l  t h e  ma g i c  o f  Ch r i s tma s  a g a i n !  And  t h e r e ’s  n o t h i n g  l i k e  a  t a bl e 

f i l l e d  w i t h  a u t h e n t i c  f l a v o rs  t o  u n i t e  f am i l i e s  a nd  f r i e n d s  a nd  c r e a t e  m emo r i e s .

D i s c o v e r  t h e  I n t e rCon t i n e n t a l  L i s b o n  m enu s. . .



N A T A L  2 0 2 1  |  C H R I S T M A S  2 0 2 1

M E N U  I

Creme  de  Cas tanhas  com Abóbora  e  Erva -doce 
Cre am y  Ch e s t n u t  S o up  w i t h  Pumpk i n  a nd  Fe nn e l  S e e d s

Baca lhau  da  I s l ând ia  Con f i t ado,  Ovo  a  Ba ixa  Temperatura  e  Canne l l on i  de  Couve
S l o w  Co o k e d  Cod f i s h  F i l l e t  w i t h  i t ’s  Pe r f e c t  E g g s s  a nd  Cabba g e  Cann e l l o n i

Mil  Fo lha s  de  Baun i lha  e  Framboesa s
Van i l l a  a nd  Ra s pb e r r y  Mi l l e  Fe u i l l e

4 3 , 0 0 €  P O R  P E S S O A  |  P E R  P E R S O N

B E B I D A S  I N C L U Í D A S  |  B E V E R A G E S  I N C L U D E D  &  W E L C O M E  D R I N K  3 0 M I N

M E N U  I I

Espargos  Verde s  Org ân ico s  Gre lhados ,  Creme  de  Br i e  Tru fé  e  s eu  Ovo  a  Ba ixa  Temperatura 
Gr i l l e d  O r g an i c  G r e e n  A s pa ra g u s,  B r i e  Tr u f f l e  C r e am  and  S l o w  Co o k e d  Eg g

Lombo  de  Porco  pre to  A len te j ano  As sado  com Mos ta rda  e  Me l ,  Couve  Roxa ,  
Maçã  Granny  Smi th  e  Bata ta  Nova

Roa s t e d  I b e r i c  Po r k  Tend e r l o i n  w i t h  Mus t a rd  a nd  Hon e y,  R e d  Cabba g e ,  G rann y  Sm i t h  A pp l e  a nd  Po t a t o e s

F lore s ta  Neg ra  com Ge lado  de  Gr io t t e s  e  K i r s ch
Bla ck  Fo r e s t  w i t h  Mo r e l l o  Ch e r r i e s  I c e  C r e am  and  K i rs ch

4 7 , 0 0 €  P O R  P E S S O A  |  P E R  P E R S O N

B E B I D A S  I N C L U Í D A S  |  3 0  M I N  W E L C O M E  D R I N K  &  B E V E R A G E S  I N C L U D E D
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M E N U  I I I

Vie i ra  Sa l t eada ,  Cremoso  de  Erv i lha ,  A l capar ra s  e  Tomate  Cere ja  Con f i t ado 
Sau t é e d  S c a l l o p,  G r e e n  Pe a  C r e am ,  Ca p e rs  a nd  Sund r i e d  Ch e r r y  Toma t o e s

Lombo  de  Bor rego  As sado  no  Jo sper,  Puré  de  Que i jo  Gran ja  do s  Moinhos ,  Be te r raba ,  
P i s t ach io s  e  Cenoura

Ov en  Roa s t e d  Lamb,  “G ran j a  d o s  Mo i nh o s”  Ch e e s e  Pu r é e ,  B e e t r o o t ,  P i s t a ch i o  a nd  Ca r r o t s

Entremet  de  P i s t ách io,  Framboesa ,  Coco  e  Ge lado  de  L ima
P i s t a ch i o  Ma rqu i s e  w i t h  Ra s pb e r r i e s ,  C o c o nu t s  a nd  L im e  I c e  C r e am

5 2 , 0 0 €  P O R  P E S S O A  |  P E R  P E R S O N

B E B I D A S  I N C L U Í D A S  |  3 0  M I N  W E L C O M E  D R I N K  &  B E V E R A G E S  I N C L U D E D

O P Ç Ã O  D E  B U F F E T  D E  S O B R E M E S A S  |  D E S S E R T S  B U F F E T  O P T I O N 

1 5 €  P O R  P E S S O A  |  P E R  P E R S O N

B U F F E T

O P Ç Ã O  1 :  B U F F E T  C O M P L E T O

O P T I O N  1 :  A L L  T H E  D I S H E S  L I S T E D  A R E  I N C L U D E D  I N  T H E  B U F F E T

6 2 , 0 0 €  P O R  P E S S O A  |  P E R  P E R S O N

B E B I D A S  I N C L U Í D A S  |  3 0  M I N  W E L C O M E  D R I N K  &  B E V E R A G E S  I N C L U D E D

O P Ç Ã O  2 :  B U F F E T  E S P E C I A L  -  E S C O L H A  9  E N T R A D A S  |  1  S O P A  

2  P R A T O S  P R I N C I P A I S  |  2  A C O M P A N H A M E N T O S  |  8  S O B R E M E S A S  

( E S C O L H E R  E N T R E  O S  P R A T O S  I D E N T I F I C A D O S  C O M    )

O P T I O N  2 :  P L E A S E  C H O O S E  9  S T A R T E R S  |  2  M A I N  D I S H E S  |  2  S I D E  D I S H E S

8  D E S S E R T S  ( C H O O S E  A M O N G  D I S H E S  M A R K E D  W I T H  A    )

4 8 , 0 0 €  P O R  P E S S O A  |  P E R  P E R S O N

B E B I D A S  I N C L U Í D A S  |  3 0  M I N  W E L C O M E  D R I N K  &  B E V E R A G E S  I N C L U D E D
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E N T R A D A S  E  S A L A D A S  |  S T A R T E R S  &  S A L A D S

Sa lada  de  Sa lmão  Fumado  com Bata ta ,  Ovo,  Cebo la  Roxa  e  Ma ione se  D i jon 
Smok e d  Sa lmon  Sa l a d  w i t h  Po t a t o e s,  E g g s,  R e d  On i o n s  a nd  D i j o n  Mayonna i s e

Sa lada  de  To fu  Gre lhado,  Mi so,  Courge t t e,  Ber inge la s  e  Semente s  de  Sé samo
Gr i l l e d  To f u  Sa l a d ,  Mi s o,  Zu c ch i n i ,  E g g p l a n t  a nd  S e s ame  S e e d s

Sa lada  de  Abóbora  As sada ,  Reque i j ão  e  Noze s
Roa s t e d  Pumpk i n  Sa l a d  w i t h  Co t t a g e  Ch e e s e  a nd  Wa lnu t s

Sa lada  de  Be te r raba  no  For no,  Amêndoas  Tor radas ,  Mos ta rda ,  Iogur t e  Grego  e  Menta
Roa s t e d  B e e t r o o t  S a l a d  w i t h  Toa s t e d  A lmond s,  Mus t a rd ,  G r e e k  Yo gu r t  a nd  Min t

Se leção  de  Sa lada s  Verde s  /  Trave s sa s  Fr i a s
Gre e n  Sa l a d  S e l e c t i o n

Sa lada  de  Mozzare l l a  e  Tomate  com Bas í l i co,  Redução  de  Ba l sâmico  e  Por to
Mozza r e l l a  a nd  Toma t o  Sa l a d ,  Ba s i l ,  Ba l s am i c  R e du c t i o n  a nd  Po r t o  Win e

Quiche  de  R ico ta ,  E sp ina f re s  e  Tomate  Seco
Ri c o t t a ,  S p i n a ch  a nd  Sun - d r i e d  Toma t o  Qu i ch e

Car pacc io  de  Baca lhau ,  Sa lp i cão  A lg arv io
Cod f i s h  Ca r pa c c i o  a nd  A l g a r v e  R e d  Sau s a g e

Ba l lo t ine  de  Sa lmão  com Erva s  F ina s  e  P imento s
Sa lmon  Ba l l o t i n e  w i t h  F i n e  He r b s  a nd  B e l l  Pe pp e rs

Ratatou i l l e  de  Legumes  Med i t e r râneo,  Creme  de  Bur ra ta  de  Bú fa la  e  Ave lã s  Tor radas
Med i t e r r a n e an  Ve g e t a bl e  Ra t a t o u i l l e ,  “Bu fa l a”  Bu r ra t a  C r e am  & Toa s t e d  Haze l n u t s

Tár ta ro  de  Carapau  com Geng ibre,  L ima  e  Abacate
Mack e r e l  Ta r t a r  w i t h  G i n g e r,  L im e  & Av o c ad o
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E N T R A D A S  E  S A L A D A S  |  S T A R T E R S  &  S A L A D S

Sa lada  de  A lg a s  K a i so,  Ovo  Org ân ico  Esca l f ado,  Sapate i ra  e  Ma ione se
Ka i s o  S e a we e d  Sa l a d  w i t h  O r g an i c  Poa ch e d  Eg g  a nd  K i n g  C rab  w i t h  Mayonna i s e

Spr ing  Ro l l s  Vege ta r i anos
Ve g e t a r i a n  Sp r i n g  Ro l l s

P R A T O S  P R I N C I P A I S  |  M A I N  D I S H E S

Creme  de  Cenoura  As sada  com Geng ibre,  Laran ja  e  Bag as  Go j i
Roa s t e d  Ca r r o t  S o up  w i t h  G i n g e r,  O ran g e  a nd  Go j i  B e r r i e s

Baca lhau  Con f i t ado  com Gre lo s  e  Bata t inhas  Novas  no  Sa l  e  Ovo
S l o w  Co o k e d  Cod  F i s h  F i l l e t  w i t h  Po r t u g u e s e  Cabba g e ,  Baby  Po t a t o e s  a nd  Eg g

Pe i to  de  Peru  Recheado  com Cas tanhas  e  Esp ina f re s ,  Por to  e  Molho  de  Arandos
Trad i t i o n a l  Tu rk e y  B r e a s t  S t u f f e d  w i t h  Ch e s t n u t s  a nd  Sp i n a ch ,  Po r t o  Win e  a nd  C ranb e r r i e s

Tag l io l in i  de  Tru fa  com Cogume lo s  Sa lvagens  e  Que i jo  Gorgonzo la
Tr u f f l e  Ta g l i o l i n i  w i t h  Wi l d  Mush r o oms  & Go r g o nzo l a  Ch e e s e

Grat in  de  Bata ta  com Tomi lho  L imão,  Óleo  de  Tru fa  e  Par mesão
Bak e d  Bou l an g è r e  Po t a t o e s  w i t h  L emon  T hyme ,  Tr u f f l e  O i l  a nd  Pa r m e s an

Ar roz  de  Aça f rão  e  Pa s sa s
Sa f f r o n  R i c e  w i t h  Ra i s i n s

Couve  de  Bruxe la s  com Bacon
Sau t e e d  B r u s s e l s  S p r o u t s  w i t h  Ba c o n 
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S O B R E M E S A S  |  D E S S E R T S

Tronco  de  Choco la t e  com Carame lo  Sa lg ado
Cho c o l a t e  Ch r i s tma s  L o g  w i t h  Sa l t y  Ca rame l

Ar roz  Doce  com Baun i lha  de  Bourbon
Bou r b on  Van i l l a  Swe e t  R i c e

Bo lo  Ra inha
Almond  and  Wa lnu t s  B r i o ch e  R i n g

Panaco t ta  de  L imão,  Sponge  Cake  de  Framboesa
Lemon  Pana c o t t a  w i t h  Ra s pb e r r y  S p on g e  Cak e

Faró f i a s  com Molho  de  Cane la
F l o a t i n g  I s l a nd  w i t h  C i nnamon  Cu s t a rd  C r e am

Mousse  de  Maracu já  e  Coco
Pa s s i o n  f r u i t  Mou s s e  w i t h  Co c o nu t

Fru ta  Laminada
Fr e s h  Fr u i t  S e l e c t i o n

Rabanadas  de  Br ioche  com Fru to s  Fre sco s  e  Map le  Syrup
Br i o ch e  Fr e n ch  Toa s t  w i t h  Fr e s h  Fr u i t s  & Ma p l e  S y r u p

F lore s ta  Neg ra  com Cere ja  Gr io t t e
Bla ck  Fo r e s t  w i t h  G r i o t t e  Ch e r r y

Morangos  Mar inados  com Es t rag ão  Fre sco
I n f u s e d  S t r a wb e r r i e s  w i t h  Fr e s h  Ta r ra g o n
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O F E R T A S  E S P E C I A I S  |  S P E C I A L  O F F E R S

Tar i f a  Espec ia l  — 100€ 
Pa ra  p a r t i c i p an t e s  q u e  q u e i r am  f i c a r  n o  Ho t e l  n a  n o i t e  d o  e v e n t o

Spec ia l  Rate  — 100  €
Fo r  p a r t i c i p an t s  who  wan t  t o  s t a y  a t  t h e  Ho t e l  o n  t h e  n i g h t  o f  t h e  e v e n t

Ofer ta s  de  Voucher s  para  Es tad ia  no  Hote l 
Ev en t o s  a  p a r t i r  d e  40  p a r t i c i p an t e s  -  1  v o u ch e r  d e  1  n o i t e  

A  p a r t i r  d e  60  p a r t i c i p an t e s  -  2  v o u ch e rs  d e  1  n o i t e
A  p a r t i r  d e  100  pa r t i c i p an t e s  -  4  v o u ch e rs  d e  1  n o i t e

Hote l  Voucher  Of f e r s
Ev en t s  f r om  40  pa r t i c i p an t s  -  1  v o u ch e r  f o r  1  n i g h t

Fr om  60  pa r t i c i p an t s  -  2  v o u ch e rs  f o r  1  n i g h t
Fr om  100  pa r t i c i p an t s  -  4  v o u ch e rs  f o r  1  n i g h t

Animação  — sob  consu l t a 
Dj ,  S ax o f o n i s t a ,  Gu i t a r r i s t a ,  Duo  Mus i c a l ,  e n t r e  o u t r o s

Enter ta inment  — on  reque s t
Dj ,  S ax oph on i s t ,  Gu i t a r i s t ,  Mus i c a l  Duo,  amon g  o t h e rs
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