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Dal 1983 cerchiamo dli servire il frutto
migliore delle nostre idee,
associato alla qualita e freschezza
del prodotti da noi utilizzat|,
per arrivare ad avere un risultato finale
che vi lasci soddlisfatti!

Via B. Verro 60
Milano

Tel. +30 02 8467395
www.malastranazzurracom
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Antipast|

Carpaccio di piovra 12€
servito con verdure o frutta di stagione

Code di gamberi alla catalana 12€
Ostriche “San Dalia” cad. 35€
Tris di carpacci 14 €

pesce spads, tonno e piovra servito con frutta o
verdure di stagione

Tagliere di pecorini 8€

servito con marmellata di fichi

Tagliere di salumi 12€
crudo toscano, salame felino, pancetta e coppa piacentina

Focaccia con lardo di Patanegra 8 €
con aggiunta di gorgonzola e crescenza




Primi

Linguine all'astice

Risotto fiori di zucca e gamberi

Spaghetti vongole, gianchetti e bottarga

Pappardelle al ragu di mare
composto da pesce spada, cozze, astice, calamari e seppie

Pappardelle ai funghi porcini freschi

preparati con aglio, olio e peperoncino

Culurgionis d'Ogliastra Igp

preparati con pomodoro ciliegino e crema di basilico

Spaghetti alla carbonara

Risotto alla milanese

20€

12€

14 €

14 €

14 €

12€

10€

10€




Secondi

Zuppa di cozze 12€

Battuta di branzino cotto al vapore 20€
servito con patate al forno e fagiolini e mentuccia

Trancio di spada alla siciliana 20€
preparato con pomodorini, olive e capperi

Fritto misto” 20€
calamari, gamberi e zucchine

Salmone al vapore 18 €
servito con verdure miste

Tagliata di ricciola 20€
servita con patate al forno e fagiolini

Gamberoni alla griglia® 20€
Filetto di Angus in pietra 20€

servito con aceto balsamico e chimicurri

Tagliata di Angus 20€

servito con patate al forno

Controfiletto al pepe verde 20€

Cotoletta alla milanese 20€
servita con pomodorini e rucola

Battuta di tacchino alla griglia 14 €

servita con patate al forno

Carbaccio di Bresanla di Chiavenna NDOP 16 €
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Funghi porcini 7€
Trevisana al cartoccio 7€
Patatine fritte o al forno 4€
Verdure di stagione miste alla griglia 7€
Fagiolini e mentuccia 6€
Mediterranea 10€
Insalata mista, salsa rosa, gamberett polpa dli granchio,

mais e pomodorini

Capricciosa 10€
Insalata mista, scaglie dii grana, fagiolini, tonno e pomodorini

Marinara 10€
Insalata mista, patate e polijpo

Nizzarda 10€
Insalata mista, fagiolini, tonno, uova e acciughe

Malastrana 10€
Insalata mista, petto di pollo, grana a scaglie, crostini di pane,
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Pizze

Focaccia normale 2€

Margherita 6€

Pomodoro, mozzarella, basilico

Marinara 5€
Pomodoro, aglio, origano, basilico

Napoletana 75€

Pomodoro, mozzarella, acciughe, origano

Diavola 75€
Pomodoro, mozzarella, salame piccante

Prosciutto 75€
Pomodoro, mozzarella, proscivtto cotto

Prosciutto e funghi 75€

Pomodoro, mozzarella, funghi, prosciutto cotto

Capricciosa 75€
Pomodoro, mozzarella, carciofi, acciughe, capper;
origano, funghi

Quattro stagioni 75€

Pomodoro, mozzarella, carciofi, prosciutto cotto, olive

Bismark 75€
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, uvovo

Gorgonzola 75€
Pomodoro, gorgonzola, grana

Pugliese 75€

Pomodoro, mozzarella, cipolla
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Romana 75€
Pomodoro, mozzarella, capperi acciughe, origano, olive, ricotta

Siciliana 6€

Pomodoro, acciughe, capperi, aglio, origano, ricotta

Calzone 75€
Pomodoro, mozzarella, proscivtto cotto

Calzone farcito 75€
Pomodoro, mozzarella, funghi, prosciutto

Pizze speciall

Focaccia farcita 10€
Prosciutto crudo, mozzarella, pomodorini, insalata mista

Vizietto 10€

Pomodoro, mozzarella, salsiccia, wurstel, pancetta

Regina 10€
Pomodoro, mozzarella, basilico, prosciutto crudo

Velenosina 10€
Pomodoro, mozzarella, asparagi, scamorza, speck

Tirolese 10€
Pomodoro, mozzarella, ricotta, speck, spinaci
Golosina 10€

Pomodoro, mozzarella, ricotta, scamorza, salsiccia, spinaci

Ottavo mistero 10€
Pomodoro, mozzarella, cipolla, salsiccia e scamorza
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Campagnola 8€

Pomodoro, mozzarella, salsiccia e peperoni

Piccantissima 8€

Pomodoro, mozzarella, olive, salame piccante, capperi, acciughe,
gorgonzola, peperoncino

Tonnata 8 €
Tonno, pomodoro, mozzarella, rucola

Ortolana 8 €
Pomodoro, mozzarella, verdure miste

Ciclonina 8 €
Mozzarella, porri, gorgonzola, crescenza, peperoni

Primavera 8 €
Pomodoro, mozzarella, trevisana, peperon, cjpolla

Friarelle 12€
Pomodoro, mozzarella, friariellj salsiccia di Norcia

Porcini 12€
Pomodoro, mozzarella, gorgonzola, funghi porcini freschi
Malastrana 10€
Mozzarella di bufala, pomodorini, basilico

Norcetta 10€
Pomodoro, mozzarella, crescenza, gorgonzola,

salsiccia di Norcia

Esagerata 12€

Pomodoro, mozzarella di bufala, crudo, pomodorino
pachino, ricotta di bufala, basilico, origano
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Dessert
Tutti i dolci sono dli nostra produzione
Tortadimele 5€
Torta al cioccolato 5€
Tiramisu 5€
Panna cotta con misto bosco 5€
Sorbetto al limone o mela verde “Bindi” 5€
Semifreddi “Bindi” 5€
Frutta di stagione 5€

Caffe e liquori

Caffe 2€
Caffe decaffeinato 2€
Cappuccino 25€
The e infusi 25€
Rum e whiskey da 8€

Selezionati da noi

Anmari 4€
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Bevande
Birra alla spina chiara piccolao2! / media04 !
Jupiler - Belga 350€ / 450€
Menabrea in bottiglia 33 cl 4€
lcnusa non filtrata socl 5€
Messina cristalli di sale 6€
Birra analcolica in bottiglia 33 cl 4€
Bibite in lattina 25€
Acqua minerale microfiltrata o751 15€
Acqua Panna 075 25€
Acqua San Pellegrino 0,751 25€
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Vino Bianco

al calice / in bottiglia
Vino della casa:

Petalo d'oro - / somelieri - vino fermo 3€/12€
Millesimato - Ca’Ernesto- spumante 3€/12€
Chardonnay - Pighin - 135° 20€
Pinot grigio - Pighin - 13° 20€
Sauvignon - Pighin- 13 5° 20€
Arneis - Falchetto - 13° 20€
Fiano di Avellino - Villa Raiano - 13° 20€
Falanghina - Villa Raiano- 13° 20€
Greco di Tufo - Viilla Raiano - 13° 24 €
Traminer - Borgo Molino- 125 20€
Ribolla gialla - Pighin- 135° 22 €
Gewurztraminer




“ NS

Vini Rossi
al calice / bottiglia

Vino della casa:

Nero d’Avola 3€/12€
Grignolino - Falchetto - 125° 18 €
Marcello - Langhirano Parma - 105° 20€
Morellino di Scansano -

Dolcetto d’Alba - Falchetto - 13° 20€
Barbera d’Asti - Piani dello Scorrone- 145 20€
Barbera d’Asti - Lurei- 14 5° 24 €
Barbera d’Asti - Bricco Paradliso- 155° 26 €
Sangiovese - Poggio Salvi- 135° 20€
Merlot - Poggio Salvi- 135° 22€
Rosso di Montalcino - Poggio Salvi- 14° 24 €
La Mora - Falchetto - 14° 24 €
Nebbiolo - Falchetto- 14° 25 €
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Vini Rossi Speciali
Bruciato - Tenuta San Guido - 13,5° 40€
Peppoli - Antinori- 135° 40€
Le Volte - Omellaia - 13,5° 40€
Brunello di Montalcino - Poggio Salvi- 14° 35€
Tignanello - Antinori- 135° 150 €
Bollicine

al calice / bottiglia
Prosecco brut - Balan - 11° 4€/18€
Ribolla gialla extra dry - Borgo molino - 125° 20€
Moscato d’Asti - Falchetto - 6° 5€/25€
Berlucchi - Franciacorta- 12,5° 35€
Ferrari brut - 125° 35€
Veuve Clicquot - 125° 60€
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