MUNIQO

DIE M'UNIQO DRINKS

Gerne servieren wir Ihnen auch eine Auswahl an klassischen Cocktails

CHERRY LADY 13.5
Cherry Heering | Amaretto Disaronno | Kirsche
Prosecco | Soda | Lemon Bitter

PALOMA ROSE 13.5
Belsazar Rosé | Ramazotti Rosato | Zitrone
Thomas Henry Grapefruit | Grapefruit Bitter

MARY LE JULEP 16.5
Bulleit Rye Whiskey | Apricot Brandy | Zitrone
Hausgemachter Aprikosen Honig Mousse | Minze

OVER THE CLOUDS 20
Ketel One Wodka | Passoa | Limette | Passionsfrucht Pliree
Vanille | Champagner Rosé Espuma

MAI - KAI 18
Eminente Ambar Claro 3] Rum | Tanqueray Dry Gin | Barsol Pisco | Limette
Orange | Lustau Rare Amontillado | Orgeat

LAST DANCE 13
San Cosme Mezcal | Escordial | Creme de Cassis | Limette
Orangen Bluten Wasser

CLEAR MINT PUNCH 12.5
Bacardi Carta Blanca Rum Minz Infusion | Supasawa
Soda | Zucker

PINK PANTHER 12.5
Malfy Con Rosa Gin | Belsazar White | Thomas Henry Tonic | Frucht Espuma
Pflaumen Bitters | Peychaud's Bitter

DIE DESIGNIERTEN ALKOHOLFREIEN DRIVERS
GREEN FIZZ 13.0
Tanqueray 0,0% Gin | Zitrone | Hausgemachter Ingwer Sirup

Basilikum | Balis Basilikum Ingwer Soda
Tanqueray Dry Gin +3

Unser Team ist Ihnen gerne bei Fragen zu Zusatzstoffen und Allergenen behilflich.

A ROOFTOP EXPERIENCE
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A ROOFTOP ExXxPERIENCE a

LONGDRINKS

Bei der Auswahl zu Ihrer bevorzugten Spirituose, stehen wir Ihnen gerne beratend zur Seite.

BIER 0.33 | 0.5L
TEGERNSEER HELLES vom Fass 45]6
WEIHENSTEPHANER RADLER 6
WEIHENSTEPHANER WEISSBIER 6
WEIHENSTEPHANER WEISSBIER alkoholfrei 6
TEGERNSEER PILS 4.5
NOAM unfiltriertes natirliches Lager 4.5
LAMMSBRAU alkoholfrei 4.5

WASSER & SOFTGETRANKE

AQUA MORELLI NATURALE / FRIZZANTE 0.25L | 0.75L 3.5|8
SAFTSCHORLE 0.3L 4.8
Apfel | Rhabarber | Johannisbeere | Orange | Passionsfrucht | Mango | Sauerkirsche

BALIS 0.25L 5.5
Basilikum Ingwer Soda

COCA COLA 0.2L 4.5
Original | Zero | Sprite | Fanta

THOMAS HENRY 0.2L 4.5
Tonic Water | Spicy Ginger | Ginger Ale | Bitter Lemon | Soda Water | Grapefruit

RED BULL 0.25L 5.5
Original | Sugar free | Red Edition

RB ORGANICS 0.25L 4.5
Simply Cola | Easy Lemon |Purple Berry | Black Orange | Tonic Water | Ginger Ale | Ginger Beer
CRODINO 0.1L 4.5
Als Soda +2

Als Spritz Prosecco +6,5
SAN BITTER 0.1L 4.5

Als Soda +2
Als Spritz Prosecco +6,5

Unser Team ist Ihnen gerne bei Fragen zu Zusatzstoffen und Allergenen behilflich.



MUNIQO

SCHAUMWEIN & CHAMPAGNER

Prosecco Brut / Le Contesse / DOC / Italien / Venetien

Moét & Chandon Brut Imperial / Frankreich / Champagne
Moét & Chandon Rosé Brut / Frankreich / Champagne
Ruinart Blanc de Blancs Brut / AOP / Frankreich / Champagne
Ruinart Rosé Brut / AOP / Frankreich / Champagne

Dom Perignon Vintage Brut / Frankreich / Champagne

WEISSWEIN

2021 Griner Veltliner ,Am Berg" Bio / Bernard Ott / Osterreich / Wagram

2021 Sauvignon Blanc Réserve Bio / Stefan Bietightfer / QBA / Deutschland / Pfalz
2018 Riesling ,Mineral® / Emrich Schonleber / VDP / Deutschland / Nahe

2020 Lugana ,Tre Campane" Bio / Marangona / Italien / Lombardei

2021 Silvaner Schmitt’s Kinder / VDP / Deutschland / Franken

2021 Sancerre ,Les Grandes Genévrieres" / Patrick Girault / Frankreich / Sancerre
2021 Pinot Bianco ,Eichhorn" / Manincor / DOC / Italien / Sudtirol

2018 Chablis 1¢r Cru / Jean-Paul & Benoit Droin / AOP / Frankreich / Burgund

A ROOFTOP EXPERIENCE
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2021 Chardonnay Réserve ,Nine Yards" / Jordan Wine Estate / WO / Stid Afrika / Stellenbosch 115

2019 Chateauneuf du Pape Blanc / Chateau la Nerthe / AOC / Frankreich / Rhone
ROSEWEIN

2021 Miraval Rosé Pitt & Perrin / AOP / Frankreich / Cotes de Provence
2021 Whispering Angel Chateau D'Esclans / Frankreich / Cotes de Provence

MAGNUM FLASCHEN

2021 Sauvignon Blanc Réserve Bio / Stefan Bietightfer / Qba / Deutschland / Pfalz
2021 Whispering Angel Chateau D'Esclans / Frankreich / Cotes de Provence

ROTWEIN

2019 Cuvée Rot ,Drei Reben" / Egon Schmitt / Deutschland / Pfalz
2021 Lagrein ,Alto Adige” / Kloster Neustift / DOC / Italien / Sudtirol
2019 Primitivo 14 Puglia Bio / Polvanera / DOC / Italien / Apulien
2019 Barbera D'Alba , Tre Vigne “/ Vietti / DOC / Italien / Alba

2018 Cabernet S.,Sangiovese "Il Nibbio” / Poggio Nibbiale / IGT / Italien / Toskana

2015 Rioja Reserva / Remelluri / DOCa / Spanien / Rioja
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2018 Cabernet Cuvée “Cobbler’s Hill” / Jordan Wine Estate / WO / Siid Afrika / Stellenbosch 98
2018 Grand Malbec “High Altitude” Vineyards / Terrazas de los Andes / Argentinien / Mendoza 120

2014 Guidalberto Tenuta San Guido / IGT / Italien / Toskana 125
2016 Chateauneuf du Pape Chéateau la Nerthe / AOC / Frankreich / Rhone 125
2013 Chateau La Tour Figeac Grand Cru / St. Emilion / AOC / Frankreich / Bordeaux 130

2015 Amarone d. Valpolicella “Vignetti di Ravazzol” / Ca’ la Bionda / DOCG / Italien / Verona 155

Unser Team ist Ihnen gerne bei Fragen zu Zusatzstoffen und Allergenen behilflich.
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SNACKS FUR DIE FRUHEN ABENDSTUNDEN

Ab 18 Uhr

MARINIERTE OLIVEN 7
SCHARF GEROSTETER NUSS-MIX 7
M'UNIQO PLATTER 27
Internationale Wurst- und Kaseauswahl | Brot

POMMES 7
TRUFFEL POMMES 13

Triffel-Mayonnaise

GERICHTE FUR HUNGRIGE ABENDE
von 19 bis 23 Uhr

KALTE SPEISEN

MARINIERTE OLIVEN 7
SCHARF GEROSTETER NUSS-MIX 7
M'UNIQO PLATTER 27

Internationale Wurst- und Kaseauswahl | Brot

RINDERTATAR 22
Haselnuss-Mayonnaise | Schnittlauch | Brotchips

BURRATA 17
Eingelegte Rote Beete | Hibiskus-Dressing | Granatapfel | Brot

M’UNIQO SALAT 17
Gemischter Salat | Karamellisierter Ziegenkase | Haselnuss-Dressing | gerdstete Birnen | Brot

EXTRA BROT 3

WARME SPEISEN

PIMIENTOS DE PADRON 9
Gegrillte Pimientos | Teriyaki-Sesam Dip

KNUSPRIGE GARNELEN PAPILLOTE pro Stlick 8.5
Black Tiger Garnelen | Chili-Mayonnaise | Basilikum | Amalfi Zitrone

HAHNCHEN SATAY pro Stiick 10
Erdnuss-Sauce | Rotes Curry | Koriander | Kokosmilch

BAYERISCHE WAGYU MINI BURGER pro Stlick 11
Tomate | Geraucherter Kase | Eingelegte Jalapefios | BBQ-Sauce

POMMES 7
TRUFFEL POMMES 13

Triffelmayonnaise

Unser Team ist Ihnen gerne bei Fragen zu Zusatzstoffen und Allergenen behilflich.
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NEAPOLITANISCHE PIZZA

MARGHERITA 15
Mozzarella di Bufala | Basilikum | Tomatensauce

VEGANA 15
Oliven | Artischocken | Paprika | Rucola | Tomatensauce

TRUFFEL 17
Burrata di Bufala | Portobello Pilze | Triffelsauce

PROSCIUTTO 16
Prosciutto di San Daniele | Fior di latte | Tomatensauce

PICCANTE 15
Spianata Calabrese | Cherry Tomaten | Mozzarella di Bufala | Tomatensauce

QUATTRO FORMAGGI 16
Geraucherter Scarmorza Kase | Parmigiano Reggiano DOP | Fior di latte | Manchego DOP

DESSERTS

Einige Nachspeisen finden sie hinten an unserer Vitrine bei der Kiiche

ISAR STEIN EIS KONFEKT 9
Kleine Eispralinen Variation

TROPICAL MANGO TART 8
Passionsfrucht Creme | Frische Mango | Tropischer Kompott

FRUCHTIGER SCHOKOLADENKUCHEN 8
Schokoladen Ganache | Mandarinengelee | Vanille

MACARONS | pro Stick 2
Verschiedene Sorten

Unser Team ist Ihnen gerne bei Fragen zu Zusatzstoffen und Allergenen behilflich.
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