
                                                  

 
 

 
 
 
 
L’alleanza è una rete internazionale di 
cuochi che si impegnano a 
valorizzare i prodotti dei Presidi, 
dell’Arca del Gusto e delle piccole   
produzioni locali ‘’buone, pulite e 
giuste’’, salvaguardando la biodiversità 
agroalimentare a rischio di estinzione e         
dando visibilità e giusto valore ai    
produttori da cui si riforniscono. 

 

I Presidi sono progetti di slow food che 
tutelano piccole produzioni di qualità 
da salvaguardare, realizzate secondo 
pratiche tradizionali 

 

 
L’Arca del Gusto è un catalogo di 
prodotti che appartengono alla cultura 
e alle tradizioni di tutto il mondo e che 
rischiano di scomparire 

 

                                                       www.fondazioneslowfood.it 

www.abraxasosteria.it 
Menù                                                                   Vini                                                                                                                                                     
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                                                       Crudi carpacci e sfizi 
 

Frittata di pasta cacio, pancetta e pepe con salsa al basilico         €    8                                                                                                                                                                                              
 

Tartare di Marchigiana con finto caviale di alici e salsa tonnata €    8 
 

Tartare di Marchigiana con provola di bufala affumicata           €    9 
 

Carpaccio di Marchigiana con insalata Montoro                         €    14 
chimichurri e scaglie di formaggio cacioricotta Cilentana  
 

Girello di pesce spada con zucca grigliata                                    €    20 

Baccalà affumicato con pomodoro del                                          €    16 
piennolo, cipolla marinata, olive e pesto di pomodoro 
 

Antipasto Abraxas                                                    €    16 
Acciughe del Cantabrico con burro della Normandia e crostino alle alghe – 

Caciobarile –Fiocco Flegreo con lupino gigante di Vairano  –Casatiello Flegreo– 

Zuppa di fagioli con patanegra, miso e scarole –Polpetta al ragù–Verza salsiccia e 

castagne  

La selezione                                                              €    16 
Carpaccio di Marchigiana con insalata Montoro, chimicurri  

e cacioricotta Cilentana Formaggella di bufala–Prosciutto crudo Pata Negra 48 
mesi Beher – Tartare di Marchigiana con finto caviale di alici e salsa tonnata 
 

                 Salame dei monti Nebrodi con ricotta di fuscella    €    10    
                                                                                                

  Cecina di Leòn con insalata Montoro  €    20    Prosciutto crudo Patanegra  € 14   
 

             Tagliere  di  formaggi   € 14                   Tagliere di Salumi     € 15                    
 



                                                  

I primi piatti  
 

Gnocchi di patate con ragù bianco di maialino nero casertano           €   15                                                                                                                                                                                                     
e fonduta di pecorino                                                                                                                                                                                                                                                              
 

Candele di Gragnano alla genovese                                           €   11                              
 

Fagottino di pasta fresca ripieno di carciofi, salsiccia e provola       €   14                              
                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                      

Linguine con provolone pepe e pancetta                                            €   12  
 

Risotto con crema di zucca,’Nduja di maiale nero D’aspromonte,    €   15                             
aceto balsamico e fonduta di provolone        
 

 
I secondi piatti 
 

Burger di spinaci e patate con crema di parmigiano                           €   12                                                       
  

Zuppa di baccalà con pomodoro del piennolo e patate                      €   18                                                                  

 

Pollo ruspante alla mammà                                                                €   18 
 

Spezzatino di Marchigiana brasato all’aglianico con purè di patate €   16           
  

Agnello Laticauda in due consistenze, Hamburger                            €   20                                                                                                         
con friarielli e scamorza, costina scottata e chips di polenta 
 

Hamburger di Wagyu e Marchigiana ripieno di scamorza                 €   20                                    
prosciutto arrostito con purè di patate al limone e salsa piccante                                                                                                                                                                
 

Omlette con patate,crostone di pane e crema di carciofi                     €   13  

Arrosto di black Angus al forno con funghi porcini e Comtè             €   20                                                                                                                                                                                               



                                                  

 

 

Le carni alla brace 

 
Filetto di vitellone (+ -300 gr)                                   €      7,5   l’etto  
 

Rib Eye Angus Australiana (+ - 400gr)                    €      7,5   l’etto   
 

Rib Eye Angus Uruguay (+ - 400gr)                         €      6,5   l’etto   
 

Rib Eye di Black Angus U.S.A(+ - 500gr)                €     10    l’etto 
 

Tomahawk Irlandese(+ - 1200gr)                               €     5,5   l’etto 

 

Lombo di vitellone Marchigiana del                 €     6      l’etto 
beneventano frollato 40 giorni (+ - 1200gr)  
 

Rib Eye di Wagyu Giapponese  ( + - 200gr)              €     30    l’etto    
 

Salsiccia di maiale nero Casertano(2pz)                 €      11     
 

Tagliata di Scottona irlandese(200gr) con insalatina di campo  € 22           
pomodoro secco e  formaggio Comtè  
                                                  

                                      I contorni 
Patate al forno € 4         Insalata Montoro con pesto di pomodoro   € 4   
                        
                                    Finocchio arrostito   € 5         
                                                             
Papaccelle  Napoletana grigliate       € 5        Friarielli in padella   € 5 
                                                             

     
 
                                                                        



                                                  

 

        
…e per finire… 
Tagliata di frutta                                €       7 
 

Tortino di mela annurca con salsa alla cannella                €       8 
 

Delizia al limone                                                €       8 
 

Flan al cioccolato                                                              €       8  

               
Semifreddo all’arancia con cioccolato fondente                €       8 
 

Semifreddo alla nocciola con caramello salato e               €       8 
crumble al cioccolato                                                                        
 

Croccante all’amarena                              €       8 
 

Tiramisù                                                                           €       8 
 

Degustazione di dolci                            €       9 
(Croccante all’amarena – Scomposta di delizia a limone – Tiramisù –  Cioccolatini al rhum) 
 

Selezione di cioccolato                                                     €       14 
                         
                                  La nostra selezione di caffè 
         La Viola (20% Arabica,80% Robusta)                               €   1,20                                                                                                                           
 

         L’Ambra (70%Arabica Brazil ,30%RobustaIndia)                  €   1,40                                                                                                                     
 

         Rio Colorado  Honduras(100% Arabica)                     €   2,50   
 

         El cerro (100% Arabica El Salvador)                                €    2,50                                                                                                       
 

         Alfoli (100% Arabica Honduras)                                     €    2,50                                                                                                                
 
         Il celeste decaffeinato                                        €    1,20 
                                             Coperto 2€                                                                                                                        



                                                  

                    I nostri principali fornitori 

• Daniele, mercato ortofrutticolo di Pozzuoli: le verdure e gli ortaggi; 

• Solania: il pomodoro San Marzano  

• I sapori di Corbara: pomodorini di Corbara in scatola, pomodorini in salamoia; 

• Agriselva sas: le noci di Sorrento; 

• I Presidi slow food             : la papaccella napoletana di Enzo Egizio, Scyavuru 

fragoline di Sciacca e Ribera , Cacioricotta di capra Cilentana  

• Montoro: Insalata , germogli 
 

• Moera: Pesto di Aglio Orsino, pesto di pomodoro 
 

•Il pane Furnlab  

• Malafronte, pastificio di Gragnano, i grissini ; 

• Pasta di Gragnano Gentile; 

• Olio extravergine Benedetta cipriano;Fontana Madonna;Francesco pepe 

• Macelleria Buonanno; Pollo,Agnello Laticauda,Marchigiana Sannita,Maiale 

nero Casertano 

• Like Italy, macelleria e distribuzione : le carni alla brace; 

• Azienda agricola f.lli De Gennaro: salumi e carni di maiale 

•Magno:Acciughe del Mar Cantabrico,Pata negra Beher,grissino alle alghe di mare 
 

•.Sogni di latte: formaggi e latticini,Burro 
 
•Stella bianca: la mozzarella di Bufala, gelato di bufala 
 

• Antonio, Gelateria del Lago, Bacoli, gelati e sorbetti; 

 
 



                                                  

 
 
 


