
CECINA  D.O LEÓn | €16.00
Gran Reserva 

CROQUETAS  |  € 3.00 unid

Cremosas de Boletus

BUÑUELOS |  €3.00 unid

De bacalao

P A R A  C O M P A R T I R

OSTRAS by Oysters Yasha | € 5.00 / €12.00

Al natural o con Caviar

TABLA AHUMADOS  |  €18.00
Selección de pescados ahumados

C R U D O S ,  S E M I C R U D O S  Y  E N S A L A D A S

PIMIENTOS | €6.00

Del Padrón

PATATAS bravas |  € 6.00

Con chi le chipotle y "Al l iol i "

ANCHOAS Y BOQUERONES  | €14.00

TERRINA DE FOIE DE PATO |  €18.00
Con pan tostado 

STEAK TARTAR  | €18.00
Tartar de vaca cortado a cuchil lo y
preparado a la minute

CARPACCIO |  €18.00
De Buey madurado con alcaparras

CARPACCIO |  €15.00
De calabacín con almendra t ierna de
Ibiza y parmesano 

CARPACCIO | €18.00
De  atún rojo Yel lowfin

CEVICHE  |  €22.00
De corvina y aguacate con Aj í  amari l lo
y ci lantro

TOMATE PAYéS aliñado  |  €14.00
Con cebolleta y "  Peix Sec" de
Formentera

STRACCIATELLA DE IBIZA | €14.00
Con Brócoli ,  remolacha y calabaza

De lechugas, brotes y aromáticos

Sa Carboneria ibizasacarboneriaibiza

Con encurt idos

E N S A L A D A  V E R D E |  €  8 . 0 0

PAN GALLEGO DE MASA MADRE | € 2.50 PERS A L L I O L I  |  €  1 . 5 0 P a n  d e  c r i s t a l  c o n  t o m a t e  |  €  2 . 0 0  p e r s

P A N  

Mollejas  |  € 16.00

De ternera con chimichurri  
casero y l imón b e r e n j e n a  |  €  1 4 . 0 0

A baja temperatura con coco, curry y ci lantro



nuestra filosofía 
Trabajamos con producto de proximidad y
ecológico en la medida de lo posible.  Todas
nuestras carnes provienen de animales
criados en l ibertad y al imentados a base de
pasto. Si  sufre alguna intolerancia
al imentaria informe a nuestro staff .  
Por favor,  disfruten !

Patatas fritas |  € 4.00

Patata asada |  € 3.00

Puré de patata  | € 4.00
Puré de patata trufado | € 6.00

Ensalada mixta | € 3.00

Vegetales al grill | € 3.00

Pimientos asados | € 4.00




MILHOJAS DE VEGETALES | € 16.00
Asados con sardina ahumada

CANELONES DE RABO DE BUEY |  € 22.00

De rabo de buey y foie de pato

CARRILLERAS  |  € 22.00
De vaca vieja,  guisadas al vino t into.

P R I N C I P A L  A  L A  P A R R I L L A

SOLOMILLO Rossini  | € 36.00 

Con foie de pato a la plancha 
y salsa de Oporto

ENTRECOTTE  madurado  |  € 32.00
A la pimienta verde con champiñones 
y patatas fr itas

MILANESA DE RIB EYE | € 36.00

Con huevo a baja temperatura 
y trufa ral lada y patatas fr itas

VACIO | € 22.00
Corte de carne Uruguaya

BIFE ANGOSTO  |  € 26.00
Corte de carne Argentina

OJO DE BIFE  |  € 30.00
Rib-Eye. Corte de carne uruguaya

lomo bajo  | € 30.00
Entrecotte madurado 45 días.

lomo alto   |  € 78.00 / kilo
Chuletón madurado 45 días,  servido a
la piedra con patatas, pimientos del
padrón y ensalada

V A C U M  C A R N E S  D E  L U J O -  D R Y  A G E

A N G U S

S I D E S

Sa Carboneria ibizasacarboneriaibiza

solomillo  |  € 28.00

Piezas nacidas en Ir landa y cr iadas en
España

POLLO PAYÉS | € 22.00
Al Gri l l ,  con l imón y vegetales asados



CECINA  D.O LEÓn | €16.00
Cow ham  

CROQUETAS  |  € 3.00 unid

Boletus croquettes

BUÑUELOS |  €3.00 unid

Salt cod fr itters

T A P A S  T O  S H A R E

OSTRAS by Oysters Yasha | € 5.00 / €12.00

Natural Oysters or with Caviar

Smoked Fish board  |  €18.00
Smoked f ish selection

R A W  F O O D  A N D  S A L A D S

PIMIENTOS | €6.00

Padrón peppers

PATATAS bravas |  € 6.00

Spicy fr ied potatoes with chi le chipotle 
& "Al l iol i "

ANCHOAS Y BOQUERONES  | €14.00

TERRINA DE FOIE DE PATO |  €18.00
Foie gras terr ine with toasted bread 

STEAK TARTAR  | €18.00
Knife-cut beef tartare,  prepared and
seasoned à la minute

CARPACCIO |  €18.00
Matured beef with capers

CARPACCIO |  €15.00
Zucchini with tender Ibiza almonds and
Parmesan cheese 

CARPACCIO | €18.00
Red tuna Yel lowfin

CEVICHE  |  €22.00
Sea bass and avocado with yel low
pepper and coriander

Seasoned local tomato  |  €14.00
With spring onion and dried f ish from
Formentera

STRACCIATELLA FROM IBIZA | €14.00
With broccoli ,  beetroot and pumpkin

Lettuce, sprouts and aromatics

Sa Carboneria ibizasacarboneriaibiza

Cured anchovies

G R E E N  S A L A D |  €  8 . 0 0

GALICIAN SOURDOUGH BREAD € 2.50 PERS. A L L I O L I  |  €  1 . 5 0 C r u s t y  b r e a d  w i t h  t o m a t o  |  €  2 . 0 0  p e r s .

B R E A D  

Mollejas  |  € 16.00

Calf sweetbreads gri l led with
Jalapeños, chimichurri  & Lemon a u b e r g i n e s  |  €  1 4 . 0 0

Low-temperature braised with coconut,  curry and
coriander



OUR PHILOSOPHY 
We use local and organic produce as far as
possible.  Al l  our meats come from free-
range, grass-fed animals.  I f  you suffer from
any food intolerance please inform our staff .  
P lease enjoy !

French fries € 4.00

Jacket potato € 3.00

Mashed potato € 4.00

Truffled mashed potato € 6.00

Mixed salad € 3.00

Grilled vegetables € 3.00

Roasted peppers € 4.00




VEGETABLE TIMBALE | € 16.00
With smoked sardine

OXTAIL CANNELLONI |  € 22.00

 WITH duck foie gras

BEEF CHEEKS  |  € 22.00
Age beef ,  stewed in red wine.

M A I N  C O U R S E  G R I L L E D

rossini tenderloin | € 36.00 

With gri l led duck foie gras 
and port wine sauce

 entrecôte dry aged  |  € 32.00
Green pepper sauce with mushrooms
and fr ies

Breaded escalope Rib Eye| € 36.00

With low-temperature egg, grated
truff le and fr ies

VACIO | € 22.00
Flank Steak Uruguayan beef cut

BIFE ANGOSTO  |  € 26.00
Entrecôte Argentine beef cut

OJO DE BIFE  |  € 30.00
Rib-Eye. Uruguayan beef cut

lomo bajo  | € 30.00
Entrecôte premium 45 days aged

lomo alto   |  € 78.00 / kilo
Bone-in Rib-eye steak 45 days aged ,
served stone gri l led with fr ies,  padron
peppers and salad.

V A C U M  L U X U R Y  M E A T S -  D R Y  A G E D

A N G U S

S I D E S

Sa Carboneria ibizasacarboneriaibiza

sirloin steak  |  € 28.00
I r ish-born catt le raised in Spain

FREE RANGE CHICKEN | € 22.00
Gri l led, with lemon & vegetables



BO
DE
GA






BOLLINGER| € 95.00

Special Cuvee. 
D.O Champagne

PERRIER JOUET  |  €120.00

Rosé. 
D.O Champagne

AGUSTí TORELLó | € 25.00

Reserva Brut
D.O Cava

MAURICE GRUMIER |  € 55.00

Blanc de Noirs.
D.O Champagne

C A V A  &  C H A M P A G N E

AULA| € 18.00
Bobal .  
D.O Utiel  Requena

FINCA FABIAN  |  € 18.00

Garnacha. BIO
V.T Casti l la la Mancha 

DEHESA DE LUNA |  € 22.00

Garnacha. BIO
Finca Reserva de Biodiversidad 
V.T Casti l la la Mancha

R O S A D O S

Sa Carboneria ibiza

IBIZKUS | € 38.00

Monastrel l ,  S irah, temprani l lo.
V.T Ibiza

cava de la casa| € 22.00

Brut Nature.
D.O Cava

@sacarboneriaibiza

" E l  v i n o  l a v a  n u e s t r a s  i n q u i e t u d e s ,  e n j u a g a  e l  a l m a  h a s t a  e l  f o n d o  y  a s e g u r a  l a  c u r a c i ó n  d e  l a  t r i s t e z a "

_ S e n e c a



BL
AN
CO




AULA  |  € 18.00
Sauvignon Blanc. Macabeu.
D.O Utiel  Requena

JOSE PARIENTE |  € 24.00

Verdejo. D.O Rueda

BARAHONDA  | €18.00

Verdejo. Sauvignon Blanc. BIO
D.O Al icante. 

VIUDA NEGRA. las levantadas  |  € 30.00

Viura. Malvasia. Temprani l lo Blanco. 
D.O Rioja. BIO

TERRAS GAUDA  |  $ 30.00

Albariño, Loureiro y Caiño blanco.
D.O Rias Baixas

GUITIAN | € 32.00

Godel lo.  D.O Valdeorras

A  l´ OMBRE DES PLATANES  |  € 35.00

Chardonnay. A.O.P Alpi l les.  Francia. BIO

ALBERT BICHOT CHABLIS | € 38.00

Chablis .  Domaine Long Depaquit .
Francia 

Thanisch Riesling Trocken  |  € 38.00

Riesl ing.
 Ribera del Mosela. Alemania

EKAM  |  € 45.00

Albariño. Riesl ing. D.O Costers del Segre

“ E l  v i n o  d a  b r i l l a n t e z  a  l a s  c a m p i ñ a s ,  e x a l t a  l o s  c o r a z o n e s ,  e n c i e n d e  l a s  p u p i l a s  y  e n s e ñ a  a  l o s  p i e s  l a  d a n z a ”

 _ J o s é  O r t e g a  y  G a s s e t



TIN
TO

EL LATIDO  | € 22.00

Bobal .  Temprani l lo.  
D.O Utiel  Requena

FINCA RESALSO  |  € 28.00
Emil io Moro. T into F ino. 
D.O Ribera Del Duero 

S U A V E S  Y  F R E S C O S  

Tinto Fino. 
D.O Ribera Del Duero 

EMILIO MORO  |  € 45.00

L O S  C L Á S I C O S

CAP DE BARBARIA-| € 65.00

Cabernet Sauvignon. Merlot
Monastrel l .  Fogoneu
V.T de Formentera

OPHIUSA  |  € 38.00

Cabernet.  Merlot .  Monastrel l .
Fogoneu
V.T de Formentera

C A R Á C T E R  I S L E Ñ O

AN / 2| € 38.00

Ànima Negra. 
Syrah.Cal let .  Manto Negro
V.T de Mal lorca

Cisplatino Young | € 30.00

Reserva. Tannat
Uruguay

LA CONSULTA  |  € 30.00

Malbec. 
Mendoza. Argentina

pago de los capellanes|  €35.00
Tinto Fino
D.O Ribera del Duero

D E L  M U N D O  

señorío de orán   | € 18.00
Temprani l lo.
D.O Extremadura

aula crianza  | € 20.00

Crianza. Garnacha.
D.O Navarra

pago de carraovejas  |  € 65.00
Tinto Fino. Cabernet Sauvignon. Merlot
D.O Ribera Del Duero 

“ V i v a  e l  b u e n  v i n o ,  q u e  e s  e l  g r a n  c a m a r a d a  p a r a  e l  c a m i n o ”  

_ P í o  B a r o j a   



TIN
TO

barahonda | € 24.00
Monastrel l .  S irah
D.O Yecla

EL PICARO | € 20.00

Tinta de Toro
D.O Toro

la montesa  |  $ 28.00
Alvaro Palacios. Crianza. Garnacha
D.O Rioja

A L M A  E C O

PSI  |  € 65.00

Dominio de Bibei
Mencía
D.O Ribera Sacra

alión | € 180.00
Tinto Fino
Bodegas vega Sici l ia
D.O Ribera del Duero

VEGA SICILIA valbuena 5ª  |  € 250.00

L O S  V I N A Z O S  D E  L A  C A S A

SAN ROMÁN | € 65.00

Tinta de Toro
D.O Toro

lA LAMA  |  € 45.00

Peter Sisseck. Dominio de Pingus
Temprani l lo.  Garnacha
D.O Ribera del Duero 

N U E S T R O S  F A V O R I T O S

EL PREDICADOR  € 45.00

Temprani l lo
D.O Rioja

lA VENDIMIA |  € 22.00
Alvaro Palacios. Temprani l lo
D.O Rioja

ROCA DEL CRIT | € 35.00

David Sei jas.  ECO
Garnacha. Cariñena del Cap de Creus
D.O Empordà

Tinto F ino. Merlot
D.O Ribera del Duero

“ M e  g u s t a r í a  s e r  t o d o  d e  v i n o  y  b e b e r m e  y o  m i s m o ”

_ F e d e r i c o  G a r c í a  L o r c a  



Torrija

Tocinillo del cielo 

Coulant de chocolate 

Pastel de queso 

Mojito de frapé 

Sorbete de   limón  

Helado artesano. Choco -Vainilla  

Queso con membrillo 

(Idiazabal -Cabrales)

8 €

8 €

8 €

8 €

8 €

6 €

6 €

10 €




P O S T R E S

D E S S E R T S
Torrija - Spanish French Toast

Tocinillo del cielo- Traditional dessert made

with egg yolk 

Coulant - Hot chocolate cake

Cheese cake

Mojito frapé 

Lemon Sorbet 

Artisan chocolate or vanilla icecream  

Cheese plate - (Idiazabal -Cabrales)

8 €

8 €




8 €

8 €

8 €

6 €

6 €

10 €






CERVEZAS

ESTRELLA DAMM CAÑA

TURIA CAÑA

INEDIT 33 CL 

INEDIT 750CL 

VOLL DAMM 

ROSA BLANCA 

ESTRELLA GALICIA 

€ 6,00

€ 6,00

€ 6,00

€ 4,00

€ 4,00

Campari

Martini

Vermut Sa concha

Manzanilla La ina

Palo 

APPEROL SPRITZ
Aperol,  Espumante Extra Brut, Soda , 
Agua gasificada y  Naranja 

COCKTAILS APERITIVOS

MOJITO /VIRGIN  MOJITO €12-8
Ron añejo, menta fresca, zumo de lima, azucar 
moreno y un toque de Angostura

BLOODY MARY
Vodka, Salsa Perrins, Salsa Tabasco ,
pimienta negra molida, zumo de 
limón, zumo de tomate, apio, sal y 
aceite.

NEGRONI €10
Gin, Campari y Vermú rojo

AMERICANO €10
bitter Campari, Vermouth rojo y seltz

OLD FASHION €10
Azúcar, bíter, whisky, y adornando con 
un twist cítrico. 

DRY MARTINI €10

Martini seco, ginebra, vermut 
blanco seco

EXPRESO MARTINI €10
Café Lavazza, Vodka Moskovskaya, Kahlua 

MOSCOW MULE €10
Vodka Moskovskaya,  ginger beer, menta y jengibre 
natural, lima

MEZCAL MULE

€10

Mezcal dos hombres, ginger beer, menta y jengibre 
natural, lima

MEZCALITA €12
Mezcal dos hombres, triple seco, limón, Angostura

Open
Hours

7:30 PM - 11:30 PM

Est 2012 The Bar
“ L A  G I N E B R A  H A  S A LVA D O  M Á S  V I D A S  Y  M E N T E S  Q U E  

C U A LQ U I E R  M É D I C O  D E L  I M P E R I O ”  _  W.  C H U R C H I L L

CAIPIRINHA / CAIPIROSKA
Tequila, triple seco, limón, Angostura

€ 2,80-3,80

€3,00-4,00

€ 6,00

€ 14,00

€ 5,00

€ 5,00

€ 3,00

 

$12

€12

€10



JB 

BALLANTINES

J.W RED LABEL 

JACK DANIELS 

J.W BLACK LABEL

J.W GREEN LABEL 

MACALLAN 12 

LAGAVULIN 

 

BARCELO 

BACARDI

LEGENDARIO

BARCELO IMPERIAL

ZACAPA

 

  

BEEFEATER 

SEAGRAM´S 

HENDRICK´S 

MARTIN MILLER 

 

STOLICHNAYA

MOSCOVSKAYA 

BELVEDERE 

GREY GOOSE 

 

Lorem ipsum

GIN

WISKHY

RON

VODKA

DESTILADOS Y LICORES

José Cuervo Reposado

Espolón Reposado

Don Julio

Mezcal Amores

Dos Hombres 

€ 3

€ 3 

€ 6

€ 6

€ 6 

TEQUILA & MEZCAL 

HIERBAS IBIZA     

BRANDY TORRES 10  

BAILEYS 

GRAPPA  NONINO

ORUJO BLANCO 

ORUJO HIERBAS 

JÄGERMEISTER

FERNET 

€ 3,00-5,00

€ 10,00

€ 3,00-6,00

€ 5,00

€ 3,00-6,00

$3,00-6,00

€ 3,00-6,00

€ 3,00-6,00 

$15

$15

$15

$15

$15

$1 

€ 3,00-6,00

€ 3,00-6,00

€ 4,00-8,00

€ 4,00 -8,00

€ 3,00-600,

€ 3,00-6,00

€ 3,00-6,00

€ 3,00 -6,00

€ 4,00-8,00

€ 5,00-10,00

€ 5,00-10,00

€ 6,00-12,00

€ 3,00-6,00

€ 3,00-6,00

€ 3,00-6,00

€ 4,00 -8,00

€ 5,00-8,00

€ 3,00-6,00

€ 3,00-6,00

€ 4,00-8,00

€ 4,00 -8,00


