


Cold Starters 
Cold Mezze & Salads
TRIO OF HUMMUS 
three flavors of hummos; traditional with 
lemon & garlic, herbed with mint and coriander 
and sweet potato and paprika  2.950  

MAST VA MUSIR
thick yogurt with shallots 1.750 

MAST VA KHIAR 
thick yogurt with fresh mint, fresh dill, golden 
raisins, walnuts and cucumber 1.750

BORANI SPINACH 
thick yogurt with blanched baby spinach, fried 
onions, garlic and saffron 1.950

ZEYTOON PARVERDEH  
cured black olives in pomegranate syrup, 
walnuts and fresh mint  1.950  

SHIRAZI SALAD
salad of chopped tomatoes, cucumber, mint 
and red onions with extra virgin olive oil and 
fresh lemon juice ١.٩50

CRISPY FETA & AUBERGINE SALAD 
rocket leaves, basil leaves, cresses, roasted 
aubergines, walnuts, pomegranate dressing 
and crispy baked feta cheese. 3.750   

CAEZAR SALAD
baby gem lettuce, walnut and pomegranate 
infused caesar dressing, crispy parmesan, 
chicken and croutons.  3.950

ماست  وا موسير
سلطة سيزار

سلطة شيرازي

ماست وا خيار

ثلاثي أنواع الحمّص  

ارد�ة  ت��ب لا� �ب �م�ق

مزات بارده وسلطات

ثلاثي أنواع الحمّص  
مزيج الحمّص مع الطحينة و زيت زيتون بثلاث نكهات 

مختلفة: التقليدي مع الليمون و الثوم، مع الاعشاب و 
النعناع ومع السويت يوتيتو و اليايريكا  2.950

ماست  وا موسير
زبادي كثيف مع ثوم الشالوت  1.750

ماست وا خيار
زبــادي كثيــف مــع الخيــار والنعناع ويقدم مع الزبيب و 

الجوز المقشر  1.750

سبانخ بوراني
زبـادي كثيـف يخلط مـع حمسة أوراق السـبانخ والثوم 

والبصل ويقدم مع الزعفران  1.950

زيتون يارقارديه
مزيج طيب من الزيتون الاسود مع دبس الرمان والجوز 

والنعناع  1.950

سلطة شيرازي
خلطة خيار، طماطم، بصل مع صلصة الحامض و زيت 

الزيتون   1.950

سلطة جبنة الفيتا المقرمشة و الباذنجان
ورقيات متنوعة مع الجرجيرو الريحان، باذنجان محمر، 

صلصة بلساميك مع دبس الرمان و قطعة جبن فيتا 
مقرمشة و ساخنة   3.750

سلطة سيزار
خس بيبي جيم، ،جبنة بارميزان، خبز محمّص ، 

صدردجاج مقطع و صلصة سيزار بالجوز  3.950

سلطة جبنة الفيتا المقرمشة و الباذنجان

سبانخ بوراني

زيتون يارقارديه



Warm Starters
Traditional Starters

LENTIL SOUP 
pureed red and green lentils, lime and herbs 
2.٢50

ASH RESHTE 
traditional pureed legumes prepared with 
spinach, noodles, chickpeas and red beans 2.٢50

KASHKE BADEMJAN 
roasted slender aubergine with soured 
yogurt, fried onions, walnuts and mint oil  2.٢50

MIRZA GHASSEMI 
grilled-smoked sweet aubergine sauteed with 
tomato, garlic and egg ١.٩50

NAZ KHATOON 
roasted aubergine with saffron topped with 
tender veal morsels and greens  ٢.٩50

KOTLET 
fritters prepared with hand cut veal, onion, 
tomato, spices, herbs and taftoon dough 2.٥50   

JIGAR 
pan fried chicken liver with butter, onions, garlic, 
balsamic and pomegranate syrup 2.٧50   

PIROSHKI 
homemade pastry pockets filled with an aromatic 
savory blend of spices, hand cut steak, cranberries 
and pistachio 2.٥50   

NARGUESSI
homemade pastry pockets filled with spinach, 
feta cheese and walnuts 2.٢50

ر
َ

جيك
ناز خاتون 

كشكـ بادمجان

ميرزا قاسمي

بيروشكي
 

�ة �ن  ت�سا��خ لا� �ب �م�ق

مقبلات  تقليديه
شوربة العدس

شوربة عدس أحمر وأخضر مطهية بعناية مع التوابل 
المخففة  ٢،٢50

آش رشته
شــوربة كثيفة تقليدية محضرة من السبانخ و الحمــص 

والبقوليات مع الشعرية  ٢،٢50 

كشك بادمجان
باذنجان صغير مشوي مع زيت النعناع والكشك 
المجفف يقدم مع البصل المقلي والجوز  ٢،٢50

ميرزا قاسمي
باذنجان مدخن ومشوي ويخلط مع البيض والطماطم 

 1،٩50

ناز خاتون
باذنجان محمر بالفرن مع الزيت و الزعفران و مغطى 

بقطع لحم العجل وخليط الورقيات و الأعشاب الايرانية  
٢،٩50

كوتليت
مقالي محضــرة مــن لحم عجل مقطع يدويـا مع بصل، 

طماطـم، أعشـاب، توابـل وعجينة خبز التفتون  550،٢

ار
َ

جيك
كبـدة دجـاج مقليـة بالبصل مـع البالسـميك و دبس 

الرمان  2،750

بيروشكي
باستري منزلية الصنع محشوة بمزيج من الحم العجل 

 و الزرشك والفستق  2.550
ً
المفروم يدويا

نارجيسي
باســتري منزلية الصنع محشوة بالسبانخ وجبنـة الفيتـا 

والجـوز  2.250

آش رشته

كوتليت

نارجيسي



Warm Starters
Kateh starters

FRIED OLIVES
crisp fried green olives, feta-yoghurt spread and 
chili olive oil 2.550 

KABAB TACOS 
mini spicy kabab tacos with green leaves, onions, 
yogurt sumac tahini aioli 3.250

EMPROR POTATOES 
freshly cut fried potatoes, emperor sauce, cheese 
and crispy onions 2.750

ANAR CHICKEN 
crisp fried chicken tenders, seasoned with Persian 
spices, yoghurt-buttermilk dressing and home-
made spicy sauce 3.250

CRISPY PRAWNS 
fried prawns coated with special sauce. 3.950

AVOCADO TAFTOON 
tanour bread filled with a blend of Persian 
cheeses, herbs and charred avocados  2.750

KOOFTEH & CHEESE TAFTOON 
tanour bread, spicy kebab mix, herbs & cheese, 
green leaves, sumac- onions, yogurt tahini sauce  
2.950  

BURRATA, BASIL & BEETROOT 
fresh burrata served on warm tanour bread with 
sweet walnuts, fresh basil, roasted gold and red 
beets 6.250   

بطاطا الامبراطورزيتون مقلي

كباب تاكوز

تفتون الجبنة والكفتة

تفتون بالأقوكادو

�ة �ن  ت�سا��خ لا� �ب �م�ق

مقبلات  كاتيه

دجاج أنار

بوراتا مع ريحان وشمندر

روبيان مقلي 

زيتون مقلي
زيتون أخضر متبل ومقلي يقدم مع صلصة جبنة الفيتا 

واللبن وزيت الزيتون بالتشيلي  ٢،٥50

كباب تاكوز
ميني كباب آزاري مع البصل والسماق مع آيولي 

الطحينة والزبادي  3،250

بطاطا الامبراطور
بطاطا طازجة مقليّة ، صلصة الامبراطور، جبنة وبصل 

مقرمش   ٢،٧50	

دجاج أنار
قطع دجاج متبله بالأعشاب ومقلية مقرمشة تقدّم مع 

صلصة »باترميلك« وصلصة أنار الخاصة  3،250

روبيان مقلي
روبيان مقرمش بنكهة صلصة كاتيه المحضرة مع 

دبس الرمان الإيراني  950،٣

تفتون بالأقوكادو
خبز تنور محشي بمزيج الأجبان والأقوكادو المشوي 

ويحمص بالفرن و يقدم مع صلصة خاصة  ٢،٧50 

تفتون الجبنة والكفتة
خبز تنور مغطى بمزيج لحم العجل المتبل والجبنة 

يحمص بالفرن و يقدم مع الأوراق الخضراء، السمّاق 
والبصل و صلصة الطحينة والزبادي  ٢،٩50

بوراتا مع ريحان وشمندر
بوراتا مقدّمة مع خبز تنور طازج، مزيج الجوز ودبس 

الرمان، ريحان طازج وشرائح شمندر محمر  6،250



KOOBIDEH
classic Persian kabob prepared with a blend of 
natural lamb and veal served with saffron rice 
٥.٩50

KABAB AZARI
char-grilled blend of natural minced lamb with 
red bell pepper, ginger, garlic and herbs served 
with taftoon bread, yogurt and fresh greens  ٥.٧50

BAARG 
saffron marinated and pounded thin natural lamb 
tenderloin served with saffron rice  6.٧50  

CHENJEH  
char-grilled skewer of marinated angus filet 
mignon, tomatoes and onions served with saffron 
rice  ٦.٩50  

SULTANI 
duo skewers of natural lamb tenderloin fillet and 
koobideh served with saffron rice  7.٥50

LAMB RACK 
char-grilled natural lamb rack marinated with 
delicate herbs served with saffron rice ٦.٥50

KABAB PARDA PULAO
prepared with veal & onion, served with persian 
aromatic potato pilaf, coverd with homemade 
baked tafton dough 6.950

MIXED GRILL
(FOR TWO) 
a selection of koobideh, joojeh, chicken tikka and 
kabab azari served with saffron rice. 9.950

Charcoal Grill
Meat & Kabab

شينجيه
  

مشاوي مشكلة

كباب آزري

ش غنم
َ
ري

سلطاني

كوبيده
ر من لحم الخروف والعجل يقدم مع 

ّ
كباب إيراني محض

أرز بالزعفران  5،950

كباب آزاري
مزيــج مــن لحــم الخــروف المفروم مع الفليفلة 

والزنجبيل و الأعشاب  و يقـدم مـع خبـزالتنور واللبـن 
والورقيات الخضراء الطازجــة  ٧50،5

ــ
َ

برك
فيليــه لحــم خــروف متبل بالزبادي والزعفران مشــوي 

علــى الفحــم ويقــدم مــع أرز بالزعفــران  ٧50،6

شينجيه
سيخ فيليه مقطع من الآنجس بيف الفاخر ومتبل 

بالزعفران والحامض ومشوي على الفحم مع الطماطم 
والبصل و يقدم مع الأرز بالزعفران.  6،950

سلطاني
ثنائي سيخ فيليه لحم الخروف وسيخ كباب كوبيده 

يقدمان مع الأرز بالزعفران  7،550

ريَش غنم
قطع من ضلع خروف مشوي على الفحم مع الأعشاب 

يقدم مع الأرز بالزعفران  6،550

كباب باردا بولاو
محضر من لحم العجل والبصل, يقدم مع بطاطا بيلاف 

فارسية, مغطاة بعجينة تافتون المخبوزة لدينا   6،950

مشاوي مشكلة
)لشخصين(

تشكيلة من كوبيده، جوجه، تشكن تيكا وكباب آزاري 
تقدم مع الأرز بالزعفران  9،950

حم
�ل�ف
او�ي �عل ىا �م�ش

لحوم وكباب 

كوبيده

ــ
َ

برك

كباب باردا بولاو



JOOJEH
char-grilled skewers of  local baby chicken on 
or off the bone flavored with citrus and saffron, 
served with saffron rice. 4.550

CHICKEN TIKKA
char-grilled skewers of oriental herb and spice 
flavored chicken morsels served with taftoon 
bread and greens. 4.550

MURGHE TORSH
char-grilled skewers of chicken breast pieces 
flavored with pomegranate syrup, crushed walnuts 
and fresh mint served with saffron rice 4.750 

CHICKEN KOOBIDEH
char-grilled skewer of finely seasoned minced 
chicken kabab served with saffron rice 5.550

Seafood
GRILLED PRAWNS  
large prawns marinated with Persian herbs, 
spices and chili paste served with aromatic herb 
rice  ٧.٩50   

GRILLED WHOLE FISH
grilled whole fish filled with herb infused minced 
onions, saffron and tamarind served with 
aromatic herb rice and “kookoo sabzi”. ٦.٩50  

Chicken

Charcoal Grill

جوجه

ش
ُ
غ تر

ُ
مر

كوبيدة الدجاج

سمك مشوي

جوجه
قطع دجاج صغير متبل بالزعفران والحامض يقدم 

بالعظم او بدون عظم مشوي على الفحم و يقدم مع 
الأرز بالزعفران  4،550

تشكن تيكا
قطع صدر دجاج طازج متبله بالكزبرة ومشوية على 
الفحم تقدم مع خبز التنور واللبن والخضار الورقية  4،550

مرُغ ترُش
قطع صدر دجاج مشوية على الفحم؛ متبله بعصير 
الرمان والجوز المطحون والنعناع الطازج وتقدم مع الأرز 

بالزعفران  4،750

كوبيدة الدجاج
أسياخ كباب الدجاج المتبّل والمشوي على الفحم و 

تقدّم مع الأرز بالزعفران  5،550

مأكولات بحرية
روبيان مشوي

روبيان بالحجم الكبير مشوي على الفحم مع تتبيلة 
إيرانية خاصة ويقدم مع الأرز بالأعشاب  ٧،٩50

سمك مشوي
ســمك مشــوي علــى الفحــم محشــو بأعشـاب 

عطرية، بصـل مفـروم، زعفـران وتمر هندي و يقـدم مـع 
أرز بالأعشاب العطرية و كيك الأعشاب “كوكوسابزي“  

٦،٩50

دواجن 

تشكن تيكا

روبيان مشوي

حم
�ل�ف
او�ي �عل ىا �م�ش



Persian Stews
Meat & Vegetable Stews ‘Khoresht’

Vegeterian Stews

SHISH ANDAZ 
vegetable stew of slender aubergines, crushed 
walnuts and pomegranate 
served with saffron rice (VG) 2.750  

MURGH PARID
vegetable stew of slow cooked carrots, potatoes, 
onions, tomatoes, prunes and aromatic spices 
infused with green apples and dried apricots 
served with saffron rice (VG) 2.550  

GORMEH SABZI 
stew of tender veal and a specific blend of fresh 
herbs and greens, red beans and dried lime served 
with saffron rice. 3.950

BAMYA 
stew of tender lamb slow cooked with tomatoes, 
okra and tamarind served with saffron rice 3.750

GHEIMEH BADEMJAN 
veal stew prepared with slender aurbergines, split 
peas and fried string potatoes served with saffron 
rice  3.750

ANAR BEACH 
stew of small meat balls prepared with sweet and 
sour blend of pomegranate, crushed walnuts and 
fresh coriander served with saffron rice 3.750

FESENJAN 
confit of fresh baby chicken slowly cooked in a 
classic sweet and sour walnut stew served with 
saffron rice  3.550

GHELIEH MEYGOO
flavorful southern Iranian stew of prawns, fresh 
tamarind, tomatoes and fresh herbs served with 
saffron rice 4.250

شيش أنداز

قيمه بادمجان

باميه
أنار بيش

جون
ُ
فسن

قورمه سَبزي
مـرق لحم العجـل بالأعشـاب والورقيات الطازجـة، فاصوليا 

حمـراء وليمون مجفف يقـدم مـع الأرز بالزعفـران  ٣،٩50

بامية
ر من قطع لحم الخروف الطرية المطهوة 

ّ
مرق محض

ببطء مع الطماطم والبامية والتمر الهندي، يقدم مع الأرز 
بالزعفران  750،٣

قيمه بادمجان
مرق لحم العجل مع الباذنجان الصغير والبازلاء المجففة 
يقدم مع البطاطا الرفيعة المقلية والأرز بالزعفران  750،٣ 

أنار بيش
رة مع مزيج حامض حلو 

ّ
مرق كرات لحم العجل المحض

من الرمان، الجوز المطحون والكزبرة الطازجة، يقدم مع الأرز 
بالزعفران  750،٣

جون
ُ
فسن

كونفيت الدجاج الصغير المطهو ببطء بصلصة الجوز 
حامض حلو الكلاسيكية، يقدم مع الأرز بالزعفران  ٣،٥50

غيليا ميكو
مرق الروبيــان مــن جنــوب إيــران مــع التمــر الهنــدي 

الطازج والطماطـم والأعشـاب الطازجـة ويقـدم مـع الأرز 
بالزعفران  ٤،٢50

شيش أنداز
مرق نباتي يحضر من الباذنجان الصغير والجوز المطحون 

والرمان ويقدم مع الأرز بالزعفران )نباتي(  750،٢

مرُغ ياريد
مرق نباتي  محضر من الجزر والبطاطا والبصل والطماطم 

وخوخ والتوابل العطرية الى جانب التفاح الأخضر 
والمشمش المجفف ويقدم مع الأرز بالزعفران )نباتي(  

 ٢،٥50

�ي ن
��يرا��  قال�إ واع ا�لمر� ��ن أ�

“خوريشت” مرق مع اللحم والخضار 

مرق الخضار 

قورمه سَبزي

غيليا ميكو

غ ياريد
ُ
مر



LAMB SHANKS 
slow cooked lamb shanks with tomatoes and herbs, 
served with polo rice prepared from flavorful stock, 
fresh dill and shelled broad beans  5.950

SHORTRIBS ON THE BONE  
slow cooked-fall of the bone beef short rib seasoned 
with paprika, Persian spice and mushrooms served 
with flavored green lentil rice and jus 7.550

SAFFRON CHICKEN  
braised half baby chicken in aromatic spices and 
saffron over aromatic rice with bright barberries, 
cranberries & slivered pistachios and almonds ٤.٢50

CHICKEN TAHCHIN 
upside down saffron rice cake layered with 
morsels of chicken cooked with onion, yogurt and 
saffron, baked in oven till golden crust topped 
with dried fruits and nuts  3.950

BEEF TAHCHIN  
upside down saffron rice cake layered with 
beef short rib chunks cooked with herbs, onion, 
yoghurt, Persian spices and saffron baked until 
golden crust and topped with dried fruits and nuts 
5.950 
 
KOOFTEH BERANJI & TAHDIG 
veal meatballs filled with split peas and prunes 
pan fried with a sauce of fresh tomatoes, onions 
and herbs served with crispy tahdig rice, dried 
fruits and nuts  5.950

SAFFRON PASTA 
baked in the oven rigatoni with saffron cream and 
melted string cheese 4.750

دجاج بالزعفران

باستا بالزعفران 

Kateh Specialties
Traditional Dishes & Tahchin  

موزات لحم الضأن

ضلع شورت ريبز

تاهجين الدجاج

موزات لحم الضأن
ر، 

ّ
طبق الأرز العطري مع الشبنت الطازج والفول الاخضر المقش

يقدم مع موزات لحم الضأن الذائب علي العظم ٥،٩50

ضلع شورت ريبز
شورت ريبس ذائب علي العظم مطهية مع صلصة 

اليايريكا و المشروم و تطبق مع أرز بالعدس الأخضر ومرقة 
اللحم  ٧،٥50

دجاج بالزعفران
نصف دجاجة مطهية بالتوابل و الزعفران مع  أرز مطهي 
بخلاصة الدجاج والزعفران مع الزرشك والمكسرات  4،250   

تاهجين الدجاج
قالب الأرز المطهي مع قطع الدجاج المحمرة بالبصل 

والزبادي والتوابل العطرية، مخبوز في الفرن و مغطى 
بقشرة أرز مقرمشة ومزينة بالتوت المجفف و المكسرات 

٣،٩50

تاهجين بالشورت ريبز
قالب الرز المطهي  مع لحم الشورت ريبس بدون عظم  

مطهو بالزبادي و البهارات العطرية ، مخبوز في الفرن 
و مغطى بقشرة أرز مقرمشة ومزينة بالتوت المجفف و 

المكسرات  5،950

كفتة بيرانجي مع تاديج 
كفتة لحم العجل متبّلة بالأعشاب محشوة بالعدس 

والبرقوق و مطبوخة بمرقة الطماطم  وتقدّم مع أرز 
تاديج ‘من قاع الجدر’ و المكسرات و الزرشك  5،950

باستا بالزعفران 
باستا ريجاتوني تحضر مع كريمة الزعفران و تخبز بالفرن 

مع خليط الاجبان الذائبة  ٤،٧50

ا صا�ص�ن �ت ا��خ
الاطباق التقليديه والتاهچين

تاهجين بالشورت ريبز

كفتة بيرانجي مع تاديج 



Sides 

CHOICES OF SIDE RICE
broad beans, zereshk , lentil or herbs  
1.٧50

TAHDIG  
2.250

FRIED DILL POTATOES  
١.٧٥0

GRILLED BROCOLLI   
١.٩٥0

HUMMOS   
1.٧50

حمص

أطباق الأرز الجانبية

تاديج ‘أرز من قاع الجدر’

بروكلي مشوي

بطاطا مقلية مع الشبنت

�ة �ي �ب ا��ن ا�ق ا�ل�ج �ط�ب ال�أ
اختيارات أطباق الأرز الجانبية

الأرز مع الباقلاء، الأرز مع الزرشك ، الأرز مع العدس أو الأرز مع الاعشاب
١،٧50

تاديج ‘أرز من قاع الجدر’
٢،٢50

بطاطا مقلية مع الشبنت
١،٧50

بروكلي مشوي
١،٩50

حمص 
١،٧50



Fresh Juices

Orange 1.750

Carrot 1.750

Lemon & Mint 1.750

Kiwi 1.750

Mango 1.750

Green Apple 1.750

Drinks
Cocktails

DOOGH  1.750
yoghurt drink flavored with mint and 

tarragon. 

CRIMSON  2.100
prepared with a selection of red 

berries and cranberry juice 

TEHRANGELES  2.250
healthy coconut water, watermelon 

and agave nectar.

SAYAH  2.350
refreshing drink prepared with 

muddled fresh blackberries & mint 
leaves.

RAMSAR  2.250
pureed mango and peaches 

naturally sweetened with fruit juice 
and honey

CASPIAN SPRING  1.750
fresh fusion of strawberry, citrus 

and sparkling water 

CHAI SARD  1.750
classic ice tea flavored with red 

current and rose water

MAMZOOJ 2.350
loaded concoction of 

watermelon, cantaloupe, passion 
fruit & mango

Coffée & Tea

Espresso 1.250

Cappucino 1.550

Cafe Latte 1.550

Cafe Americano 1.250

Hot Chocolate 1.550

Ice Tea 1.550

Persian Tea Pot 2.550

Persian Tea Pot saffron 2.850

Turkish Coffee 1.250

Dalah Arabic Coffee 2.750

SODAS

Coke 0.950  -  Diet Coke 0.950  -  Sprite 0.950

Diet Sprite 0.950  -  Fanta 0.950  -  Red Fanta 0.950

Milk Shakes

Strawberry 2.250

Mango 2.250

Vanilla 2.250

Chocolate 2.250

Water

Mineral Water 330 ml 0.950

Mineral Water 750  ml 1.250

Sparkling water 330 ml 1.250

Sparkling water 750 ml 1.500 دلة قهوة عربية

قهوة

اسبريسو  ١،٢50
كابوشينو  ١،٥50
كافيه لاتيه  ١،٥50

كافيه أمريكانو  ١،٢50
شوكولا ساخنة ١،٥50
شاي مثلج ١،٥50

ابريق شاي إيراني ٥50،2
ابريق شاي ايراني بالزعفران 2،850

قهوة تركية ١،٢50
دلة قهوة عربية 2،750

رو��با�ت م�ش
�ل
ا

الكوكتيل
دوغ  750،١

ر على الطريقة 
ّ

شراب اللبن المحض
الإيرانية مع النعناع وعشب التراجون    

كريمسون  2،100
ر من التوت الأحمر القاتم 

ّ
محض

وعصير التوت البري

طهرانجلس  ٢50،2
ماء جوز الهند الصحية، بطيخ، نكتار 

الأجافي

سياه  2،350
ر من البلاكبيري 

ً
شراب منعش يحض

الطازج وأوراق النعناع

رامسر  ٢50،2
شراب الصيف المحضر من بوريه 
المانجا والخوخ والمحلاة بعصير 

الفاكهة والعسل

كاسبيان سبرينج  750،١
مزيج منعش من الفراولة والليمون

شاي سرد  750،١
ه 

ّ
شاي مثلج كلاسيكي منك

بالزبيب الأحمر وماء الورد

ممزوج  2،350
ز من عصير البطيخ 

ّ
شراب مرك

وفاكهة الباشن والمانجا  والشمام  

عصير طازج

برتقال  ١،٧50
جزر   ١،٧50

ليمون مع نعناع ١،٧50
كيوي  ١،٧50
مانجو  ١،٧50

تفاح أخضر  ١،٧50

المشروبات الغازية

كوكاكولا  ٠.٩٥٠  -  دايت كوك ٠.٩٥٠  -  سبرايت  ٠.٩٥٠
دايت سبرايت ٠.٩٥٠  -  فانتا ٠.٩٥٠  -  ريد فانتا  ٠.٩٥٠

مياه معدنية

مياه معدنية 330 ملل  ٠.٩٥٠
مياه معدنية 750 ملل  ١.٢٥٠

مياه غازية  330 ملل  ١.٢٥٠
مياه غازية 750 ملل  ١.٥٠٠

ميلك شيكس

فراولة  ٢،٢50 
مانجو  ٢،٢50
فانيلا  ٢،٢50

شوكولا  ٢،٢50

ابريق شاي ايراني بالزعفران

قهوة تركية



Dessert
Specialties

Persian Ice Cream

HALLOUMI & PISTACHIO BAKLAVA
crispy pastry sheets filled with chewy pistachio, 
Halloumi cheese, layered with Persian milk 
ice-cream  ٣.٥50

SESAME CREAM’WICH
homemade tahini flavored ice cream, coated with 
candy halva sesame caramel, halwa chocolate 
ganache, rose water whipped cream  2.250

SHAH CHOCOLATE
warm baked ganache cake, rose water & saffron 
honey coated almonds, Persian ice cream, silky 
chocolate sauce  2.550

MUHALABIA TRES LECHES
orange blossom ice cream, muhallbia milk sauce, 
pistachio brittle, kataifi  2.٩50

PECAN BREAD & BUTTER PUDDING   
brown sugar pecan caramel, cinnamon ice cream, 
sweet croutons  ٣.٢50

FALLOODEH
persian rice noodle sorbet served with fresh lime 
juice & cherry coulis  1.950

BASTANI
homemade Persian saffron ice cream with fresh 
pistachio  1.950

MAKHLOOT
delicious mix of falloodeh and bastani  1.950

بقلاوة الحلوم والفستق
شاه الشوكولاته 

كيك الحليب بالمهلبية

سمسمية كريم ويتش

مخلوط 

حلو��يا�ت
�ل
ا

أطباق خاصّة

بيرشن آيس كريم

بقلاوة الحلوم والفستق
طبقات الباستري المقرمشة والمحشوة بعجينة الفستق 

وجبنة الحلوم والمغطاة بآيس كريم الحليب الفارسي  
3،5٥٠

سمسمية كريم ويتش
 والمغطى 

ً
ر منزليا

ّ
آيس كريم بنكهة الطحينة محض

بالكراميل والسمسم مع غاناش الشوكولا بالحلوة 
وكريمة مخفوقة بماء الورد ٢،٢٥٠

شاه الشوكولاته
ى بالعسل 

ّ
كيك شوكولا من الفرن، ماء ورد، لوز محل

والزعفران، آيس كريم الحليب وصلصة الشوكولاته ٥٥٠،2
 

كيك الحليب بالمهلبية
آيس كريم زهرة البرتقال، مزيج حليب المهلبية، فستق 

هش، عجينة القطايف  ٩٥٠.2

بودينج البيكان والخبز
كراميل البيكان بالسكر البني، آيس كريم الدارسين، 

مقرمشات حالية  ٣.٢٥٠

فالوده

بودينج البيكان والخبز

بستني

فالوده
حلوى نودل الأرز الإيرانية  تقدم مع عصير الليمون الطازج 

وصوص الكرز  ١،٩٥٠

بستني
آيس كريم الزعفران الإيراني مع الفستق ١،٩٥٠

مخلوط
مزيج لذيذ من الفالوده والبستني ١،٩٥٠



Source of Protein لائحة اللحوم المستخدمه
LAMB MEAT, Frozen, from UK / Ireland /  New Zealand, AUSTRALIA
 - Chilled, Slaughter At Kuwait.
VEAL MEAT, Chilled & Frozen, from Netherland / USA
BEEF SHORT RIPS, Frozen, from USA
BEEF TENDERLOIN / Ground Beef ,  Frozen, from USA
VEAL  Topside, Frozen, from USA / Netherland
Whole Chicken/Chicken Breast /Chicken Liver, Chilled, from 
Kuwait / KSA
Prawns, Chilled  from Kuwait - Frozen, from Vietnam / India / UAE / Kuwait
Seabass, Chilled & Frozen, from Turkey / Kuwait
Sea bream, Chilled from Turkey / Kuwait

لحم الخروف، مجمد، من المملكة المتحدة / ايرلندا /  نيوزيلاندا، استراليا - 

د، ذبح الكويت
ّ
مبر

د ومجمّد، من هولندا / أمريكا
ّ
لحم عجل، مبر

ضلوع لحم بقرى قصيرة، مجمّد، من  أمريكا

لحم بقر تندرلوين / لحم بقر مفروم، مجمد، من أمريكا

لحم بقر من الجزء العلوي، مجمد، من أمريكا /  هولندا  

د، من الكويت /  السعودية
ّ
دجاج كامل/ صدر دجاج / كبدة دجاج، مبر

د، من الكويت  - مجمد ، من فيتنام  /  الهند / الإمارات / الكويت
ّ
روبيان، مبر

د ومجمد، من تركيا / الكويت
ّ
سمك سيباس، مبر

د من تركيا / الكويت 
ّ
سمك سى بريم، مبر




