PURO

CHRISTMAS MENU “TO SHARE” - 24. & 25.12.2022

MENU A CHF 120

Sauerteig Brot - Eigenrezept aus der Backerei Kult - und Dip
Sourdough bread - own recipe by the local bakery Kult - and dip

Flambierte Tuna Roll | Gurken | spicy Mayonnaise | Forellenkaviar
Rindstataki | Ponzu | Avocado | Jalapeno | Koriander | frittierter Knoblauch
Flamed tuna roll | cucumber | spicy mayonnaise | trout caviar

Beef tataki | ponzu | avocado | jalapeno | coriander | deep-fried garlic

Wolfsbarsch | Dobin Mushi Pilzbrihe | Shitake | Kurbis | Rettich | Koriander
Dim Sum | Schweinebauch | Langustine | Yuzu Mayonnaise | Federkohl

Sea bass | dobin mushi mushroom broth | shitake | pumpkin | radish | coriander
Dim sum | pork belly | langoustine | yuzu mayonnaise | kale

300g Kalbskotelett | Teriyaki | Bimi Broccoli | eingelegte Randen | Erdnuss
Kartoffel-Frischkase-Krauter Puree | Limettenabrieb

300g veal cutlet | teriyaki | Bimi broccoli | beetroot pickles | peanut
Mashed potatoes with cream cheese and herbs | lime

Zitronenbiscuit | Tequila Limetten Sorbet

Tainori Schokolade | GewUrzkUchlein | spicy Schokoladensauce
Lemon biscuit | tequila lime sorbet

Tainori chocolate | spice cake | spicy chocolate sauce

Samtliche Gerichte werden zum Teilen in die Tischmitte platziert.
Selbstverstandlich nehmen wir jederzeit auf allfallige Unvertraglichkeiten und Allergien
RUcksicht und bitten Sie, uns diese bei lhrer Tischreservierung mitzuteilen.

We place all dishes in the middle of the table for your best sharing experience.
Please inform us about any allergies or intolerances during your table reservation.

Preise in CHF inkl. 7.7% MWST | prices in CHF incl. 7.7% VAT



