PURO

NEW YEAR'S EVE MENU “TO SHARE” - 31.12.2022
APERITIF & MENU A CHF 180

CHAMPAGNE APERITIF - MP’s BISTRO & BAR

Apero-Happchen unseres Kuchenchefs | Champagner | Orangensaft | Mineralwasser
Appetizers from our Chef | champagne | orange juice | mineral water

DINNER MENU - PURO RESTAURANT

Sauerteig Brot - Eigenrezept aus der Backerei Kult - und Dip
Sourdough bread - own recipe by the local bakery Kult - and dip

* K K

Frittierte Hummer Roll | Takuan | Papaya | Koji Mayonnaise
Deep-fried lobster roll | takuan | papaya | koji mayonnaise

* Kk K

Tuna Tataki | Ponzu | Avocado | Frihlingszwiebeln | Osietra Kaviar
Wagyu Tartare | Jalapeno | Brioche CroGtons | Koriander

Tuna tataki | ponzu | avocado | spring onions | Osietra caviar
Wagyu tartare | jalapeno | brioche croutons | coriander

* K K

Grillierte Riesenkrevette | Teriyaki | Shitake | Mini Broccoli
Steinbutt | Parmesan Miso Hollandaise | Perigord Truffel
Grilled tiger prawn | teriyaki | shitake | mini broccoli
Turbot | parmesan miso hollandaise | Perigord truffle

* Kk K

300g Rindskotelett | crispy Chili Sauce | eingelegter Red Meat Rettich
Sellerie Mille-Feuille

300g beef cutlet | crispy chili sauce | red meat pickles

Celery mille-feuille

* Kk K

PURO Dessertbuffet
PURO dessert buffet

Samtliche Gerichte werden zum Teilen in die Tischmitte platziert.
Selbstverstandlich nehmen wir jederzeit auf allfallige Unvertraglichkeiten und Allergien
RUcksicht und bitten Sie, uns diese bei lhrer Tischreservierung mitzuteilen.

We place all dishes in the middle of the table for your best sharing experience.
Please inform us about any allergies or intolerances during your table reservation.

Preise in CHF inkl. 7.7% MWST | prices in CHF incl. 7.7% VAT



