BISTRO

~ Pommes.de terre grenaille 6€
sauce cocktail (% : =
Houmous au cumin 6€
> Pimientos de Padron 6€
Brochette de boeuf 2% 12€
sauce chimichurri (1 :
“Bouchées de:poulet 2°% 10§
.sauce BBQ maison (3 :
9€
Mozzarella de bufflonne
~tomate, pesto
a'MozzareIIa de bufflonne 9€
' panée - :
I-;ocacc'ia'de stracciatella 10€
Carpaccio de maqret 12€
de canard > i
“Sardines griliées i 8€

ala pIancha aibli

'DESSERTS

Dessert du jOI.II' i 9’€7

Brownie maison: :
aux noisettes torréfiees
sauce caramel <

o€

: PRISE DE COMMANDE. ,
& SERVICE A TABLE

Brochettes de coeurs :

| o€

de‘canard au cumin >

Fromage de chévre bio a I'ail: 10€

et:é ["huile d'olive

‘Petits calamars bersillés 12€

ala:plancha o

Nouilles de riz."® i 10€

légumes et seitan (1

Ceviche de daurade (3 12€
" Tataki‘de thon 12€
., Sésame, wasabi

Camembert roti - 15€

confiture de cerises noires

Rillettes d'oje "=isen carci 14€

Assortiment de charcuterie 15€

Tresse de mozzarellafumée 16€

a partager

_Créme brulée maison, o€

ecorces d'oranges (i

Baﬁa au Rhum 9€"



PRISE DE COMMANDE
& SERVICE A TABLE

ROUGE
Pinot noir 25€ Chinon 25€
Pays d'Oc AOC Amaranthe
Chateau 48€ Madiran AOP 40€
La Sauvageonne Chateau Bouscassé
Terrasses du Larzac
Corbieres-Boutenac 32€
AOP
Domaine de Villemajou
BLANC
Chardonnay 25€ Limoux AOP 40€
Pays d'Oc Domaine de |'Aigle
Chardonnay
Saint-Mont AOC 40€
Le Fafte
ROSE
Perle de Roseline 25€ Ramatuelle 25€
Provence Pays du Var
Puech-Haut Argali 30€ Magnum Ramatuelle 45€
Languedoc-Roussillon Pays du Var
CHAMPAGNE
Mumm

7y p&w BM
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m Opti MarcHe

INFORMATION SUR LA PRESENCE D'ALLERGENE A DECLARATION OBLIGATOIRE

1 2 3 ks 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14
Crusta Poisso | Arachi| _ |Frts)  Inoutal| sesa |surrite Mollus
Gluten| ™, (Eufs Soja | Lait a |Céleri Lupin
ces ns des rde me S ques
coque
o NS
wan (B DOFPRYS| () ()2 0625 |B|G
Grenailles X X X X X X
I_ﬂoumous X
Padron
Brochette Boauf X
Bouchées Poulet X X X X
Mozza Tomate X X XX X
Mozza Panée X XX X XX X
Focaccia fad X X XX X
carpaccio X X XX X
Brochette Canard
Chévre X (non pasterisé)
Calamars X X X
Wok VG X X X X X X
Céviche daurade X X X X
Tataki thon X X X X X
Camembert X (non pasteurise)
Rillettes oie X
Planche charcuterie X
Tresse Mozza X X XX X XX
Sardines X X X X X s
Brownie X X X X
Créme Brilée X X
Baba au rhum X X X X X

1. Céréales contenant du gluten (blé, seigle, orge, avoine, etc.) 8. Fruits & cogue (amandes, noisettes, noix, efc.)
9. Célen et produits a base de célen

2. Crustacés et produits a base de crustaces

3. (Eufs et produits a base d'oeufs

4. Poissons et produits & base de poissons
5. Arachides et produits & base d’amrachides

6. Soja et produits a base de soja

7. Lait et produits & base de lait{y compris lactose)

10. Moutarde et produils & base de moutarde

11. Graines de sésame et produits 4 base de graines de sésame
12. Anhydnde sulfureux et sulfites (>10 ma/kg ou I)

13. Lupin et produits a base de lupin
14. Mollusques et produits a base de mollusques

Selon le réglement INCO - UE : 1169/201

WWw. G_n'.'?i‘ll—.'?'l arche.com
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Pour dffichage mural dans les lieux de prise des repas
lest possible d étre allergique & des aliments non présents dans la liste des 14 allergénes é déclaration obligatoire.




	PRISE DE COMMANDE & SERVICE À TABLE
	Pommes de terre grenaille sauce cocktail
	Houmous au cumin
	Pimientos de Padrón
	Brochette de bœuf 200g sauce chimichurri
	Bouchées de poulet 200g sauce BBQ maison
	Mozzarella de bufflonne panée
	Mozzarella de bufflonne tomate, pesto
	Focaccia de stracciatella
	Carpaccio de magret de canard Samaran
	Sardines grillées
	à la plancha, aioli
	6€
	6€
	6€
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	10€
	9€
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	12€
	8€
	Brochettes de coeurs de canard au cumin
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	9€
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	12€
	15€
	14€
	Assortiment de charcuterie
	15€
	Tresse de mozzarella fumée
	à partager
	16€
	Dessert du jour
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	9€
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	9€
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	9€
	Pinot noir
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	Chips
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	6€


