BISTRO

~ Pommes.de terre grenaille 6€
sauce cocktail (% : =
Houmous au cumin 6€
> Pimientos de Padron 6€
Brochette de boeuf 2% 12€
sauce chimichurri (1 :
“Bouchées de:poulet 2°% 10§
.sauce BBQ maison (3 :
9€
Mozzarella de bufflonne
~tomate, pesto
a'MozzareIIa de bufflonne 9€
' panée - :
I-;ocacc'ia'de stracciatella 10€
Carpaccio de maqret 12€
de canard > i
“Sardines griliées i 8€

ala pIancha aibli

'DESSERTS

Dessert du jOI.II' i 9’€7

Brownie maison: :
aux noisettes torréfiees
sauce caramel <

o€

: PRISE DE COMMANDE. ,
& SERVICE A TABLE

Brochettes de coeurs :

| o€

de canard au cumin >

Fromage de chévre bio a I'ail: 10€

et:é ["huile d'olive

‘Petits calamars bersillés 12€

ala:plancha o

Nouilles de riz."® i 10€

légumes et seitan(} %

Ceviche de daurade (3 12€
" Tataki‘de thon 12€
., Sésame, wasabi

Camembert roti - 15€

confiture de cerises noires

Rillettes d'oje "=isen carci 14€

Assortiment de charcuterie 15€

Tresse de mozzarellafumée 16€

a partager

_Créme brulée maison, o€

ecorces d'oranges (i

Baﬁa au Rhum 9€ 



PRISE DE COMMANDE
& SERVICE A TABLE

ROUGE
Pinot noir 25€ Chinon 25€
Pays d'Oc AOC Amaranthe
Chateau 48€ Madiran AOP 40€
La Sauvageonne Chateau Bouscassé
Terrasses du Larzac
Corbieres-Boutenac 32€
AOP
Domaine de Villemajou
BLANC
Chardonnay 25€ Limoux AOP 40€
Pays d'Oc Domaine de |'Aigle
Chardonnay
Saint-Mont AOC 40€
Le Fai'te
ROSE
Perle de Roseline 25€ Ramatuelle 25€
Provence Pays du Var
Puech-Haut Argali 30€ Magnum Ramatuelle 45€
Languedoc-Roussillon Pays du Var
CHAMPAGNE
Mumm

7y p&w BM
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	Houmous au cumin
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	Mozzarella de bufflonne tomate, pesto
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	SNACK
	Chips
	Option végé

	6€


