
CARTACARTA



Salchipapas: Popular combinación de papas 
fritas y vienesas. 
 .................................................... $7.490

Chicharrón de Camarones: Camarones 
empanizados y fritos. 
 ............................................................. $13.490

Chicharrón de Pescado: Sabrosos trozos de 
pescado, apanados y fritos. 
 ............................................................. $10.490

Chicharrón de Pollo: Deliciosos trozos de 
pollo, apanados y fritos. 
 .............................................................. $9.490

Pulpo a la Parrilla: Exquisito pulpo grillado 
con yuca y camote. 
 ............................................................. $24.490

Parrilla Marina: Atún, calamares, 
camarones y pulpo a la parrilla, con 
ensalada criolla. 
 ............................................................ $25.490

Jalea Mixta: Pescado, camarones, 
calamares, ostiones y pulpo empanizados 
y fritos. 
 ............................................................ $22.490

ENTRADAS  
FRÍAS
Pulpo Al Olivo: Láminas de pulpo rociadas 
con salsa de aceitunas. 
 ............................................................ $13.490

Ceviche Frutos Del Mar: Pescado, 
calamares, camarones y pulpo. 
 .......................................................... $13.490

Ceviche De Pescado: El clásico de corvina 
o reineta. 
 ....................................................... $12.490

Ceviche De Mango: Mixto, con deliciosos 
trocitos y jugo de mango. 
 ........................................................... $13.490

Ceviche Carretillero: Mixto, acompañado 
con chicharrón de calamar. 
 ........................................................... $13.990

Causa De Camarón Y Jaiba: Deliciosa papa 
amasada, combinada con salsa de jaiba 
y camarones. 
 ............................................................ $12.990

Causa Acevichada: Clásica causa de papa 
amarilla y palta, con un ceviche al lado.
 ............................................................. $13.990

Leche De Tigre: Base líquida de ceviche, 
enriquecida con finos trocitos de pescado, 
calamares, camarones y pulpo. 
 .............................................................. $7.490

Tiradito Criollo: Láminas de pescado 
cubiertas con salsa de ají amarillo, choclo 
y camote. 
 ............................................................ $12.490

Orgía De Mariscos: Seis deliciosos platillos, 
leche de tigre, ceviche, causa, pulpo al olivo, 
ostiones a la chalaca, chicharrón de 
camarones y tiradito. 
 ......................................................... $25.490

ENTRADAS
CALIENTES



SOPASENSALADAS
Cajamarquina: Palmito, cebolla, choclo, 
menta fresca y jamón serrano crujiente con 
vinagreta balsámica. 
 ............................................................ $6.490

Ensalada Espinacas del Sol: Espinacas 
tiernas, tomates cherry, queso mozzarella, 
choclo peruano y focaccia, acompañada de 
nuestra famosa vinagreta. 
 ............................................................ $6.490

Ensalada César con Pollo: Lechuga romana, 
bañada con aderezo césar de anchoas, con 
un toque de parmesano y crutones. 
 ............................................................ $7.490

Sopa de Pollo: Sabrosa sopa de pollo 
peruana con apio, yuca, zanahoria 
y orégano. 
 ............................................................ $9.490

Parihuela: Sopa con pinzas de jaiba, mixtura 
de mariscos y un toque de chicha de jora. 
 ............................................................ $13.490

Arroz al Cilantro ......................................................................................................... $2.990    
Papas Fritas (Naturales) ......................................................................................................... $3.490
Verduras Salteadas ......................................................................................................... $3.490
Choclo Peruano Frito ................................................................................................. $3.490
Yuca Frita ......................................................................................................................... $3.990
Papas Cajamarquinas: Papas rústicas en gajos, salteadas con ajo y pimientos. 

Risottos ..............................................................................................................................................
 • Al Apio ................................................................................................................. $3.990
 • Con Champiñones ............................................................................................... $3.990
 • Al Olivo ............................................................................................................ $3.990

AGREGADOS



Atún Teriyaki: Filete de atún a la plancha, 
envuelto en sésamo, cubierto con salsa 
teriyaki agridulce y arroz oriental. 
 ............................................................ $13.490

Atún en Salsa de Camarones: Filete de atún 
a la plancha, rociado con salsa de 
camarones y arroz. 
 ............................................................ $15.490

Atún Saltado: Cubos de atún salteados con 
cebolla y tomate, sobre un risotto a 
la huancaína. 
 ............................................................ $15.490

Salmón Sol Saliente: Salmón a la plancha, 
cubierto en salsa de estragón y camarones, 
con arroz blanco.  
 ............................................................ $13.490

Arroz con Mariscos: Tradicional arroz en 
salsa de mariscos con calamares, 
camarones, ostiones y pulpo. 
 ............................................................ $13.490

Lomo Saltado: Trozos de filete salteados con 
cebolla y tomate, acompañados con 
papas fritas y arroz. 
 ............................................................ $13.490

Filete Mignon: Filete de vacuno, cubierto con 
salsa de champiñones al vino tinto. 
 ............................................................ $12.490

Mar y Tierra: Filete de carne cubierto con 
salsa de estragón, camarones y 
arroz blanco. 
 ............................................................ $14.490

Tacu-tacu a lo Pobre: Masa de arroz y 
porotos a la plancha, con lomo saltado, 
plátano frito y huevo. 
 ............................................................ $13.490

Carne a la Huancaína: Filete de vacuno a la 
plancha, rociado con salsa huancaína (ají 
amarillo, crema, leche y camarones) y 
arroz verde. 
 ............................................................ $14.490

Risotto de Camarones: Arroz cremoso con 
salsa de camarones y champiñones al 
vino blanco. 
 .............................................................. $14.490

Fetuccini Frutos del Mar: Sabrosa pasta a la 
crema huancaína con calamares, 
camarones, ostiones, pulpo y mucho 
queso parmesano. 
 ............................................................ $13.490

Seco de Cordero: Garrón de cordero en salsa 
de cilantro, con arroz verde, yuca peruana y 
salsa criolla.
 ............................................................ $15.490

Chaufa Pachamama: Arroz frito al estilo 
oriental con camarones, pollo, carne de res, 
huevo, verduras y especias propias.
 ............................................................ $13.490

Ají de Gallina: Fajitas de pollo en salsa de ají 
amarillo, acompañadas con arroz blanco 
y papa. 
 ............................................................ $11.490

FONDOSFONDOS



Suspiro Limeño ....................................................................................................................... $5.290
Crema Volteada ....................................................................................................................... $5.290
Pie de Maracuyá ..................................................................................................................... $5.290
Tres Leches .............................................................................................................................. $5.290
Helados Artesanales ............................................................................................................... $5.290
Tiramisú .................................................................................................................................... $5.290

POSTRES

Sour Peruano: Preparado con el 
delicioso Pisco Quebranta de Ica. 
 ............................................................ $4.790

Sour Catedral Peruano: Igual que el Sour 
Peruano, pero con un mayor contenido 
de 350CC. 
 ............................................................ $7.790

Vaticano: Una exquisita combinación de 
pisco, limón pica y jarabe de goma. 
 ............................................................ $11.290

Algarrobina: Pisco, leche, yemas, claras 
y miel de algarrobina. 
 ............................................................ $5.290

Chilcanaso: Pisco, maracuyá, macerado, 
hierba luisa y jarabe de goma. 
 ............................................................ $7.290

Chilcano Macerado: Pisco macerado, 
jengibre y especial de frutas. 
 ............................................................ $7.290
Buenazo: Pisco, maracuyá, triple sec y 
hojas de albahaca. 
 ............................................................ $7.290

Morenita: Pisco, crema de coco, 
maracuyá y chicha morada. 
 ............................................................ $7.290

Machuca Fuerte: Pisco, maracuyá, 
albahaca, frutilla y espuma sour. 
 ............................................................ $7.290

LO MÁS 
PERUANO
LO MÁS 
PERUANO



Reineta ............................................... $12.490
Corvina ............................................... $15.490
Salmón ............................................... $13.490
Congrio ............................................... $15.490
Atún ..................................................... $15.490

A LO MACHO 

Guiso de pescado y mariscos en una 
deliciosa salsa picante. Seguro quedarás 
encantado con esta receta que forma parte 
de la amplia carta gastronómica de la zona 
costera peruana. 

A LA HUANCAÍNA 
  
Una salsa cremosa hecha con ají, queso, 
camarón, jaiba y leche evaporada. Su origen 
radica precisamente en la hermosa ciudad 
de la Sierra, Huancayo. 

A LA HUACATAY 

Esta salsa se ha ganado el paladar de todo 
aquel que la ha probado, pues la 
combinación de hojas de huacatay, el ajo, el 
ají amarillo, el camarón y los aros de 
calamar, hacen que tenga un sabor 
incomparable, al más estilo andino. 



Cusqueña: Tradicional cerveza peruana.
 ............................................................ $3.990
Cusqueña Malta: Versión de nuestra 
cerveza negra. 
 ............................................................... $3.990

Kuntsmann Torobayo: Sabrosa cerveza 
nacional chilena. 
 ............................................................ $3.990
Kuntsmann Sin Alcohol 
 ............................................................ $3.990

Corona: Mexicana, suave y con 
mucho sabor. 
 ............................................................ $3.990

Austral Calafate: Gaucha con esencia 
de calafate. 
 ............................................................ $4.990
Austral Lager 
 ............................................................... $3.990

Heineken 
 ............................................................ $3.490

Royal Lager 
 ............................................................ $3.490

Mojito Cubano: Ron blanco cubano, 
hierbabuena, zumo de limón, azúcar, agua 
mineral y hielo. 
 ............................................................ $6.290

Mojito Sabores: Ron blanco cubano, azúcar, 
agua mineral, hielo y sabores a elección. 
 ............................................................ $7.290

Manhattan: Whisky, vermouth rojo y 
amargo de angostura. 
 ............................................................ $5.790

Caipirinha: Cachaza, zumo de limón, azúcar 
y hielo. 
 ............................................................ $5.790

Caipiroska: Vodka, zumo de limón, azúcar
y hielo. 
 ............................................................... $5.790

Aperol: Aperol, espumante, jengibre 
y naranja. 
 ............................................................ $6.290

Pisco Alto del Carmen: Pisco Chileno.
 ............................................................ $5.290

Pisco Mistral 35º y 40º: Pisco Chileno.
 ............................................................ $5.290

Dry Martini: Gin, Martini y limón. 
 ............................................................ $6.290

Bloody Mary: Vodka, jugo de tomate, sal, 
tabasco, limón, apio, pimienta y salsa 
inglesa. 
 ............................................................ $6.290

Tequila Margarita: Tequila, limón, hielo, 
triple sec y sal. 
 ............................................................ $5.990

Piña Colada: Ron blanco, jugo de piña, 
crema de coco, leche y hielo. 
 ............................................................ $5.990

Daikiri: Ron blanco, jugo de limón y azúcar.
 ............................................................ $6.290

Vodka Absolut 
 ............................................................ $5.790

Vodka Stolichnaya 
 ............................................................ $5.790

Vodka Grey Goose
 ............................................................ $7.290



Coca Cola
 ............................................................... $2.490

Coca Cola Light
 ............................................................ $2.490

Coca Cola Zero (Sin Azúcar) 
 ............................................................ $2.490

Ginger Ale 
   ............................................................ $2.490 
Ginger Ale Light 
   ............................................................ $2.490

Agua con Gas 
   ............................................................ $2.490
Agua sin Gas 
 ............................................................ $2.490

Sprite 
 ............................................................ $2.490

Fanta 
 ............................................................ $2.490

Inka Cola: Exquisita y refrescante 
bebida peruana. 
   ............................................................ $2.990

Inka Cola Light 
 ............................................................ $2.990

Mango 
 ............................................................... $4.090

Maracuyá 
 ............................................................... $4.090

Chirimoya 
 ............................................................... $4.090

Frambuesa 
 ............................................................... $4.090

Chicha Morada: Preparada con nuestro
choclo morado peruano. 
 ............................................................... $3.990


