
A partager
To share

Houmous - Purée de pois chiches et crème de sésame 
Hummus - Chickpeas purée and sesame cream

Moutabal - Purée d’aubergines grillées et crème de sésame 
Moutabal - Grilled eggplant caviar and sesame cream

Burratina crémeuse, jeunes pousses de salade 
Creamy burratina, young lettuce sprouts

Tomates cerises au sumac 
Cherry tomatoes with sumac

Falafel - Boulettes croquantes de pois chiches, épices, coriandre et sésame 
Falafel - Crispy croquettes made of a mixture of chickpeas, spices, coriander and sesame

Kébbé - Boulettes au blé concassé, farcies à la viande hachée, oignon & pignons de pin 
Kebbeh - Crushed wheat bowls, stuffed with minced meat, onion and pine nuts

Samboussek au fromage - Rissoles au fromages, oignon, persil et thym 
Cheese samboussek - Small pastry dough with cheese, onion, parsley and thyme

Fatayer épinards - Chaussons d'épinard citronnés, oignon et pignons de pin 
Spinach fatayer - Spinach with lemon pastry dough, onion and pine nuts

Bao de bœuf confit, coriandre, pickles d’oignons et sauce cacahuète 
Confit beef bao, coriander, onion pickles and peanut sauce 

Tenders de poulet, sauce saté
Chicken tenders, satay sauce

Arayess - Pain libanais farci à la viande de bœuf, persil, tomate et oignon
Arayess - Lebanese bread filled with beef, parsley, tomato and onion

Pour Commencer
To start
Gaspacho libanais - Tomate, poivron rouge, concombre, oignon rouge, ail, croûtons 
Lebanese gazpacho, tomato, red pepper, cucumber, red onion, garlic, croûtons

Fateh crevettes - Crevettes, pain grillé, pois chiche, crème de sésame, pignons de pin 
Shrimp Fateh - Shrimp, grilled bread, chickpeas, sesame cream, pine nuts 

Salade Poolside - Jeunes pousses de salade, pastèque fûmée, bœuf séché, tomates cerises, avocat
Poolside salad - Young lettuce sprouts, smoked watermelon, dried beef, cherry tomato, avocado

Salade mêlée - Jeunes pousses de salade, copeaux de légumes 
Mixed salad - Young lettuce sprouts, sliced vegetables 

Thon en croûte de wasabi et soja, salade de quinoa et grenade, pulpe d’avocat épicé
Wasabi and soja tuna crust, quinoa and pomegranate salad, spicy avocado

Suggestion du jour
Dish of the day

La suite
Mains
Brochettes taouk - Deux brochettes de poulet avec tomate, houmous
Taouk skewers - Two chicken skewers with tomato, hummus

Brochettes kefta - Deux brochettes de viande hâchée de boeuf et agneau, persil, tomate et moutabal
Mixed kefta skewers - Two skewers of minced beef and lamb, parsley, tomato, moutabal

Poulpe à la plancha, labné à l’encre de seiche et magmour
A la plancha octopus, quid ink labné and magmour 

Pavé de bar, aubergine et tomate confite, oignon et crumble parmesan
Seabass fillet, eggpland and confit tomato, onion and parmesan crumble 

Club sandwich poulet, bacon, tomate and sauce moutarde
Chicken club sandwich, bacon, tomato and mustard sauce

Burger Poolside végétarien - Falafel, aubergine, tomate, oignon, crème de sésame 
Vegetarian Poolside burger - Falafel, eggplant, tomato, onion, sesame cream

Burger Poolside - Viande hachée de bœuf, tomate confite, aubergine, haloumi grillé
Poolside burger - Beef ground meat, confit tomato, eggplant, grilled haloumi

Pour finir
To finish
Assiette de glaces et sorbets 
Ice cream and sorbet platter

Café Gourmand
Café Gourmand

Fraise et siphon vanille 
Strawberry and vanilla siphon

Menu enfant
Children menu
Un plat au choix avec dessert
A choice of a dish with dessert

 

Tous les prix sont en Francs suisses, TVA 7,7% et service inclus
All prices are in Swiss francs, VAT 7,7% and service charge included
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Pour tout type d’allergie ou intolérance, veuillez contacter notre équipe.
Scannez le code pour télécharger le tableau de référence des allergènes:
Please inform us of any food allergy.
Scan the code to download the Allergen Reference Chart:

Provenance des viandes et poissons: 
Suisse (boeuf, poulet, agneau, porc) / France (bar) / Espagne (poulpe) / Philippines (thon) / Vietnam (crevettes)
Meat and fish origin:
Switzerland (beef, poultry, lamb, pork) / France (seabass) / Spain (octopus) / Philippines (tuna) / Vietnam (shrimps)

V : Végan / Vegan
VG : Végétarien / Vegetarian
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Garniture au choix: salade, ratatouille, riz jasmin aux fruits secs, aubergine grillée et yaourt épicé, ou frites
Garnish of your choice: salad, ratatouille, jasmine rice with dried fruits, grilled eggplant and spiced yogurt or French fries
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Disponible sur ardoise
Available on the slate board

Garniture au choix: salade, légumes, riz ou frites
Garnish of your choice: salad, vegetables, rice or French fries

Tenders de poulet
Chicken tenders

Poisson à la plancha
Fish à la plancha

Burger de bœuf ou végétarien
Beef or vegetarian burger



Vins blancs
White wine
Chardonnay, Domaine La Capitaine, Vaud - 2021  
Sancerre « Les Charmes », Domaine André Vatan, Loire - 2017  
Chablis, Domaine Fèvre, Bourgogne - 2021

Vins rosés
Rosé wine
Œil de Perdrix, Château d’Auvergnier, Thierry Grosjean & Cie, Neuchâtel - 2021  
By Ott, Christian et Jean Francois Ott, Côtes-de-Provence - 2020  
Whispering Angel, Château D’Esclans, Côtes-de-Provence - 2020

Vins rouges
Red wine
Esprit de Genève, Domaine Des Graves, Genève - 2020  
Confidences du Prieuré Lichine, Famille Ballande, Bordeaux - 2016  
Côte de Beaune Villages, Domaine Louis Latour, Bourgogne - 2019

Champagnes
Champagne
Louis Roederer Collection 243 Brut, Champagne - NV  
Louis Roederer Rosé, Champagne - 2015  
Louis Roederer Cristal, Champagne - 2014

Bières bouteille
Bottled beer
Meynite / Brasserie des Murailles 
White IPA / IPA, Brasserie Cap’tain Mousse 
Heineken / Corona / Hoegaarden / Guiness 
Feldschlösschen sans alcool / alcohol free

Cocktails signatures
Signature cocktail
Poolside Spritz  
Mandarine Napoleon, Pisco, Perrier, Prosecco
Mandarine Napoleon, Pisco, Perrier, Prosecco

Sandia Margarita  
Tequila Don Julio Blanco, jus de pastèque, jus de citron vert, sirop d’agave, Cointreau
Tequila Don Julio Blanco, watermelon juice, lime juice, agave syrup, Cointreau

Kiss & Fly  
Vodka Ketel One infusée au basilic, St Germain, jus de citron vert, sirop de sucre, 
jus de fraise, bitter Thaï
Basil infused Ketel One vodka, St Germain, lime juice, sugar syrup, strawberry juice, 
Thaï Bitter

Good Thyme 
Gin Beefeater infusé au thym, vin rosé « By Ott », Italicus, jus de pamplemousse, 
sirop de sucre
Thyme infused Beefeater gin, rosé “By Ott”, Italicus, grapefruit juice, sugar syrup

Matira Beach 
Havana Rhum infusé à l’amande et poivre noir, nectar de mangue, jus de citron vert,
liqueur d’abricot
Almond & black pepper infused Havana rum, mango nectar, lime juice, apricot brandy

Bières pression
Draft beer
Feldschlösschen
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Mocktails
Mocktail
Passion Tropicale
Menthe fraîche, jus de citron vert, sirop d’orgeat, nectar du fruit de la passion,
jus d’ananas
Fresh mint, lime juice, orgeat syrup, passion fruit nectar, pineapple juice

Peach Me Up
Jus de pêche, jus de citron, jus de fraise, infusion de Earl Grey à froid, sirop 
de gingembre & verveine
Peach juice, lemon juice, strawberry juice, Early Grey cold brew, ginger & 
verbena syrup
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Sodas
Soft drink
Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Sprite  
Fever Tree Ginger Beer, Fever Tree Tonic, Schweppes Ginger Ale  
Orangina  
Red Bull 

33 cl
20 cl
20 cl
25 cl

8.-
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Eaux
Water
Henniez naturelle / Still 
Henniez légérement pétillante / Sparkling  
Evian  
San Pellegrino

50 cl 75 cl 100 cl
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Jus de fruits
Fruit juice
Cocktail de fruits, ananas, cranberry, fraise, tomate, abricot du Valais, 
nectar du fruit de la passion, nectar de mangue
Fruits cocktail, cranberry, strawberry, tomato, apricot from the Valais,
passion fruit nectar, mango nectar

11.-

20 cl

Jus de fruits frais pressé
Squeezed fruit juice
Orange, pamplemousse / Orange, grapefruit 12.-

20 cl

Milkshake
Milkshake

18.-Vanille, chocolat, fraise
Vanilla, chocolate, strawberry

Boissons chaudes
Hot beverage
Café, espresso, ristretto / Coffee 
Renversé, capuccino, latte macchiato / Milk coffee 
Double espresso / Double espresso 
Chocolat chaud / Hot chocolate
 
Thé & infusions / Tea & herbal tea 
 Earl Grey, English Breakfast, rooibos, Sencha, camomille, verveine
 Earl Grey, English Breakfast, rooibos, Sencha, chamomille, verbena
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10.-
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Tous les prix sont en Francs suisses, TVA 7,7% et service inclus
All prices are in Swiss francs, VAT 7,7% and service charge included


