
 

 
 

Tagesgerichte 
 

Rinderkraftbrühe vom Schlei - Ochsen  
mit Klößchen und Baguette        12,80 € 
 
Cashi´s Muschelsuppe  TIPP! 
Muschelfleisch in einer scharf/süssen 
Curry-Tomaten-Mango-Weißweinsoße, 
zum Dippen gibt´s Baguette        16,50 € 
 
Ziegenkäse gratiniert mit Honig 
auf einem Salatbett mit Baguette  16,50 € 
 
Scharfes grünes Thai Curry  
 

wahlweise auch mit  
- Gemüse und Basmatireis        19,50 € 
- Hähnchen                   24,50 € 
- Garnelen                   24,50 € 
- Fischstücke vom Seelachs          24,50 € 
 
Backfisch vom Alaska Seelachs mit 
Remoulade, Süßkartoffelpommes, 
Trüffelmayonnaise &  Beilagen Salat 21,50 € 
  
Matjes Variation 
ein Aalrauch-, ein Sylter-Matjes und ein 
Bismarckhering, mit Hausfrauensoße, 
Speckbohnen, Pellkartoffeln und 
Beilagen Salat          22,50 € 
 
L.A.`s Surf & Turf vom Grill 
Filet vom Jungbullen und Black Tiger 
Prawns auf pikanten Tomatenspaghetti  
mit Parmesan  
Surf & Turf          27,50 € 
Turf & Turf  (nur Fleisch)        29,50 € 
 

Austern 
 
Sylter Royal Auster aus der Blidselbucht 
 

„fangfrisch“ mit Zitrone, Pfeffer und 
gebuttertem Friesenbrot      Stück 4,80 € 
 

Vorspeisen 

 
Knoblauchbaguette (2 Stück)  
mit Sour Cream Dip     6,80 € 
 
Ein Aalrauchmatjes – Filet  
auf warmem, gebuttertem Friesenbrot, 
Hausfrauensoße und  
Beilagen Salat                            12,50 € 
 
Mozzarella di Bufala mit 
Strauchtomaten, grünem Pesto, 
Aceto Balsamico und Baguette     17,80 € 
 
Black Tiger Prawns mit Knoblauch, 
Cocktailsauce,Baguette und  
Beilagen Salat                            19,50 € 

 
 

 
Suppen 

                      
 

Hausgemachte Kartoffelsuppe 10,80 € 
(enthält Speck), dazu Baguette  
  

Wahlweise mit 
                           

- Kochmettwurst  15,80 € 
- Wiener Würstchen 15,80 € 
 
Fischtopf mit Seelachs, Kabeljau, 
Garnele, dazu Aioli und Baguette 18,80 € 
 

 

Die Kartoffel 

 
Ofenkartoffel mit Sour Cream  
und Beilagen Salat                     10,50 € 
 

wahlweise auch mit  
 

- Zartem Hähnchenbrustfilet       21,50 € 
 
 

- Black Tiger Prawns                   23,50 €   
 

- Norwegischem Räucherlachs und 
  Graved-Lachs-Soße                 24,50 € 

 
Salat der Saison 

 
Gemischter Beilagen Salat  5,50 € 
 
Grosser gemischter Salat  
mit Baguette                               14,50 € 
 
 

wahlweise auch mit 
 
 

- Knoblauch-Fetakäse und Oliven 20,50 € 
 

- Zartem Hähnchenbrustfilet       21,50 € 
 

- Black Tiger Prawns und  
  Cocktailsauce                           23,50 € 
 

- Fischstücke vom Seelachs          23,50 €   
 

- Norwegischem Räucherlachs  
  und Graved-Lachs-Soße           24,50 € 
 

dazu 
 

Balsamico, Ceasar, Joghurt  
oder French Dressing  
 

 
Ceasar Salad mit Parmesan und Baguette 
 

wahlweise auch mit 
 

- Hähnchenbrustfilet                   21,50 € 
- Black Tiger Prawns                    23,50 €        
- Fischstücke vom Seelachs          23,50 €   
 

Der Klassiker 

 
Riesen Currywurst (Salzbrenner180g)  
mit einer scharfen Mango-Currysauce, 
Mayo und Ketchup dazu 
 
 - Wellenschnitt Pommes Frites    14,90 € 
 - Süßkartoffel Pommes             17,90 € 
  
wahlweise auch mit Trüffel-Mayonnaise  
                                                  +3,00 € 
 

Portion Wellenschnitt Pommes Frites, 
Ketchup und Mayo                         6,00 € 
 
Portion Süßkartoffelpommes,  
Meersalz, Ketchup und Mayo           9,50 € 
 

 



 
 
 

Fisch und Meer 

 
Seelachsfilets mit Mayonnaise-
Kartoffelsalat, Remoulade und  
Beilagen Salat                            21,50 € 
 
Norwegischer Räucherlachs mit 
Kartoffelpuffern, Graved-Lachs-Soße, 
Sour Cream und Beilagen Salat   24,50 € 
 
Penne Rigate mit gegrillten Black Tiger 
Prawns, pikanter Sauce und geriebenem 
Parmesan                                    23,50 € 
 
Nordsee Schollenfilets in Butter 
gegrillt mit Speckstippe Mayonnaise-
Kartoffelsalat, Remoulade und  
Beilagen Salat         23,50 € 
 
Gedünstetes Kabeljaufilet (junger 
Dorsch) mit körniger Senfsauce und 
Pellkartoffeln                           23,50 € 
 
L.A. Fischteller 
Gegrilltes Schollen-, Kabeljau- und 
Seelachsfilet mit Weißweinwirsing, 
Remoulade und Kartoffelgratin   26,50 € 

 
 

Fleisch 

 
Labskaus Seemann´s Art mit  
zwei Spiegeleiern, Bismarckhering,  
Roter Bete und Gewürzgurke       21,50 € 
 
Chili con Carne vom Schlei-Ochsen mit 
Baguette und Aioli                      22,50 € 
 
Pikante Kalbs-Brat-Würstchen mit 
Knoblauch, Schnittlauch, Zwiebeln und 
Chili, dazu Mayonnaise-Kartoffelsalat, 
mit scharfem Senf               22,50 € 
 
Rinder-Chili-Frikadelle vom Bullen  
mit Süßkartoffelpommes, dazu  
Chili-Mayonnaise, Mayonnaise,  
Ketchup und Beilagen Salat       24,50 € 
 
Spaghetti Bolognese vom Ochsen von der 
Schlei mit geriebenem Parmesan   22,50 € 
 
Lamm-Gulasch vom nordfriesischem  
Lamm mit Penne Rigate                 24,50 € 
 
Filet vom Jungbullen mit Rahmspinat, 
Ofenkartoffel mit Sour Cream und 
Kräuterbutter                            29,50 € 
 
Gerne ändern wir Ihnen die Gerichte auf 

Nachfrage im Rahmen Ihre Wunschbeilage.  
jede weitere Beilage wird mit 5,50 € 

berechnet. 
 
 

 
 
 

Kinderkarte 

 
„ICH WEISS NICHT“ 
Ein paar Wiener Würstchen  
mit Pommes,  
Mayonnaise und Ketchup   8,50 € 
 
„HAB KEINEN HUNGER“ 
Drei Fischstäbchen mit Pommes, 
Ketchup und Mayo    7,50 € 
 
„IST MIR EGAL“  
Kartoffelsuppe mit Wiener  
Würstchen      8,50 € 
 
„ICH WILL DAS NICHT“  
½ Currywurst (nicht scharf) mit Pommes 
dazu Mayo und Ketchup   8,50 € 
 
„IRGENDWAS“  
Penne Rigate mit einer leicht süßen 
Tomatensoße und geriebenem  
Parmesan      8,50 € 
 
„KANN ICH AUF DEN SPIELPLATZ“ 
Spaghetti Bolognese vom Rind 
mit geriebenem Parmesan              12,50 € 

 
 

Dessert 

 
Warmer, haugemachter Milchreis mit 
- Zimt & Zucker     8,50 € 
- Apfelmus      8,50 € 
- Rote Grütze     8,50 € 
 
Sylter Rote Grütze mit Vanilleeis   8,50 € 
 
3 Kartoffelpuffer mit Apfelmus und Zimt 
& Zucker      8,50 € 
 

L.A. Tipp: 
Spanisches Kokosnusseis, serviert 
in einer halben Kokosnussschale   8,50 € 
 
Apfelstrudel mit Vanilleeis          8,50 € 
 
 
Kaiserschmarr´n mit oder ohne Rosinen, 
Vanilleeis, Apfelmus, Heidelbeersahne  
und Pflaumen              17,50 € 
 
 

Langnese Cremissimo Gourmet Eis  
Diverse Sorten 
                    Kugel 2,80 €  
      + Schlagsahne 0,80 € 
 

 
Wir haben noch diverse 

Eissorten als Handstileis in 
unserer Eistruhe, 

sprecht uns gerne mal an
 

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen reichen wir Ihnen 
gerne unsere Allergenen Karte. 

 
 



 
 
Aperitif 
 

Prosecco Mionetto VivO Spumante   0,1L  7,50 € 0,75L 49,50 € 
Crémant Gratien & Meyer Flamme Rosé  0,1L  9,50 € 0,75L 56,50 € 
Aperol Spritz (Weinschorle, Aperol & Eis) 0,35L      10,50 € 
Paloma Spritz (Graphefruit, Prosecco, Orange) 0,35L      10,50 € 
L.A. Sunrise (Maracuja, Sandorn, Prosecco, Orange) 0,35L      10,50 € 
Champagné Alfred Gratien Brut   0,1L       12,50 € 0,75L 77,00 € 
Champagné Alfred Gratien Rosé Brut      0,75L   84,50 € 
 

 

Offene Weißweine   L.A.SYLT EDITION H.J. ERNST 
 

Grauburgunder       0,2L  7,50 € 0,75L 26,00 € 
Chardonnay      0,2L  7,50 € 0,75L 26,00 €  
Blanc de Noir      0,2L  7,90 € 0,75L 27,50 € 
Kernstück (Gewürztr.,Sauvignon,Riesling,Weißbg) 0,2L  7,90 € 0,75L 27,50 € 
Sauvignon Blanc      0,2l  7,90 € 0,75L 27,50 € 
 

Weitere offene Weißweine 
 
Vinho Verde Branco António Lopez Portugal 0,2L  6,90 € 0,75L 24,50 € 
Riesling tr. Markus Schneider Pfalz  0,2L  8,50 € 0,75L 29,50 € 
viQua Weinschorle weiß    0,275L 7,90 € 
 

Offene Roséweine 
 

Saigner von Markus Schneider Rosé Cuvée 0,2L  8,50 € 0,75L 29,50 € 
 
 

Offene Rotweine 
 

Tempranillo-Syrah-Merlot Marqués de Castilla 0,2L  7,50 € 0,75L 26,00 € 
Kaapzicht Estate Red Cabernet Sauvignon & Shiraz 0,2L  7,90 € 0,75L  27,50 € 
Primitivo Puglia, Süd Italien    0,2L  7,90 € 0,75L 27,50 € 
Ursprung Markus Schneider Pfalz   0,2L  8,50 € 0,75L 29,50 € 
 

Weissweine  
 

 

Rheingau   Riesling Kabinett Hochheimer „Hölle“ Künstler    39,50 € 
 

Rheinhessen  Sauvignon Blanc `Kalkstein`Manz     29,50 € 
 
 

Pfalz    Weißburgunder Markus Schneider     29,50 € 
    Grauburgunder Markus Schneider     29,50 € 
    Weissburgunder Tina Pfaffmann     27,50 € 
    Sauvignon Blanc Dr. von Bassermann - Jordan  29,50 € 
    Weißburgunder Dr. Bassermann – Jordan   29,50 € 
    Sauvignon Blanc „Aufwind“ tr. Weingut Hensel  29,50 € 
    Sauvignon Blanc „Kaitui“ Markus Schneider   33,50 € 
 

Österreich   Grüner Veltliner „Kamptaler Terrassen“ Bründlmayer  29,50 € 
 
 

Neuseeland  Cloudy Bay Sauvignon Blanc Marlborough   49,50 € 
 

Italien   Lugana Ottella Peschiera del garda    29,50 € 
 

 

Roséweine 
 

Südafrika   Pinotage Rosé „Delheim“ Worth the Journey           27,50 €  
Pfalz    Saigner von Markus Schneider Rosé Cuvée   29,50 € 
 

Rotweine  
 

 

Mallorca   ÀN 2 2014 Falanis       85,50 € 
 

Toscana   Le Volte Tenuta dell`Ornellaia     49,50 € 
    Tignanello Toscana IGT             129,50 € 
    Ornellaia Toscana IGT             196,00 €      
 

Pfalz                          Ursprung Markus Schneider   29,50 € 
                                  Black Print QBA Trocken   39,50 € 
 

Spanien                       Tempranillo-Syrah-Merlot Marqués de Castilla   26,00 € 
 

Südafrika                    Kaapzicht Estate Red Cabernet Sauvignon & Shiraz   27,50 € 
 

Italien                         Primitivo, Puglia, Terre di Campo Sasso   27,50 € 
 
 



 
 

Biere vom Fass  

     
Beck´s Pils   0,25 L 4,30 € 
Beck´s Pils   0,50 L 6,90 € 
Alster   0,25 L 4,30 € 
Alster   0,50 l  6,90 € 
Hofbräu Weizen hell 0,30 L 4,90 € 
Hofbräu Weizen hell 0,50 L 6,90 € 
(Saisonal)  

 
Portionsflaschen 
 
 
Corona   0,355L 5,90 € 
Schöffer Grapefruit 0,33 L 4,50 € 
Beck´s Gold  0,33 L 4,50 € 
Beck´s Green Lemon 0,33 L 4,50 € 
Beck´s alkoholfrei 0,33 L 4,50 € 
Hofbräu Weizen alk.frei 0,50 L 4,90 € 
Vitamalz   0,33 L 4,50 € 
Coca Cola*   0,20 L 3,40 € 
Coca Cola Zero*  0,20 L 3,40 € 
Mezzo Mix*   0,20 L 3,40 € 
Fanta***   0,20 L 3,40 € 
Sprite***   0,20 L 3,40 € 
Magnus Imperial Med 0,25 L 3,40 € 
Magnus Imperial Med 0,75 L 6,90 € 
Magnus Imperial Still 0,25 L 3,40 € 
Magnus Imperial Still 0,75 L 6,90 € 
Apfelschorle  0,33 L 4,50 € 
Maracujaschorle  0,33 L 4,50 € 
Johannisbeerschorle   0,33 L 4,50 € 
Rharbarberschorle  0,33 L 4,50 € 
Apfel-, Orangen,          0,20 L 3,50 € 
Kirschsaft,                  0,20 L 3,50 € 
Tomatensaft  0,20 L 3,50 € 
 

Schweppes:  
Tonic, Lemon,  
Gingerbeer**  0,20 L 3,50 € 
 

 

 
Spirituosen 

 
 
 
 
Oldesloer Korn 32%  2 cl  3,50 € 
Jägermeister 35%  2 cl  3,50 € 
Helbing Kümmel 35%  2 cl  3,50 € 
Jubiläums Aquavit 40%  2 cl  3,50 € 
Linie Aquavit 41,5%  2 cl   3,50 € 
Ouzo 40%    2 cl  3,50 € 
Aperol 11%***   2 cl  3,50 € 
Fernet 38%    2 cl  3,50 € 
Averna mit Eis + Zitrone 32% 2 cl  3,50 € 
 
 
*Koffeinhaltig  ** Chininhaltig   
*** mit Farbstoff   **** Taurin 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
Berliner Luft 18%  2 cl  3,50 € 
Ramazotti mit Eis + Zitrone 30%   2 cl  3,50 € 
Baileys 17%   2 cl  3,50 € 
Friesengeist 56%   2 cl  3,50 €  
Verpoorten Eierlikör 20% 2 cl  3,50 € 
Sambuca Molinari 40%  2 cl  3,50 € 
Frangelico Haselnuss 20 % 2 cl  3,50 €  
Russian Standard 40%  2 cl  3,50 € 
Martini Bianco  14,4%  4 cl  3,80 € 
Campari 21%   4 cl  3,80 € 
Finsbury Platinium Gin 47%   2 cl  3,80 € 
Bacardi 37,5%    2 cl  3,80 € 
Jim Beam Whiskey 40%  2 cl  3,80 € 
Tullamore Dew 40%   2 cl  3,80 € 
Jack Daniel’s 40%  2 cl  3,80 € 
Ballentines Scotch 40%  2 cl  3,80 € 
Vacilon Ron 40% 3J     2 cl  3,80 € 
Havanna Club 3Y 40%  2 cl  3,80 € 
Chivas Regal 40 %  2 cl  4,80 € 
Brandy 103    36%  2 cl  4,80 € 
Osborne Veterano 36% 2 cl  4,80 € 
Cognac H by Hine  40%  2 cl  6,50 € 
Glennmorangie 40%  2 cl  6,50 € 
Vielle de Prunes 42%  2 cl  6,80 €  
Morand Obstbrände 43%2 cl  6,80 € 
Nonino div. Grappa 41%2 cl  6,80 €  
Haselnußgeist Dirker 40% 2 cl  6,80 € 
Chocolat Liquer Habbel 33% 2 cl  6,80 € 
Ziegler div. Sorten 43%  2 cl  8,50 €  
Calvados Breuil 43%   2 cl  9,50 €  
Tignanello Grappa 42%  2 cl        12,50 € 
  

Longdrinks     4 cl         9,50 € 
Premium Longdrinks  4 cl         11,50 € 
 
 

Heiße Getränke 
 
 
 
Tee        
(Grün, Pfefferminz, Darjeeling, Earl grey 

Kamille, Früchte, Roibusch, Karamell,)  3,90 € 
Kaffee Crème    3,80 € 

Becher Kaffee Crème   5,20 € 
Cappuccino     4,50 € 
Milchkaffee    5,20 € 
Latte Macchiato    5,20 € 
Espresso     3,80 € 
Espresso Macchiato   4,10 € 
Espresso Double    5,20 € 
Espresso Double Macchiato  5,80 € 
Schokolade mit Milchschaum  5,50 € 
Grog mit Rum    4,90 € 
Irish Coffee (Kaffee mit Whiskey und Sahne)7,90 € 
Pharisäer (Kaffee mit Rum und Sahne) 7,90 € 
Lumumba (Schokolade mit Rum )  7,90 € 
Glühpunsch mit Rum (Saisonal)  7,90 € 
Glühwein (Saisonal)    5,50 € 
 

 


