PORT DE PLAISANCE, LE MARIN 97290, MARTINIQUE
RENSEIGNEMENT ET RESERVATION : 0596 74 72 372

RESTAURANT

- MENU -
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SOFT | 3,50¢€ (33cl)
COCA, COCA ZERD, SPRITE, SAN PELEGRINO AROMATISE (Pamplemousse -
Arancia - Aranciata rossa)

SCHWEPPES | 3,00 € (25¢)
Supplément sirop | 0,50€

FAUX |
ACOUA PANNATL[4€ / 50cl | 2,50€
SAN PELLEGRINO 1L 5€ / 50cl 3€

JUS DE FRUITS | 3€ (25cl)

Ananas - Orange - Goyave - Mangue- Passion - Trapical

Sirop al'eau| 250€
Grenadine - Menthe - Fraise - Citron Vert - Curracao - Péche - Cranbbery

5%&6 ewves

LORRAINE (33cl) | 5€
LORRAINE ICE (33cl) | 3,50€

HEINEKEN (33cl) | 4€

DESPERADOS (RED ou Classique 33cl) | 6,50€
MONACO (33cl) | 4,00€

TANGO (33cl) | 4,00€

PANACHE (33cl)13,50€




A pevitini

TI' PUNCH BLANC NEISSON (5CL)| 5€
TI PUNCH BLANC SUPERIEUR (5¢l) | 6€
(Favorite, Canne Bleu - Clement)

TI PUNCH VIEUX (5cl)| 6 €

PORTO (8cl) | 6€

Blanc - rouge

KIR VIN BLANC (15¢l) | 6 €

(Cassis, Framboise, Mare, Péche, Amaretto, Violette)
KIR ROYAL (15¢l)| 12€

COUPE DE CHAMPAGNE BRUT (15CL)| M€
CHAMPAGNE PIERRE BOUTET | 50€
CHAMPAGNE MUMM CORDON ROUGE BRUT | 85€
CHAMPAGNE MUMM ROSE | T10€

COUPE DE PROSECCO[10 €
PROSECCO BOTTIGLIA (Bouteille) | 40€

RICARD {4cl)| 6€
SUZE (6cl) | 5€
CAMPARI(6cl)| 5€

CINZANO BLANC OU ROSE (6CL) | b€
GIN - TEQUILA - VODKA (6CL) | 7€
SUPPLEMENT SOFT [ 2,50€

WHISKY (6cl)

CLAN CAMPBELL | 6€

ABERLOUR 10 ANS [10 €
AIKAN [ 14€
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PUNCH COCO MAISON (15CL) | 6€
PLANTEUR MAISON (25cl) | 8€

DAIKIRI FROZEN (25¢l)| 9€
Citron, Rhum

MOJITO (25¢l)| 10 €
Citron, Havana, Menthe, Sucre, San Pelegrino

MOJITO ROYAL (25cl) [ 12€
Citron, Havana, Menthe, Sucre, Prosecco

MARGUARITA FROZEN (18¢l)[10 €
Cointreau, Tequila, Citron

AMARETTO PASSION (25CL)[ 12€
Passion, Aperol, Prosecco et Amaretto

SPRITZ (25CL)| 12€
Aperol, Prosecco, Fau Gazeuse

MAI TAT(25CL) [ 12¢€
Sirop d0rgeat, Orange, Citron, Cointreau, Rhum Blanc

PINA COLADA FROZEN (25CL) | 10€
Coco, Ananas, Glace Vanille, Rhum Blanc, Rhum Vieux

CAIPIRINHA CLASSIQUE (Toel)| 10 €
Citron, Sucre, Cachaca

TI TOQUES (25¢1)[ 12€
Orange, Ananas, Sirop de Curagao, Glace mangue, Rhum Blanc
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VIRGIN MOJITO (25¢l) | 7€
Citron, Sucre, Menthe, Sprite

VIRGIN COLADA (30cl) | 7€
Coco, Ananas, Glace Vanille

COCKTAILS FRUITS FRAIS (30cl)[ 10 €
Fruits du jour, Coulis de Framboise

TI-TI TOQUES (30cl)| 8€
Orange, Ananas, Sirop de Curacao, Glace mangue
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GASPACHO MAISON ET SON CROUSTILLANT DE PARMESAN 110,00€

BURRATA DES POUILLES, PETITS LEGUMES ROTIS AU PESTO |18,00€
Courgette, aubergine, caviar daubergine, poivron confit et ricotta
persillee

CARPACCIO DE BCEUF AUX COPEAUX DE PARMESAN ET TOMATES
CERISES | 12,00€

Accompagne de mache et champignons

SELECTION DI SALUMI(CHARCUTERIE)| M,00€
Jambon de Parme, Bresaola, Coppa, Salami épice

FRITURE DEPERLAN (120g)| 7,00€

ARANCINI AUX TRUFFES | 22,00€
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GRANDE PIATTO MISTO | 32,00€
Jambon Parme, Coppa, Bresaola, Salami épice, Parmesan, Gorgonzola,
Pecorino poivré, Burrata
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MARGHERITA | 12,00€

Tomate, mozzarella, basilic, huile d'olive

NAPOLETANA | 15,00€

Tomate, mozzarella, anchois, origan, capres

REGINA| 16,00€

Tomate, mozzarella, champignons, jamban blanc

VEGETARIANA| 18,00€
Tomate, mozzarella, aubergine, courgette, poivron, artichaut, huile dolive,
basilic

DIAVOLA| 16,00€

Tomate, mozzarella, salami epice, olives, oignon

FRUTTI DI MARE | 21,00€
Tomate, mozzarella, moules, palourdes, encornet, crevettes, ail, huile dolive,
basilic

PIZZANORVEGIENNE | 20,00€

Créme fraiche, mozzarella, sauman frais, sauman fume

QUATTRO FORMAGGI | 18,00€

Tomate, mozzarella, gorgonzola, pecorino, parmesan

CARBONARA| 17,00€

Base creme legere, mozzarella, oignons, speck, ceuf cru
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ESCALOPE DE VEAU MILANAISE CON TAGLIATELLE | 23,00€
FOIE DE VEAU VENITIENNE CON FETTUCCINE | 20,00€

POELEE DE GAMBAS AUX CHAMPIGNONS, SPECK ET POLENTA
CREMEUSE | 25,00€

RISOTTO A 'ENCRE DE SEICHE CALAMARS CON GAMBAS | 25,00€

GNOCCHI MAISON A LA CREME DE GORGONZOLA, SPECK
CROUSTILLANT ET TRUFFES | 23,00€

CARPACCIO DE BOEUF AUX COPEAUX DE PARMESAN, TOMATES
CERISES et son accompagnement de Tagliatelle et a [huile de
basilic | 19,00€
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TAGLIATELLE ALLA NORMA| 14,00€
Tomate, aubergine, ricotta, basilic

SPAGHETTI BOLOGNESE | 17,00€

Tomate, viande de beeuf, viande porc et viande de veau

SPAGHETTI Al FRUITI DI MARE | 29,00€

Palourdes, moules, encornet, crevette et gambas

FETTUCCINE AUX 2 SAUMONS ET SA CREME D'ANETH | 23,00€
Saumon cru, saumon fume, creme
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PANA COTTA ALL'AMARENA | 8,00€

I NOSTRO TIRAMISU FATTO IN CASA| 10,00€
Notre tiramisu maison

GATEAU DE SEMOULE NAPGLITAIN| 8,00€
Ricotta, citron, glace Hibiscus - passion - banane

DUO DE MOUSSE CHOCGLAT NOIR ET BLANC | 8,00€

SOUPE DE MELON FROIDE, MENTHE ET CITRON VERT | 10,00€
Sorbet citron Yuzu




e/QauJ(o &) 0 Q&ﬁi |

o C e &1_ ov P/TS

DAME BLANCHE | 9,50€
3 boules vanille, sauce chocolat, chantilly, amandes

CHOCOLAT OU CAFE LIEGEOQIS | 11,50€
5 boules chocolat ou cafe, sauce chocolat ou café chaud, chantilly et
amandes

EXOTIQUE | M50€
Mangue, Hibiscus-passion-banane, ananas roti, coulis de fruits exotiques,
chantilly, amandes

TI TOQUES | M50€
Vanille bourbon, Caramel beurre salé, noix de coco, sirop de cerise,
amarena, chantilly, amandes

VIRGIN ANTILLAIS | 9,50€
Rhum raisin (2 boules), coco (1 boule), coulis de caramel, chantilly,
amandes

LANTILLAISE | 1,50€
Rhum raison (2 boules), coco (1 boule), rhum vieux, chantilly, amandes

LE COLONEL ITALIEN | 11,50€
Citron Yuzu (2 boules), grappa
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A COMPOSER AU CHOIX -
1boule : 3€

2 boules : 5,50€

3 boules: 760€

PARFUMS :

Vanille bourbon, chocolat Valrhona, café arabica, pistache de Sicile, rhum
raisin, passion-banane-hibiscus, ananas roti, manque, fraise, framboise,
caramel au beurre sale, chocolat blanc, citron Yuzu, noix de coco

PAR SUPPLEMENT 1,50€

Coulis exotique, coulis framboise, coulis chocolat, coulis caramel,
chantilly
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NOS ROUGES - LA BOUTEILLE 75CL
LOUP DANS LA BERGERIE | 21€ France
au verre 12,5 cl | 6€

MERLOT TREVENEZIE | 22£ Italie
LAMBRUSCO "PETILLANT" | 25€ [TALIE

CHIANTI ACINO D'ORO | 26€ ITALIE
AU VERRE 12,5 CL | 7€

CROZES-HERMITAGE PETIE RUCHE [ 43€ France
RIPASSO VALPOLICELLA | 59€ Italie

CHATEAU HAUT BEYCHEVELLE GLORIA ROUGE | 70€ France
Saint Julien

BAROLO | 79€ Italie

NOS BLANCS - La bouteille 75¢cl
SOAVE CLASSICO | 25 € Italie
au verre 12,5 clL | 7€

TORRESELLA | 28€ Italie

BERGERIE DE L'HORTUS | 36€ France

VIOGNIER GRANGE MIRABEL | 38€ France

NOS ROSES - La bouteille 75¢cl

DOMAINE DE SAINTE CROIX (LANGUEDOQC) | 24€ France
au verre 12,5 clL | 7€

PINO GRIGIO | 27 € Italie

L'OPALINE (COTEAUX VAROIS) | 30€ France




@ 3 eslivo

RHUM VIEUX (5¢l
JM 2009 18 €
HSE X0 |10 €

@ 9 esti @s

AMARETTO (7cl) | 5€

COGNAC (7cl)| 8€

GRAPPA(7cl)| 7€

GET 270U 31{7cl)| 6€

LIMONCELLO CITRON QU ORANGE (7cl)| b€

CAFE RISTRETTO[2,50€

CAFE|250 €

CAFE ALLONGE | €

CAFE DOUBLE | 4€

CAPPUCCINO | 4,50€

CAFE CORRETTO (CAFE + GRAPPA)| 5€
AMARETTO COFFEE [ 7,50€

RHUM COFFEE | 750€

LA DEGUST ITALIENNE (3x3cl)| 9€
(Amaretto / Grappa / Limocello)




