
DE ENTRADA
Láminas de filete ahumado  $6.100

Jamón serrano sobre focaccia y tomate $7.200

Tartar de filete  $7.300

Falafel y baba ganoush $5.400

2 rolls de pollo y camarones con cajún $4.900

Queso provolone  a la brasa y sanfaina $7.900

PIZZAS A LA BRASA
De espárragos y ostiones a la parmesana $7.700

De plateada de wagyu $7.700

LA MAR A LA BRASA
Fish & chips $7.900
tempura de pescado, papas fritas & pepinillos

Gambas (carabineros) al ajillo $9.900

Salmón a las brasas $12.900

Pesca del día a las brasas $12.900

LA TIERRA A LA BRASA
Pollada de pechuga a la limeña $7.400

Alitas de pollo en salsa BBQ $6.900

Entraña USDA choice 300g $19.800

Filete 300g $16.700

Briscket $13.900

Costillitas de cerdo c/salsa BBQ $13.900

Chistorra $7.900

Chuletas de cordero de Magallanes $16.600

ACOMPAÑAMIENTOS
Ensalada de rúcula  $7.400
rúcula, pera, nueces y queso azul

Ensalada griega $7.400
queso de cabra, pepino, tomate y lechuga

Ensalada Habas Corpus $6.400
habas, lechuga, palta, almendras y cebolla

Zanahorias a la brasa con hummus de 
pimientos asados $6.200

Verduras con salsa romesco $6.200

Patatas bravas $5.400

HAMBURGUESA
Burger con papas fritas $8.200
150gr. de angus, cebolla caramelizada y pepinillo en pan brioche. 
Burger vegana $10.900
Hamburguesa vegana (beyond meat) y queso vegano, 
cebolla caramelizada lechuga. 

 

DULCES                   SACAR A   $4.000

Brownie 
Flan con salsa de dulce de leche
Tiramisú
Creme brûlée ahumada de cardamomo
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COCKTAILS
Cocktail N⁰17: 
Base de Tequila con jugo de naranja, 
hibiscus, syrup chili peperoncino, 
un toque de limón y tónica  $7.000

Cocktail N⁰42: 
Base de Whisky con Vermouth blanco, 
syrup cardamomo, 
un toque de sal y soda  $7.000

Cocktail N⁰33: 
Base de Whisky con almibar de Cerveza negra, 
tónica naranja valenciana, piel de naranja 
y bitter orange $8.000

Cocktail N⁰23: 
Base de Gin con infusión de té verde, 
puré de pepino, vino blanco y sambuca $7.000

Cocktail N⁰54: 
Base de Ron con puré de banana, 
infusión de canela, limón y angostura $7.000

Cocktail N⁰86: 
Base de Campari con Mezcal, 
tónica mediterránea, albumina, 
simple syrup, tomillo y piña 
ahumada con sal  $8.000

Coktail N⁰71: 
Base de Gin con Syrup de Rosas, 
Ramazzoti, limón y espumante  $7.000

Cocktail N⁰99: 
Base de Vodka con jugo de pomelo, 
syrup de mate, ginger beer y 
angostura orange  $7.000

WHISKY
Wild Turkey $5.500

Jack Daniels N°7 $5.000

Jack Daniels Gentleman $7.500

Jack Daniels Honey $5.500

Jack Daniels Fire $5.500

Glenfiddich 12 años $8.000

Glenfiddich 15 años $12.000

Glenfiddich 18 años $16.000

Glenmorangie the original $9.000

Glenmorangie nectar d´or $12.000

Ballantines 12 $9.500

Ballantines 21 $12.000

Chivas regal 12 $6.500

Chivas 25 $30.000

Royal salute $23.000

Jameson $6.500

Glenlivet founders reserve $7.500

Glenlivet 15 $10.000

Glenlivet 18 $14.000 

Monkey Shoulders $6.000

Tullamore Dew $5.500

Grant´s Family reserve $5.500

Grant´s Smoky $5.900

Johnnie Black Label $6.500

Johnnie Gold $10.000

GIN
Hendrick´s Midsummer $7.000

Hendricks $7.000

Bulldog $6.500

Martin millers $8.500

Citadelle $8.000

Botanist $8.700

Monkey 47 $10.000

Beefeater 24 $8.000 

Gin London N°1 $8.500

Tanqueray $5.500

Tanqueray Ten $7.000

Puerto de Indias Strawberry $6.500

Star Of Bombay $7.900

VODKA
Stolichnaya $5.500

Grey Goose $7.900

Grey goose le poire $8.000

Belenkaya $6.000

Belvedere unfiltered $10.000 

Belvedere $7.900

Beluga $8.500

PISCO
Alto del Carmen 35° $4.200

Alto del Carmen Envejecido $5.000

Barsol $5.000

Control C Valle Del Encuentro $5.500

Mistral 40 ° $5.500

Espiritu De Los Andes $5.500

Mistral 35 ° $5.500

Horcon Quemado 35 ° $5.500

Horcon Quemado 40 ° $5.500

Mistral Gran Nobel $6.500

Tres Erres 1928 $5.500 

Control C $5.200

Waqar $7.500

Lapostolle $6.500

RON
Flor de caña 12 años $7.000

Flor de caña 18 años $12.000

Havana Club 3 Años $5.000

Havana Club Añejo Especial $5.000

Havana Club 7 Años $7.000

Santan Teresa 1796 $10.000 

Zacapa 23 $7.900

TEQUILA / MEZCAL
Jimador Blanco $5.000

Don Julio Blanco $7.000

Don Julio Reposado $7.000

Patron Xo Café $6.000

1800 Reposado $7.000

Jose Cuervo 1800 Cristalino $7.000

Olmeca Reposado $5.000

Olmeca Blanco $5.000 

Koch El Espadín $8.000

LICORES
Campari $5.000

Cynar $5.000

Carolans $5.000 

Cinzano Rosso $4.000

Drambuie $6.500

Grand Marnier $6.000

Chambord $6.000

Amaretto Disaronno $5.900

Limoncello $6.000

Jerez Tio Pepe $5.500

Licor 43 $6.000

Jagermeister $5.000

Borghetti $5.500

Carolans $5.500

Oporto Osborne Tawny $6.500

Fernet Branca $4.800

Saint Germain $6.000

Sambuca Galliano $5.500

BEBIDAS / GASEOSAS
Fever Tree Mediterranea $2.500

Fever Tree Aromatic $2.500

Fever Tree Indian Tonic $2.500

Fever Tree Light $2.500

Fentimans Ginger Beer $2.500

Fentimans Naranja Valenciana $2.500

Fentimans Rosé Lemonade $2.500

Coca Zero 220 cc $1.000

Coca Light 220 cc $1.000

Coca Normal 220 cc $1.000

Coca Z∫ero 350 cc $2.000

Coca Light 350 cc $2.000

Coca Normal 350 cc $2.000

Sprite 220 cc $1.000

Sprite Zero 220cc $1.000

Sprite Zero 350 cc $2.000

Canada Dry Ginger Light 310 cc $2.000

Aqua Panna 500 cc $3.000

Pellegrino 500 cc $3.000

CERVEZAS
Heineken 0 $4.000

Heineken $4.000

Brewdog Indie $4.000

Brewdog Ipa $4.000

Austral Calafate $4.000

Kunstmann Bock $4.000

Kunstmann Ipa $4.000

Kunstmann Torobayo $4.000

Kunstmann Trigo $4.000

Kunstmann Gran Torobayo $5.000

EXTRAS
Jugo de Tomate $2.500

Jugo de Cranberry $2.500
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LOS TINTOS
PREMIUM  
Pérez Cruz, Pircas  $34.300 
VIK, Milla Calla  $37.300

  
ENSAMBLAJES  
El Principal, Calicanto  $19.000 
Chateau Los Boldos Gran Reserva   $10.500 
Von Siebenthal, Parcela 7   $14.900 
Villard, Grand Vins  $18.900 
J. Bouchon, Canto Sur  $9.500 
Odjfell, Capítulo $10.800 
  
CABERNET SAUVIGNON  
Chateau Los Boldos Gran Reserva  $10.500 
Tabali, Pedregoso Gran Reserva  $11.700 
Terranoble Reserva  $9.700 
De Martino, Legado Gran Reserva  $13.800 
Calcu, Gran Reserva  $10.900 
Andes Plateau Cota 500  $18.200 
Pérez Cruz, Gran Rva.  $13.300 
Montes Alpha $19.900 
  
CARMÉNÈRE  
Chateau Los Boldos Gran Reserva  $10.500 
Tabali, Micas $19.800 
De Martino, Legado Gran Reserva  $13.800

Calcu, Gran Reserva  $10.900 
Clos de Luz, Arao  $14.900 
Koyle, Los Lingues  $11.700 
Von Siebenthal, Gran Rva $15.400 
Pérez Cruz, Limited Ed.  $18.900 
Montes Alpha $19.900 
Los Vascos Croma  $16.000 
 
SYRAH  
Ventisquero, Rva.  $9.500 
Koyle, Los Lingues $11.700 
MontGras, Antu $15.300 
 
MALBEC  
Viu Manent, Gran Reserva $13.100 
J. Bouchon, Rva Esp Block Series $10.900 
Kaiken, Ultra $13.300 
  
PINOT NOIR  
Terranoble Reserva  $9.500 
Villard, Expression  $12.300 
Tabali, Talinay  $28.900

Montes, Outer Limits $23.900

X COPA
El Principal, Calicanto, ensamblaje $4.800

Tabalí, Pedregoso Gran Rva., cab.sauvignon $3.700

Andes Plateau Cota 500, cab.sauvignon $4.700 
Pérez Cruz, Gran Rva., cab.sauvignon $3.300 
Koyle, Los Lingues, carménère $3.700 
Kaiken, Ultra, malbec $3.500 

  

LOS BLANCOS  

SAUVIGNON BLANC  
Viu Manent, Gran Reserva $13.100 
Amaral, Reserva  $10.900 
Matetic, Corralillo  $10.500

Garcés Silva, Amayna  $14.400

Odjfell Armador  $9.900 
 
  
CHARDONNAY  
Viu Manent, Gran Reserva  $12.900 
Amaral, Reserva $10.900 
Garcés Silva, Boya  $10.400 
Kalfu, Kuda  $12.300

Casas del Toqui  $10.300  

ESPUMANTES  
Tabali, Tatie, Brut $23.900 
Freixenet, Cordón Negro, Brut $11.700 
Chandon, Brut $17.700

X COPA  

Matetic, Corralillo, sauv. blanc $3.600 
Garcés Silva, Amayna, sauv. blanc $3.900 
Garcés Silva, Boya, chardonnay $3.600 
Kalfu, Kuda, chardonnay $3.600 
Freixenet, Cordón Negro, Brut $3.600
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