DO
TABULEIRO
DE YAYA

mu||'1eres QSCTO\/iZOdOS iam as ruas vender

ganhadeiras a compra da liberdade. Essas

os produtos de sua cultura ancestral e construiram
na raga o legado que nossas chefs tém orgulho de
perpetuar. E também foi do tabuleiro de acarajé
que nasceu a ideia de abrirmos o Yayd.

Foram os tabuleiros que possibi|i‘rorom a muitas
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COMIDARIA POP BRASILEIRA

Acarajé - 49,00

do iorubd (akard + nje), significa comer bolas de fogo. Séo
bolinhos de feijéio fradinho e cebola fritos em dendé. (Porgdo
de 6 acompanhados de vatapd, caruru, camardes defumados e
saladinha)

Patota de Cosme - 29,00

inspirada na comida dos erés e nas festas de lbeji, esta porcdo e
um passeio degustativo pelas comidas ancestrais vatapd, caruru,
omolokum, acagd e mini acarajé

Panelinhas - 28,00 cada ou 69,00 as trés

de Vatapa
de Caruru
de Omolokum

PETISCOS

Carne de onga - 44,00
carne crua batidinha na ponta da faca com muito tempero e
axeé

Larica & brasileira - 40,00
palitos de aipim fritos cobertos de creme de queijos brasileiros,
linguica da roca e cebolinha

Carne de sol acebolada com farofa boléo e picles de
maxixe - 49,00

Polvo com axé - 42,00
|o0|vo em conserva com cebola roxa e pimenta de cheiro
(acompanha péozinho)

Camaréo com chuchu - 44,00
camardo ao alho e 6leo com picles de chuchu

Lingua milanesa com batata & calabresa - 38,00

Picles de frutos da terra - 30,00 @)
maxixe, quiobo, ji|<’) e batata doce acidulados

Pastel de polvo com vatapa - 13,00 un.

Caldinho aipim - 19,00 @&

Broinhas de queijo frita com goiabada picante - 36,00
Croquete de moqueca - 10,00

Bolinho de jil6 com linguiga - 10,00 un.
ou combo croquete + bolinho + pastel - 29,00

Molhos - 5,00
Maionese de Cachaca, Molho Crioulo de Ervas, Molho de

mostarda e melaco, Goiabada Picante

PB| NC| PA|S INDIVIDUAIS

Ragu de Ossobuco na cerveja preta com canjiquinha e
agriéo - 56,00

Nhoque do Sertéo - 52,00
Farofa bol&o frita na manteiga de garrafa com creme de queijos
brasileiro

Picanha Suina na Cachaga - 48,00

com pasta de feijc“}o preto temperado e salada fresca da casa

Peixe & Inaja (homenagem Dona Carmem Virginia) - 56,00
Peixe com molho de moqueca, camar8es salteados, arroz Inaja
(coco, banana e queijo coalho) e capitdo (bolinho de Feijdo e

Forinha)

Frango com quiabo - 46,00
sobrecoxa de frango refogadinha com quiabo tostado e cuscuz
citrico

Moqueca de caju e castanha - 60,00 @)

ocomponho arroz e FOI’O]CCI

PRINCIPA

Vocé pode escolher o arroz e a farofa que preferir.
Demora um pouquinho mais, mas vale muito a pend!

S PARA DIVIDIR 293

pessoas

Arrumadéo de picanha de sol com piréo de queijo - 150,00
picanha de sol, creme de aipim com queijo coalho, salada de
feijéio fradinho e farofa

Bobé de Camaréo - 179,00

ocompcmho arroz e FGI’OFO

Moqueca de frutos do mar - 189,00
OCOmpC‘ﬂhO arroz e {QFOFO

FAROFAS

Simples - 18,00
farinha torrada com alho (feita
com farinha de mandioca fina)

Boléo - 18,00

farofa umida com manteiga de
garrafa, cebola e cheiro verde
(Feifo com farinha de mandioca

Fino)
Yayé - 18,00
cebola e dendé (feita com

farinha d'dgua)
Xodoé - 18,00

mel e dendé, pimenta e linguica
(Fei’ro com farinha ovinho)

Da Andressa - 18,00
crocante de gengibre e limdo
(Feifo com farinha bijuzodq)

PORCOES
ZXTRAS

Arroz de casa - 13,00

Arroz de coco
queimado - 18,00

Salada fresca

da casa - 15,00

couve semi crua com
tangerina, pepino, cebola
roxa e pimenta

de cheiro



DOCES

Sacolés - 9,00
Checor as Opgées de SObOr dO dlo com O
atendente

Saquinho de Cosme e Damiéo - 20,00

Punhetinhas com Leite Condensado - 21,00
massa doce de tapioca e coco frita

Acacd de leite com calda de melado - 16,00
acacd de leite é um angu de milho branco com
leite de coco, que ndo leva nem aglicar nem sal

Cocada Mole - 18,00
Pé de Moga - 18,00

Brigadeiro de cacau, castanhas e
especiarias

Arroz Doce - 19,00
Arroz Doce Cremoso com Coco e
Leite Condensado

DRINKS

Santa Barbara - 28,00
gim, geleia de morango, liméo e espuma
de gengibre

Bonfim - 27,00

vodco, crcmberry, abacaxi e pimenta

Banzeiro - 27,00

cachogo, |imao, vinho tinto, espuma de
gengibre

Caju amigo - 31,00

vodco, caju em ca\do, suco de caju, limé&o
Bloody Yaya - 28,00

cochogo ouro, suco de tomate defumado
na casa, temperos e lim&o

GT Yaya - 26,00

gim, tonica, |imdo, hibisco e pimentas
Caip liméo galego - 25,00

(troque o destilado por um adicional

de R$5,00)

Caip tangerina com gengibre - 25,00
(troque o destilado por um adicional

de R$5,00)
Negroni Cacau - 29,00

gim, campari, vermute tinto e chocolate
Mojito Neigro - 25,00

rum, soda, liméo e melado
Macunaima - 22,00

cochogo branca, de xarope de aglcar,
de suco de |imao, fernet branca

Jorge Amado - 26,00
maracujd, aglcar, [im&o e a oguorden’re

Gabriela

APERITIVOS YAYA

feitos com cachaga Tapinué dos Reis

Meladinha - 12,00

cachaga, melado e gengibre
Batidas - 15,00

Amendoim
Gengibre
Maracujé
Coco

VINHOS DA CASA

Servidos na carafe 500ml - 59,00

Tinto - Casa Perini Arbo Merlot
Branco - Larentis Vigna D'Oro Chardonnay

CLASSICOS

Daiquiri - 26,00
Margarita - 29,00
Moscow Mule - 27,00
Rabo de Galo - 27,00

BEBIDAS

Refrigerantes - 8,00

Softs

Mate da casa - 9,00

Chd gelado de camomilg,
tangerina e mel - 9,00
Aguo com e sem gds - 6,00
Espresso - 6,00

Sucos

Limonada de coco - 12,00
Abacaxi, maracuijd,
camomila - 12,00
Melancia, morango,

cumaru - 12,00

Cervejas

Stella 550ml - 16,00

Stella sem gluten long neck - 11,00
Corona long neck - 12,00

Becks 600ml - 16,00

Colorado Appia 600ml - 24,00
Colorado Indica 600ml - 24,00

Se beber, néo dirija

PROCON: 151 | V. Sanitéaria 1746

Aceitamos pagamento em dinheiro, cartées de crédito e débito
Nossa cozinha e suas dependéncias estdo franqueadas & sua visitacdo.
Proibido venda de bebidas alcéolicas para menores de 18 anos
Comiss&o de Defesa do Consumidor da Camara Municipal do Rio de Janeiro: (21) 3814-1370 ou (21) 3814-1361




