
Foram os tabuleiros que possibilitaram a muitas 
ganhadeiras a compra da liberdade. Essas 
mulheres escravizadas iam às ruas vender 
os produtos de sua cultura ancestral e construíram 
na raça o legado que nossas chefs têm orgulho de 
perpetuar. E também foi do tabuleiro de acarajé 
que nasceu a ideia de abrirmos o Yayá.

DO 
TABULEIRO 
DE YAYÁ

Acarajé - 49,00 
do iorubá (akará + nje), significa comer bolas de fogo. São 
bolinhos de feijão fradinho e cebola fritos em dendê. (Porção 
de 6 acompanhados de vatapá, caruru, camarões defumados e 
saladinha)

Patota de Cosme - 29,00 
inspirada na comida dos erês e nas festas de Ibeji, esta porção é 
um passeio degustativo pelas comidas ancestrais vatapá, caruru, 
omolokum, acaçá e mini acarajé

Panelinhas - 28,00 cada ou 69,00 as três
   de Vatapá 
   de Caruru 
   de Omolokum

Carne de onça - 44,00 
carne crua batidinha na ponta da faca com muito tempero e 
axé

Larica à brasileira - 40,00 
palitos de aipim fritos cobertos de creme de queijos brasileiros, 
linguiça da roça e cebolinha

Carne de sol acebolada com farofa bolão e picles de 
maxixe - 49,00

Polvo com axé - 42,00 
polvo em conserva com cebola roxa e pimenta de cheiro 
(acompanha pãozinho)

Camarão com chuchu - 44,00 
camarão ao alho e óleo com picles de chuchu

Língua milanesa com batata à calabresa - 38,00

Picles de frutos da terra - 30,00 
maxixe, quiabo, jiló e batata doce acidulados

Pastel de polvo com vatapá - 13,00 un.

Caldinho aipim - 19,00

Broinhas de queijo frita com goiabada picante - 36,00

Croquete de moqueca - 10,00

Bolinho de jiló com linguiça - 10,00 un. 
ou combo croquete + bolinho + pastel - 29,00

Molhos - 5,00 
Maionese de Cachaça, Molho Crioulo de Ervas, Molho de 
mostarda e melaço, Goiabada Picante

PETISCOS

Ragu de Ossobuco na cerveja preta com canjiquinha e 
agrião - 56,00

Nhoque do Sertão - 52,00 
Farofa bolão frita na manteiga de garrafa com creme de queijos 
brasileiros

Picanha Suína na Cachaça - 48,00 
com pasta de feijão preto temperado e salada fresca da casa

Peixe à Inajá (homenagem Dona Carmem Virginia) - 56,00 
Peixe com molho de moqueca, camarões salteados, arroz Inajá 
(coco, banana e queijo coalho) e capitão (bolinho de feijão e 
farinha)

Frango com quiabo - 46,00 
sobrecoxa de frango refogadinha com quiabo tostado e cuscuz 
cítrico

Moqueca de caju e castanha - 60,00 
acompanha arroz e farofa

PRINCIPAIS INDIVIDUAIS

Arrumadão de picanha de sol com pirão de queijo - 150,00 
picanha de sol, creme de aipim com queijo coalho, salada de 
feijão fradinho e farofa

Bobó de Camarão - 179,00 
acompanha arroz e farofa

Moqueca de frutos do mar - 189,00 
acompanha arroz e farofa

Você pode escolher o arroz e a farofa que preferir.
Demora um pouquinho mais, mas vale muito a pena!

PRINCIPAIS PARA DIVIDIR 2 a 3 
pessoas

Simples - 18,00 
farinha torrada com alho (feita 
com farinha de mandioca fina)

Bolão - 18,00 
farofa úmida com manteiga de 
garrafa, cebola e cheiro verde 
(feita com farinha de mandioca 
fina)

Yayá - 18,00 
cebola e dendê (feita com 
farinha d’água)

Xodó - 18,00 
mel e dendê, pimenta e linguiça 
(feita com farinha ovinha)

Da Andressa - 18,00 
crocante de gengibre e limão 
(feita com farinha bijuzada)

FAROFAS

Arroz de casa - 13,00

Arroz de coco 
queimado - 18,00

Salada fresca 
da casa - 15,00 
couve semi crua com 
tangerina, pepino, cebola 
roxa e pimenta 
de cheiro

PORÇÕES 
EXTRAS



Santa Bárbara - 28,00 
gim, geleia de morango, limão e espuma 
de gengibre

Bonfim - 27,00 
vodca, cranberry, abacaxi e pimenta 

Banzeiro - 27,00 
cachaça, limão, vinho tinto, espuma de 
gengibre 

Caju amigo - 31,00 
vodca, caju em calda, suco de caju, limão 

Bloody Yayá - 28,00 
cachaça ouro, suco de tomate defumado 
na casa, temperos e limão

GT Yayá - 26,00 
gim, tônica, limão, hibisco e pimentas 

Caip limão galego - 25,00 
(troque o destilado por um adicional 
de R$5,00)  

Caip tangerina com gengibre - 25,00 
(troque o destilado por um adicional 
de R$5,00) 

Negroni Cacau - 29,00 
gim, campari, vermute tinto e chocolate 

Mojito Neigro - 25,00 
rum, soda, limão e melado 

Macunaíma - 22,00 
cachaça branca, de xarope de açúcar, 
de suco de limão, fernet branca 

Jorge Amado - 26,00 
maracujá, açúcar, limão e a aguardente 
Gabriela 

Refrigerantes - 8,00

Softs 
Mate da casa - 9,00 
Chá gelado de camomila, 
tangerina e mel - 9,00 
Água com e sem gás - 6,00 
Espresso - 6,00

Sucos 
Limonada de coco - 12,00 
Abacaxi, maracujá, 
camomila - 12,00 
Melancia, morango, 
cumaru - 12,00

Cervejas 
Stella 550ml - 16,00 
Stella sem gluten long neck - 11,00 
Corona long neck - 12,00 
Becks 600ml - 16,00 
Colorado Appia 600ml - 24,00 
Colorado Índica 600ml - 24,00

BEBIDASDRINKS

Daiquiri - 26,00 
Margarita - 29,00 
Moscow Mule - 27,00 
Rabo de Galo - 27,00 

CLÁSSICOS

Sacolés - 9,00 
checar as opções de sabor do dia com o 
atendente

Saquinho de Cosme e Damião - 20,00

DOCES

Tinto - Casa Perini Arbo Merlot 
Branco - Larentis Vigna D’Oro Chardonnay

Servidos na carafe 500ml - 59,00

VINHOS DA CASA

Punhetinhas com Leite Condensado - 21,00 
massa doce de tapioca e coco frita

Acaçá de leite com calda de melado - 16,00 
acaçá de leite é um angu de milho branco com 
leite de coco, que não leva nem açúcar nem sal

Aceitamos pagamento em dinheiro, cartões de crédito e débito 
Nossa cozinha e suas dependências estão franqueadas à sua visitação. 
Proibido venda de bebidas alcóolicas para menores de 18 anos 
Comissão de Defesa do Consumidor da Câmara Municipal do Rio de Janeiro: (21) 3814-1370 ou (21) 3814-1361 
Se beber, não dirija 
PROCON: 151 | V. Sanitária 1746

Cocada Mole - 18,00

Pé de Moça - 18,00 
Brigadeiro de cacau, castanhas e 
especiarias

Arroz Doce - 19,00 
Arroz Doce Cremoso com Coco e 
Leite Condensado

APERITIVOS YAYÁ
feitos com cachaça Tapinuã dos Reis

Meladinha - 12,00 
cachaça, melado e gengibre 

Batidas - 15,00

   Amendoim  
   Gengibre  
   Maracujá 
   Coco 


