
HORARI

Dilluns a dijous:
18h00 - 23h00

Divendres i dissabte:
12h00 - 23h30

Diumenge:
12h00 - 16h30



A M A N I D A

TOMÀQUETS 6,60
Amanida de tomàquets variats
Ensalada de tomates variados

DESDE RUSIA 4,90
CON AMOR
Ensaladilla russa amb “picos”
Ensaladilla rusa con picos

SARDINA FUMADA 6,50
Germinats de rave, sardina fumada i 
maionesa de raifort
Germinados de rábano, sardina
ahumada y mayonesa de raifort

S A L A O N S

ANXOVES 8,80
4 Anxoves amb pa amb tomàquet
4 Anchoas con pan con tomate 

SEITÓ “ON FIRE” 7,80
4 Seitons amb salsa aperitiu
4 Boquerones con salsa aperitivo

MOIXAMA GHANDI 7,20
Moixama amb praliné d’avellanes,
ametlles i pebre
Mojama con praliné de avellanas,
almendras y pimienta

BACALLÀ 6,80
Bacallà fumat amb tomàquet ratllat
i olives negres
Bacalao ahumado con tomate
rallado y olivas negras

X A R C U T E R I A

JAMÓN, JAMÓN 8,00
Paletilla ibèrica
Paletilla ibérica 

FORMATGES 10,00
Taula de formatges amb torradetes
Tabla de quesos con tostaditas

E M  T E N S  F R E G I T

BRAVAS 4,80
Patates braves picantones
Patatas bravas picantes

CROQUETES 1,90u.
Croqueta de formatge Idiazabal
Croqueta de queso Idiazabal
o...
Croqueta de pollastre
Croqueta de pollo

CRISPELLS 1,80u.
Bunyols de bacallà
Buñuelos de bacalao

CONILLET 7,10
Costelles de conill arrebossades amb 
salsa tàrtara
Costillitas de conejo rebozadas con 
salsa tártara

Olives marinades 3,00
Aceitunas aliñadas

Pa 2,50
Pan

Pa amb tomàquet 3,00
Pan con tomate

Xips amb salseta aperitiu 3,00
Chips con salsa aperitivo

IVA inclòs | Suplement Terrassa 5% 

CAT / ESP



D E  L A  M A R

HEY! MUSCLO, 4,90
MUSCLO MAN
Musclos al vapor amb ceba
Mejillones al vapor con cebolla

VENTRESCA 7,40
CONFITADA 
En oli de fum, acompanyat de pebrot 
del piquillo deshidratat
En aceite de humo, acompañado de 
pimiento del piquillo deshidratado

GIGI L’ANGOSTINO 7,80
Llagostins cuits amb
maionesa de Jerez
Langostinos cocidos
con mayonesa de Jerez

POP 11,20 
Pop a la gallega
amb escuma de patata
Pulpo a la gallega
con espuma de patata

 

G U I S AT S

MANDONGAS 9,00
Sèpia amb mandonguilles
Sepia con albóndigas

CALLOS MALAYOS 7,60
Els nostres callos
Nuestros callos

MOLLETE 7,60
De galta de porc, encurtit i iogurt
De carrillera de cerdo, encurtido y yogur
 
PILOTA D’OR 10,90 

La pilota de la escudella, guisada amb 
escalunyes, prunes i pinyons
La albondiga de la “escudella” guisada 
con chalotas, ciruelas pasa y piñones

D E  L A  T E R R A

CARGOLS 15,00
Cargols a la llauna amb 3 slases:
allioli, salsa de tomàquet i vinagreta
Caracoles con 3 salsas:
alioli, salsa de tomate y vinagreta

VACA VELLA 4,00/100gr.
Mínim 300gr. Culata marcada a la planxa i 
servida filetejada. Acompanyada de 
pebrot vermell escalivat.
Mínimo 300gr. Culata de Vaca Vieja 
marcada a la plancha y servida
fileteada. Acompañada de pimiento rojo 
asado..

Olives marinades 3,00
Aceitunas aliñadas

Pa 2,50
Pan

Pa amb tomàquet 3,00
Pan con tomate

Xips amb salseta aperitiu 3,00
Chips con salsa aperitivo

IVA inclòs | Suplement Terrassa 5% 

Pregunti pels
platillos del dia

Pregunte por los 
platillos del día

CAT / ESP



L E S  P O S T R E S

XOCO 4,50
Pa amb tomàquet, xocolata, oli i sal
Pan con tomate y chocolate,
aceite y sal

ESTE ES EL 3,50u.
SHOW DE XUIXO
Xuixo de Girona amb escuma de cafè
Chucho de Girona con espuma de café

CARQUINYOLIS 4,80
Carquinyolis amb xarrup de Ratafia
Carquiñolis con xupito de Ratafia

BORRATXU 5,80
Pa de pessic amb licor i crema cremada
Bizcocho con licor y yema quemada

VOLCÀ 5,90 (15min.)

Coulant d’avellana amb gelat de vainilla
Coulant de avellanas con
helado de vainilla

COPA LLORET 5,60
Gelat de vainilla, licor d’ou,
nata muntada, panela i festa!
Helado de vainilla, licor de huevo,
nata montada, panela y fiesta!

L I C O R S

Xarrup 2,50
Copa 5,00

Ratafia
Baileys

Patxarán
Amaretto

Limoncello
Orujo blanc

Jägermeister
Anís del Mono
Licor d’herbes

Crema d’arròs del Delta

IVA inclòs | Suplement Terrassa 5% 

CAT / ESP



S A L A D S

TOMÀQUETS 6,60
Assorted tomato salad
Salade de tomates 

DESDE RUSIA 4,90
CON AMOR
Spanish potato salad
Salade de pommes de terre espagnole

SARDINA FUMADA 6,50
Radish sprouts, smoked sardine
and raifort mayonnaise
Germes de radis, sardines fumées
et mayonnaise raifort

S M O K E D  &  S A LT E D  F I S H

ANXOVES 8,80
4 Salted anchovies with
bread with tomato
4 anchois avec du pain à la tomate

SEITÓ “ON FIRE” 7,80
4 Vinegar anchovies with paprika sauce
4 anchois au vinaigre avec
sauce au paprika

MOIXAMA GHANDI 7,20
Salt-cured tuna with hazelnut praline,
almonds and pepper
Thon séché avec praliné aux noisettes,
amandes et poivre

BACALLÀ 6,80
Smoked codfish with grated tomato
and kalamata olives
Morue fumée à la tomate râpée
et olives kalamata

C H A R C U T E R I E

JAMÓN, JAMÓN 8,00
Iberian ham
Jambon ibérique

FORMATGES 10,00
Cheeses assortment
Assortiment de fromages

F R I E D

BRAVAS 4,80
Fried potatoes with spicy tomatoe 
sauce and garlic sauce
Patates frites, sauce tomate piquante et 
sauce Aïoli

CROQUETES 1,90u.
Idiazabal cheese croquette
Croquette au fromage Idiazabal
or...
Chicken croquette
Croquette de poulet

CRISPELLS 1,80u.
Cod fritters
Beignets de morue

CONILLET 7,10
Rabbit ribs battered with
tartar sauce
Côtelettes de lapin à la sauce tartare

 TAX included | 5% Terrace Supplement 

Marinated olives 3,00
Olives marinées

Bread 2,50
Pain

Bread with tomato 3,00
Pain à la tomate

Crisps with paprika sauce 3,00 
Chips à la sauce paprika

ENG / FRA



F R O M  T H E  S E A

HEY! MUSCLO, 4,90
MUSCLO MAN
Steamed mussels with onion
Moules à la vapeur avec oignons

VENTRESCA 7,40
CONFITADA 
Tuna belly confit in smoke oil, served 
with dehydrated red pepper
Poitrine de thon confite à l'huile fumée 
avec poivron rouge déshydraté

GIGI L’ANGOSTINO 7,80
Boiled langoustines with Jerez mayonnaise 
Crevettes cuites à la mayonnaise
au xérès

POP 11,20 
Octopus Galician style with potato 
cream and paprika
Poulpe style galicien avec crème de 
pommes de terre et paprika

 

S T E W

MANDONGAS 9,00
Cuttlefish with veal meatballs
Seiche aux boulettes de viande de 
veau

CALLOS MALAYOS 7,60
Tripe Madrid style
Tripes à la madrilène

MOLLETE 7,60
Pork cheek sandwich, pickle and yogurt
Sandwich aux joues de porc,
cornichons et yaourts
 
PILOTA D’OR 10,90 

Traditional Catalan big meatball
stewed with shallots, prunes
and pine nuts
Gran boulette de viande cuite avec des 
échalotes, pruneaux et pignons de pin

F R O M  T H E  L A N D

CARGOLS 15,00
Land snails with tomato sauce
Escargots de terre à la sauce tomate

VACA VELLA 4,00/100gr.
Mínim 300gr. Beef steak grilled served 
sliced with roasted red pepper
Mínimo 300gr. Steak de boeuf grillé et 
servi en tranches et poivron rouge rôti

 TAX included | 5% Terrace Supplement 

Don’t forget to order
the tapas of the day

N'hésitez pas à demander
les tapas du jour

Marinated olives 3,00
Olives marinées

Bread 2,50
Pain

Bread with tomato 3,00
Pain à la tomate

Crisps with paprika sauce 3,00 
Chips à la sauce paprika

ENG / FRA



D E S S E R T S

XOCO 4,50
Bread with tomato and chocolate
Pain à la tomate et chocolat

ESTE ES EL 3,50u.
SHOW DE XUIXO
Cylindrical pastry filled with
crema catalana and served with 
foam coffee
Pâtisserie cylindrique remplie de
crema catalana et servi avec
café en mousse

CARQUINYOLIS 4,80
Catalan crunchy almond cookies
with “Ratafia” liqueur
Catalan biscuits aux amandes cro-
quants
avec liqueur “Ratafia”

BORRATXU 5,80
Sponge cake with liquor
and creme brulee
Génoise avec liqueur et crème brûlée

VOLCÀ 5,90 (15min.)

Hazelnut coulant with vanilla ice cream
Coulant noisette à la glace vanille

COPA LLORET 5,60
Vanilla ice cream, egg liqueur,
cream without sugar and Fiesta!
Glace vanille, liqueur aux oeufs,
crème sans sucre et Fiesta!

L I Q U E U R

Shot 2,20
On the rocks 4,40

Rice Cream
Ratafia

Anise
White Orujo

Herbal Liqueur
Sloe Liqueur
Jägermeister

Baileys
Limoncello

Amaretto

 TAX included | 5% Terrace Supplement 

ENG / FRA



A M A N I D A  |  S A L A D S

TOMÀQUETS
DESDE RUSIA CON AMOR

SARDINA FUMADA

S A L A O N S  |  S M O K E D  &  S A LT E D  F I S H

ANXOVES
SEITÓ “ON FIRE”

MOIXAMA GHANDI 
BACALLÀ

X A R C U T E R I A  |  C H A R C U T E R I E

JAMÓN, JAMÓN
FORMATGES

E M  T E N S  F R E G I T  |  F R I E D

BRAVAS
CROQUETES

CRISPELLS
CONILLET

D E  L A  M A R  |  F R O M  T H E  S E A

HEY! MUSCLO, MUSCLO MAN
VENTRESCA CONFITADA

GIGI L’ANGOSTINO
POP 

G U I S AT  |  S T E W S

MANDONGAS
CALLOS MALAYOS

MOLLETE
PILOTA D’OR

D E  L A  T E R R A  |  F R O M  T H E  L A N D

CARGOLS
VACA VELLA

L E S  P O S T R E S  |  D E S S E R T S

XOCO
ESTE ES EL SHOW DE XUIXO

CARQUINYOLIS
BORRATXU

VOLCÀ
COPA LLORET

AL·LÈRGENS | ALÉRGENOS | ALLERGENS | ALLERGÈNES

Crustacis
Crustáceos

Crustaceans 
Crustacés

Sèsam
Sésamo
Sesame
Sésame

Fruits secs
Frutos secos

Nuts
Fruits à coques

Gluten
Gluten
Gluten 
Gluten 

Ou
Huevo
Egg 
Œufs 

Peix
Pescado

Fish
Poissons   

Mol·luscs
Moluscos
Mollusks 
Mollusques

Soja
Soja

Soybeans  
Soja 

Tramussos
Altramuces 

Lupins 
Lupin 

Mostassa
Mostaza
Mustard 
Moutarde 

Api
Apio

Celery  
Céleri 

Cacauets 
Cacahuetes

Peanuts  
Arachides 

Llet
Leche
Milk
Lait 

Sulfits
Sulfitos
Sulfites 
Sulfites 



 G E N E R O S O S  

Fino Eléctrico M O N T I L L A - M O R I L E S   3,20

Manzanilla Papirusa S A N L Ú C A R   3,60

Manzanilla Velo Flor S A N L Ú C A R   5,20

 E S P U M O S O S  

Cava Brut Nature P E N E D È S  3,00

 B L A N C S  

Luna Blanca R U E D A  3,20
– Verdejo afruitat –

Solà Fred M O N T S A N T  3,20
– Sec –

Lasurreal E M P O R D À  3,60
– Chardonnay untuós –

Doña Luci R Í A S  B A I X A S   3,60
– Albarinyo –

 R O S AT  

Els Nanos Trepat C .  D E  B A R B E R À  3,20
– Afruitat –

Xalera T E R R A  A LTA  3,20
– Entra fàcil, sec –

 N E G R E S  

Gran Cerdo R I O J A   3,20
– Suau –

Mas Donís M O N T S A N T  3,20
– Amb cos –

Llebre C O S T E R S  D E L  S E G R E  3,80
– 4 mesos de Criança –

Cuando el Río Suena R. DE L DU E RO 3,80
– 8 mesos de Criança –

 V I  D O L Ç  

Garnatxa Dolça M O N T S A N T  3,60

IVA inclòs | Suplement Terrassa 5% 

VI A COPES



 B L A N C S  

Ónra BIO  19,00
COSTERS DEL SEGRE 
Garnatxa blanca | Sauvignon blanc
Singular, aromàticament molt ric, fresc i 
de final exquisit. Ens convida a conti-
nuar gaudint.

Brisat del Coster ECO 23,00
CONCA DE BARBERÀ
Macabeu
És un vi que ens transporta a una 
manera antiga d'elaboració mostrant 
gran caràcter i complexitat. 

Brutal NAT 24,00
CONCA DE BARBERÀ  
Roussanne
Tina de fang vella. Macerat amb les 
pells 7 dies. Vi Fruitós, pera, poma 
madura i mel. Fresc i net.

Emma NAT 25,00
CONCA DE BARBERÀ  
Riesling | Albarinyo
Dipòsit d'inox. Vi amb fruita, de cítrics i 
herbes. Acidesa amequilibrada amb 
l'alcohol.

 N E G R E S  

El Oso BIO 20,00
y la Alemana  
TORO  
Tinta Fina | Garnatxa 
Raïm madur, encubats curts i criança en 
barrica. Un negre de Toro saborós, frui-
ter i fresc.

Lagravera  ECO 22,00
COSTERS DEL SEGRE
Garnatxa 
Vi afruitat, fresc i directe. Fermentat 
sense sembra de llevats i sense sulfits 
afegits.

Emma NAT 25,00
CONCA DE BARBERÀ  
Marselan | Garnatxa | Carinyena |
Cabernet Sauvignon | Syrah
Diposit de ciment, fresc de fruits ver-
mells madurs, expresiu i molt net.

IVA inclòs | Suplement Terrassa 5% 

SENSE
SULFITS
AFEGITS



 L L E U G E R  

Solà Fred  16,00
MONTSANT
Garnatxa Blanca
Una Garnatxa fresca capaç d'enlluernar 
a les ànimes més joves.

Vora la Mar ECO 21,00
ALELLA 
Pansa blanca
Creada a 10 km de Barcelona com a 
homenatge a la ciutat i al seu raïm au-
tòctona.

 A F R U I TAT  

Luna Blanca  16,00
RUEDA
Verdejo
És un vi fresc amb una bona estructura i 
refrescant. Persistent i grat final.

S-Naia   18,00
RUEDA
Sauvignon blanc
Mostra la varietat Sauvignon dins d'un 
perfil molt elegant. És refrescant i amb 
persistència.

Lasurreal   18,00
EMPORDÀ
Chardonnay
Vi del Cap de Creus que és tan fresc, 
sensual i encisador com el paisatge que 
l'inspira.

Doña Luci   18,00
RÍAS BAIXAS
Albariño
És un vi jove, fresc, lleuger, amb inten-
sos aromes i sabor.

Santmartí 1018   22,50
PLA DE BAGES
Macabeu | Picapoll
Un cupatge de Macabeu i Picapoll que 
ens ofereix un vi fresc, cítric al nas i 
cremós en boca proporcionat per la 
criança sobre lies de tres mesos.

 M A D U R  

Rebeldes Blanc  21,00
MONTSANT
Garnatxa Blanca | Macabeu
Rebel en la seva aparença, però terri-
blement seductor al seu interior; ampli i 
ple de matisos.

Amic Clos d’Agon  23,00
EMPORDÀ 
Garnatxa Blanca | Marsanne | 
Roussanne | Viognier
És gras i envoltant amb acidesa viva 
que li dóna un final de boca llarg i 
amable.

El Macià  23,00
PRIORAT
Garnatxa blanca
Un exemple perfecte d'una Garnatxa 
blanca del Priorat. Àmplia i intensa en 
boca.

Manar dos Seixas  24,00
RIBEIRO
Treixadura | Godello |
Albariño | Loureiro blanc
Vi que busca l'expressió de la fruita i 
una boca viva i refrescant.

 P O T E N T  

Molta Honra BIO 28,00
COSTERS DEL SEGRE
Garnatxa blanca | Sauvignon blanc
Selecció en vinya i al celler de les mi-
llors raïms. Vi complex, cremós i molt 
fresc.

Can Feixas ECO 31,00
PENEDÈS
Chardonnay
Mostra fruita madura blanca al nas, 
sobre un fons torrat molt elegant.

IVA inclòs | Suplement Terrassa 5% 

BLANCS



 L L E U G E R  

Cava Brut Nature  15,00
PENEDÉS
Macabeo | Parellada | Xarel·lo
Agradable, carbònic ben integrat, re-
frescant, un punt dolç i una acidesa 
molt bona.

L’Alba al Turó  20,20
PENEDÈS
Macabeo | Parellada | Xarel·lo
És una aposta segura. Un cava amb un 
llarg final fresc i molt amable.

 M A D U R  

Torelló Gran Reserva ECO 25,00
PENEDÈS
Macabeo | Parellada | Xarel·lo
Elegant cava amb una excel·lent relació 
qualitat preu.

 L L E U G E R  

Manzanilla Papirusa  22,20
SANLÚCAR DE BARRAMEDA
Palomino
El microclima humit i la brisa marina 
marquen la personalitat d'aquesta pecu-
liar manzanilla.

Manzanilla Velo Flor  34,20
SANLÚCAR DE BARRAMEDA
Palomino
Manzanilla de llarga criança fruit de la 
barreja de vins de diferents pagaments 
sanluqueños.

 M A D U R  

Fino Eléctrico en Rama 18,00
MONTILLA-MORILES 
Pedro Ximénez
És un vi fresc i d'acidesa bastant raona-
ble per a la seva zona i la varietat Pedro 
Ximénez.

 L L E U G E R  

Xalera  16,00
TERRA ALTA
Garnatxa | Syrah Cabernet Sauvignon
De color salmó, lleuger, llaminer, amb 
bona acidesa, refrescant.

 A F R U I TAT S  

Els Nanos Trepat ECO 16,00
CONCA DE BARBERÀ
Trepat
Molt fresc i llaminer, vi fàcil i directe que 
ens mostra tot el potencial d'un vi jove.

 M A D U R  

La Huella de Aitana  21,00
NAVARRA
Garnatxa tinta
4 mesos en bóta. Vi sorprenent i llami-
ner que enamora, fins i tot, als no 
amants del rosat.

Escabeces  22,00
TARRAGONA
Xarel·lo Vermell
És un enigma. Té color rosat i és blanc, 
i és blanc, però té ànima de negre.

 M A D U R  

Garnatxa Dolça  24,00
MONTSANT
Garnatxa
Vi molt expressiu i tradicional. Molt 
untuós.

IVA inclòs | Suplement Terrassa 5% 

ESPUMOSOS

GENEROSOS

ROSATS

DOLÇOS



 L L E U G E R  

Massimo  20,00
RIBERA SACRA
Mencía | Ull de Llebre | Sousón
Elegància i subtilesa, llegat d'unes 
vinyes plantades pels romans en terras-
ses impossibles.

Gaintus Radical  23,00
PENEDÈS
Sumoll
Una curta criança en bóta permet res-
pectar el caràcter afruitat i l'acidesa 
d'aquest raïm.

 A F R U I TAT S  

Gran Cerdo  16,00
RIOJA
Ull de Llebre | Graciano
Dedicat als banquers que li van denegar 
un crèdit al productor. Llaminer, suau i 
saborós.

Petit Caus ECO 18,00
PENEDÉS 
Merlot | Syrah | Cabernet franc | Ull de Llebre
Aroma a baies vermelles, notes especia-
des i tocs minerals.

Rebeldes  20,00
MONTSANT
Garnatxa negre | Syrah
Un vi que busca la cara més "rebel", 
jove i atrevida del Montsant.

600m. Sa Forana ECO 21,50
MENORCA 
Ull de Llebre | Cabernet Sauvignon | Merlot | 
Syrah 
Fresc, de cos mitjà, amb un color pro-
fund vermell violaci.

Exibis  20,00
PLA DEL BAGES
Cabernet Sauvignon | Sumoll | Mandó
Combina la concentració del raïm Ca-
bernet Sauvignon amb les recuperades 
Sumoll i Mandó.

 A F R U I TAT S  

De Sól a Sol ECO 23,00
PRIORAT 
Garnatxa negre | Samsó |  Cabernet
Sauvignon | Merlot
El nom ho diu tot: el sòl de Llicorella, el 
sol mediterrani i els camperols que tre-
ballen de sol a sol.

Gotes  24,00
PRIORAT
Carinyena| Garnatxa negre | Syrah
Gotes és un vi floral i aromàtic, fidel 
expressió d'una delicadesa mineral.

Roca del Crit  24,00
EMPORDÀ
Garnatxa negre | Cariñena
Negre mediterrani, vibrant i ple de fruita.

 M A D U R  

Mas Donís  16,00
MONTSANT
Garnatxa | Ull de Llebre | Syrah | Merlot | Carin-
yena
Color violeta intens, molt fresc i alhora 
amb cos i llarg en boca.

Llebre  19,00
COSTERS DEL SEGRE
Garnatxa | Ull de Llebre | Merlot | Cabernet 
Sauvignon | Samsó
Entrada sedosa, fresca i elegant, amb 
tanins suaus i notes de regalèssia.

Cuando el Río Suena  19,00
RIBERA DEL DUERO
Tinta fina
Un vi matisat pels aromes dolços i la 
suavitat que aporta la curta criança en 
fusta.

Pies Negros  22,00
RIOJA
Ull de Llebre | Graciano
Frescor atlàntica. Deu el seu nom al 
trepitjat del raïm que realitzen amb els 
peus nus.

IVA inclòs | Suplement Terrassa 5% 

NEGRES



 M A D U R  

Laderas de Leonila BIO 23,00
BIERZO 
Mencía
Destaca l'harmonia entre la maduresa 
del clima i la mineralitat del sòl.

Emilio Moro  27,00
RIBERA DEL DUERO
Tinta fina
És equilibrat, de gran volum i pas fàcil 
amb un postgust llarg i persistent.

 P O T E N T  

Artigas  29,00
PRIORAT
Garnatxa | Carinyena | Cabernet Sauvignon 
És dolç i balsàmic, i al seu torn també 
terrós i mineral. Una sincera invitació al 
Priorat.V

IVA inclòs | Suplement Terrassa 5% 

NEGRES



 REFRESCOS 
Aigua 1,50
Aigua amb gas 1,60
Bitter Kas 2,50
Gaseosa 2,50
Coca Cola 2,50
Coca Cola Zero 2,50
Nestea 2,50
Aquarius 2,50
Schweppes Llimona 2,50
Schweppes Taronja 2,50
Schweppes Tónica 2,50

 CERVESES 
DE TIRADOR: 20cl 33cl 56cl

Mahou 1,40 2,50 4,20
Clara Mahou 1,50 2,70 4,50
AMPOLLA:

Alhambra Res. 1925 Verde 33cl. 2,60
Alhambra Res. 1925 Roja 33cl. 2,60
Mahou 0,0 Tostada 33cl. 2,60

 APERITIUS 
Vermut Negre Morro Fi 2,80
Vermut Blanc Morro Fi 2,80
Aperol 2,50
Aperol Spritz 3,90

 CAFES 
Sol 1,20
Amb gel 1,40
Americà 1,35
Doble 1,80
Tallat 1,30
Capuccino 1,75
Cigaló 2,90
Trifàsic 3,00

 TES 
Té verd 1,60
Té a la menta 1,60
Rooibos 1,60
Camamilla 1,60

GINEBRA
Bombay Sapphire 2,50 5,00 8,00
Seagram’s 2,50 5,00 8,00
Tanqueray 2,50 5,00 8,00
Beffeater 24 3,00 6,00 9,00
Martin Miller’s 3,00 6,00 9,00

VODKA
Stolichnaya 2,50 5,00 8,00
Belvedere 3,50 7,00 10,00

RON
Pujol 2,50 5,00 8,00
Cacique Añejo 2,50 5,00 8,00
Brugal 2,50 5,00 8,00
Botran 18 3,50 7,00 10,00
Punta Cana XOX 4,00 8,00 11,00
Zacapa 4,00 8,00 11,00

WHISKY
Ballantines 2,50 5,00 8,00
Jameson 2,50 5,00 8,00
JB 2,50 5,00 8,00
Jack Daniel’s 2,50 5,00 8,00
Knockando 3,50 7,00 10,00
Macallan 12 4,00 8,00 11,00
Lagavullin 8 4,50 9,00 12,00

BRANDY
Carlos III 2,50 5,00 8,00
Mascaró 2,50 5,00 8,00
Torres X 2,50 5,00 8,00

LICORS
Crema d’arròs 2,50 5,00 
Ratafia 2,50 5,00 
Anís del Mono 2,50 5,00 
Orujo blanc 2,50 5,00 
Licor d’herbes 2,50 5,00 
Patxarán 2,50 5,00 
Jägermeister 2,50 5,00 
Baileys 2,50 5,00 
Amaretto 2,50 5,00 

IVA inclòs | Suplement Terrassa 5% 

BEGUDES


