
PRIX NETS EN EUROS

Tapas et spécialités à partager

Houmous maison à la graine de sésame
et pain Libanais
Homemade hummus with sesame seeds and Lebanese bread

Guacamole maison et tortillas
Homemade guacamole with tortillas

Patatas Bravas avec coulis de tomates
Patatas Bravas served with tomato coulis

Foccacia au romarin et tapenade
Rosemary Foccacia with tapenade

Oeufs de saumon, toasts, citron
et crème fraîche
Salmon eggs, toasts, lemon and crème fraîche

Tarama au corail d'oursin et toasts
Sea urchin coral tarama and toasts

Tarama au caviar et toasts
Caviar tarama and toasts

Caviar impérial de Sologne
Servi avec blinis et condiments
Served with blinis and condiments
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Apéritifs

Foie gras de canard maison mi-cuit
Foie gras de canard maison mi-cuit, chutney d'oignons au vin rouge et
brioche dorée
Homemade duck Foie Gras, red wine onion chutney and brioche
toasts
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Les classiques

Planche de charcuteries Italiennes et condiments
Charcuterie from Italia with condiments

Planche de fromages
Cheese platter

Planche mixte (fromages & charcuteries)
Charcuterie from Italia and cheese

Pizza al Tartufo
Pizza with truffles

Bruschetta, mozzarella, tomate & basilic
Bruschetta, mozzarella, tomato & basil
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Pour 1 p

Pour 2 p

À partager / To share

Côté Mer / Sea side
3 huîtres Fines de Claire « Marennes Oléron » n°2
3 Fines de Claire « Marennes Oléron » oysters n°2

                                           Verre de Bourgogne aligoté +3

3 huîtres spéciales « Gillardeau » n°3
3 special « Gillardeau » oysters n°3

4 crevettes "bouquet" label rouge et sauce cocktail
4 red label "bouquet" prawns with cocktail sauce

                                           Verre de Bourgogne aligoté +3

Boite de sardines à l'huile d'olive
Box of sardines in olive oil

Moules gratinées au beurre à l'ail et persil
Mussels au gratin with garlic butter and parsley

Calamars frits et sauce tartare
Fried squids with tartare sauce

6 pièces

12 pièces
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Moelleux au chocolat et sa crème anglaise
Chocolate moelleux with crème anglaise

*15min attente / 15min waiting time

Sélection de Mignardises
Selection of "Mignardises"
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Côté sucré / Sweets



Expresso Martini
Vodka Guillotine Héritage, liqueur de café, café,

sirop de tonka maison, bitter cacao

20
 

Long Beach 
 Vodka Guillotine, St Germain, Prosecco

Jus de citron jaune et purée de Fruits rouge  

20

Vodka Artisanale Française
Pinot Noir, Pinot Meunier et Chardonnay issus de Champagne

Cocktail Création 

COCKTAILS
Spritz
Aperol/Campari/Limoncello
Blanc de Blancs Brut M., Perrier

Sour
Aperol/Amaretto/Pisco/Whisky 
Citron jaune, blanc d’oeuf, sucre de canne

Basil Smash
Gin Hendrick's, jus de citron jaune, sirop de sucre de canne et basilic
frais

Bellini
Champagne, liqueur de pêche, crème de pêche

Bloody Mary
Vodka, jus de tomate, jus de citron jaune et condiment  

Cosmopolitain
Vodka, Cointreau, jus de citron, jus de cranberry

Daiquiri
Rhum, citron vert, sucre de canne

Gin Fizz
Gin, citron jaune, blanc d'oeuf, sucre de canne, Perrier 

Hugo
St. Germain, citron vert, menthe, Blanc de Blancs Brut M., Perrier

Irish Coffee
Whisky, café, sirop de sucre de cannes et crème fraîche liquide 
Mule
French(Cognac), Kentucky(Whisky), Jamaïcan(Rhum),
London(Gin), Mexican(Tequila), Moscow(Vodka) 
citron vert, ginger beer 
 

Margarita
Tequila, Cointreau, citron jaune

Mojito
Rhum, citron vert, menthe fraîche, sucre de canne, Perrier

Negroni
Campari, Gin, Vermouth rouge

Piña Colada
Rhum, jus d’ananas, purée de coco

Pornstar Martini
Vodka, passion, vanille et shot de Prosecco 
 

Sex on the Beach
Vodka, liqueur de pêche, jus d'ananas, jus de cranberry 

Tequila Mango
Tequila, jus de mangue, sirop de violette
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Fraise, Framboise, Litchi, Passion ou Yuzu +2

Fraise, Framboise, Litchi, Passion ou Yuzu +2

Fraise, Framboise, Litchi, Passion ou Yuzu +2

Dégustez nos cocktails                crées par notre Chef Barman
Enjoy our                cocktails designed by our Head Bartender

Signature 
Signature

COCKTAILSSignatu re

PRIX NETS EN EUROS

Winter Sailor 
Rhum Sailor, Cointreau, sirop vanille,

bitter calamansi et aquafaba   

Italian Beach  
Gin Hendrick's, Italicus, citron vert, purée de yuzu

menthe et concombre frais et ginger beer  
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C'est a vous de jouer ! 
Faites  jouer votre imagination

ou celui de notre barman.
 Le cocktail selon vos envies.

t's up to you !
Use your imagination or that of our

bartender.
 The cocktail according to your desires.

Avec alcool 20
  Sans alcool 16  

Suivez-nous sur notre page Instagram : LongBeachPlage 
Follow us on our Instagram page  


